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Téma: Opakovani — Servis vin
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Anotace: Ovéteni znalosti ze servisu vin.
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Jméno Zaka: Ttida:

1) NapisSte pomucky pro servis vin?

2) Napiste faze servisu?

3) Napiste faze otevirani lahve s tichym vinem?
4) Uved’te co je to vino?

5) Nadrtnéte tvary sklenic na ¢ervené a na bilé vino?
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6) K uvedenym obrazkum vyvrtek napiste nazvy.

d)
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Jméno Zaka: Ttida:

1) NapisSte pomucky pro servis vin?
Otvirak, sklenice, izolacni obal (dekantér), talite na odkladani, ubrousky, ptirucnik.

2) Napiste faze servisu?
1) sejmuti plastového obalu z hrdla lahve,
2) zapichnuti spiraly otviraku do korkové zatky (cca do 4/5),
3) vytahovani zatky,
4) otfeni hrdla lahve ubrouskem a poté zatkou,
5) naliti do sklenice.
3) Napiste faze otevirani lahve s tichym vinem?
1) prezentace vina,
2) otevieni vina,
3) naliti vina hostiteli k degustaci,
4) naliti vina ostatnim hostiim,
5) doliti hostiteli.
4) Uved’te co je to vino?
Slabé alkoholicky napoj vyrabény z hroznti vinné révy.

5) Nadrtnéte tvary sklenic na ¢ervené a na bilé vino?

-

cervené vino bilé vino
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6) K uvedenym obrazkum vyvrtek napiste nazvy.

dvoufazova vyvrtka

motylek

¢isnicky otvirak

d)

T-vyvrtka
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Zdroje: SEDIVY, Rudolf. Gastronomické pojmy — slovnicek. Piibram, 2002 (interni material ISS
HPOS Piibram).

Obrazky — vlastni tvorba, otazky — vlastni tvorba, fotografie — vlastni tvorba.
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