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Téma: Opakování – Degustace vína
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Opakování – Degustace vína

Jméno žáka:			Třída:
1) Jaké smysly používáme při degustaci vína?

2) Jaké čtyři základní chutě dokáže jazyk vnímat a kde jsou na jeho povrchu uloženy? (napište do vyznačených míst)
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3) Co je to enologie?


4) Co je to degustace?




Opakování – Degustace vína

Jméno žáka:			Třída:
1) Jaké smysly používáme při degustaci vína?
Zrak, čich, chuť.

2) Jaké čtyři základní chutě dokáže jazyk vnímat a kde jsou na jeho povrchu uloženy? (napište do vyznačených míst)
Sladkou, kyselou, hořkou, slanou.
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3) Co je to enologie?
Nauka o víně.
4) Co je to degustace?
Jedná se o testování vína, kdy dokážeme víno popsat a klasifikovat.

Zdroje: ŠEDIVÝ, Rudolf. Gastronomické pojmy – slovníček. Příbram, 2002 (interní materiál ISŠ HPOS Příbram).
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