el ..
*
** *t ."
- * * L]
evropsky LR

socialni MINISTERSTVO SKOLSTV OP Vzdélavani
v fondvCR EVROPSKA UNIE ) \ H pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
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Autor: Ing. Milan Pucalka

Cislo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.1072

Ro¢nik: 2.

Obor vzdélavani: Hotelnictvi

Vzdélavaci oblast: Gastronomie

Tematicka oblast: Vino

Vytvoi‘eno dne: zafi 2013

Anotace: Ovéteni znalosti ze zakladnich vyrazi
pouzivanych pfi servisu vin.
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Opakovani — Odborné vyrazy pouZivané pii servisu vin

Jméno zaka: Ttida:

1) Vysvétlete, co je to dekantace?
2) Vysvétlete, co je to frapovani?

3) Vysvétlete, co je to Sambrovani?
4) Vysvétlete, kdo je to sommeliér?

5) Vysvétlete, co je to buket?
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6) Vysvétlete, co jsou to matoliny?

7) Vysvétlete, co je to Cuvée?

8) Vysvétlete, co je to Barrigue?

VY_32_INOVACE_355



el ..
*
** *t ."
- * * L]
evropsky LR

socialni MINISTERSTVO SKOLSTV OP Vzdélavani
v fondvCR EVROPSKA UNIE ) H pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Opakovani — Odborné vyrazy pouZivané pfii servisu vin

Jméno Zaka: Ttida:

1) Vysvétlete, co je to dekantace?
Pouziva se pfedevsim u starych ¢ervenych vin a jedna se o oddéleni usazeniny, ktera se
nachdzi na dn€ ldhve s vinem.

2) Vysvétlete, co je to frapovani?
Postupné ochlazeni vina na pozadovanou teplotu.

3) Vysvétlete, co je to $ambrovani?
Postupné zahtivani vina na pozadovanou teplotu.

4) Vysvétlete, kdo je to sommeliér?
Znalec vina — odbornik, ktery se orientuje mezi viny a je hostiim schopen poradit vhodnou
kombinaci vina a pokrmu, ovlada servis vin.

5) Vysvétlete, co je to buket?
Ving¢ vina.
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6) Vysvétlete, co jsou to matoliny?
Slupky hroznt zbylé po lisovani

7) Vysvétlete, co je to Cuvée?
Smés nékolika révovych vin

8) Vysvétlete, co je to Barrigue?
Druh sudu o obsahu cca 2501, vyrabi se z dubu.
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Zdroje: SEDIVY, Rudolf. Gastronomické pojmy — slovnicek. Piibram, 2002 (interni material

ISS HPOS Ptibram).
Tvorba otazek — vlastni.
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