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Téma: Opakování – Keř vinné révy 
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Autor: Ing. Milan Pučálka 

Číslo projektu: CZ.1.07/1.5.00/34.1072  

Ročník: 2. 

Obor vzdělávání: Hotelnictví 

Vzdělávací oblast: Gastronomie 

Tematická oblast: Víno 

Vytvořeno dne: září 2013 

Anotace: Ověření znalostí z keře vinné révy. 
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Opakování – Keř vinné révy 

 

Jméno žáka:   Třída: 

K jednotlivým číslům v obrázku přiřaďte názvy jednotlivých částí keře vinné révy. 
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8) Stručně popište obrázek bobule hroznu vinné révy. 
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3. 
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8) Stručně popište obrázek bobule hroznu vinné révy. 

 

1) Slupka – obsahuje barviva 

2) Dřeň – obsahuje především vodu, cukry a kyseliny 

3) Pecičky – obsahují třísloviny a oleje 

4) Stopka – obsahuje především třísloviny 
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Zdroje: ŠEDIVÝ, Rudolf. Gastronomické pojmy – slovníček. Příbram, 2002 (interní materiál ISŠ 

HPOS Příbram). 

obrázky – vlastní tvorba. 


