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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

LEHKE SLEHANE HMOTY - PRIPRAVA,
TVAROVANI, PECENI, VADY

Vyukovy material slouZi jako podklad k vykladu problematiky zpracovani slehanych hmot a vyrobkd
Zak si uvédomuje zpracovani lehké glehané hmoty, vyjmenuje zptisoby tvarovéni, spravné peceni a vady hmoty
zpUsobené pfi zpracovani

Slehané hmoty a vyrobky

Lehké Slehané hmoty - pfiprava, tvarovani, peceni, vady
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Slehané hmoty a vyrobky

Lehké Slehané hmoty - priprava, tvarovani,
peceni, vady
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Schéma technologického postupu
lehkych slehanych hmot

Zloutky Cukr krupice Mouka hladka

Zamichani

Tvarovani

Peceni




Slehani zloutk

* V kotli slehaciho stroje vyslehame zloutky
s 1/3 cukru krupice, az vznikne polotekuta
hmota.

« Zloutky bez cukru se $patné naslehavaiji.
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Slehani bilk

* V kotli slehaciho stroje slehame bilky
za postupného pridavani 2/3 cukru.

* Bilky nesmi obsahovat primés zloutku
(obsahuiji tuk).

* Bilky slehame do tuhého,
ale nepreslehaného snéhu.
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Spojeni obou hmot

* Po vyslehani obé hmoty spojime tak, ze
nejprve zamichame asi 1/3 bilkového snéhu
do vyslehanych Zloutkt. Tim vyrovname
konzistenci obou hmot.

* Lehce primichame prosatou mouku
(provadime maly pocet pohybu, aby zustal
zachovany objem hmoty).




Spojeni obou hmot

Spolu s moukou zamichame zbytek vyslehaného
snéhu 2/3.

Nesmi dojit k velkému snizeni hmoty.

Pokud receptura obsahuje tuk, musi se pridavat
az nakonec v posledni fazi, jinak by se
s moukou tvorily hrudky.




Tvarovani lehké slehané hmoty

1. Strikame sackem s hladkou trubickou.

> buflery
» cukrarské piskoty

2. Davkujeme strikacim strojem.
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Peceni vyrobku z lehké slehané hmoty

* Nejprve peceme pri vyssi teploté — 220°C
pri pootevrené peci.

* Dopékame pri 180°C v zavrené peci.
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Vady a jejich priciny

Vadam lehkych slehanych hmot
je nutno vcas zabranit,

jejich nasledné odstranéni jiz neni
mozné!

R
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1. Hmota fidne — pricina:

> preslehani bilku

» dlouhé a nasilné zamichani mouky
» dlouha doba tvarovani

2. Vyrobky jsou nizké, rozteklé a tuhé
- pricina:
» pozdni sazeni do pece
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3. Korpusy jsou popraskané — pricina:

4. Hmota klesa, na rezu je tzv. brousek
- pricina:
» mechanické narazy pri peceni
» prudké vniknuti studeného vzduchu do
peciciho prostoru pred srazenim bilkovin
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5. Korpusy jsou na rezu nestejnorodé barvy
a_struktury — pricina:
» nedokonalé zamichani hmoty
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