europass DODATEK K OSVEDCENI ()

Ceska republika

1. NAZEV OSVEDCENi — DOKLADU O DOSAZENEM VZDELANI (Cz)(")

Vyugéni list z oboru vzdélani:
65-51-H/01 Kuchar-€isnik (denni studium)

() v ptivodnim jazyce

2. PREKLAD NAZVU OSVEDGENI(@)

(@ Tento pieklad je neoficialni.

3. PROFIL SCHOPNOSTIi A DOVEDNOSTI (KOMPETENCI)

Obecné kompetence:
e nést odpovédnost za splnéni Ukoll v praci nebo ve studiu;
e pri feSeni problém( pfizplsobovat své chovani okolnostem;
e ovladat riizné zplsoby ucéeni se a dobfe vyuZzivat zdroje informaci, byt ¢tenarsky gramotny;
e porozumeét zadani Ukolu nebo urcit jadro problému, uplatiovat varianty feSeni, pracovat samostatné i v tymu;
e komunikovat v jednom cizim jazyce minimalné na drovni A2+ podle Spole¢ného evropského referenéniho ramce pro jazyky;
® adaptovat se na ménici se socialni a ekonomické podminky, byt finanéné gramotny;
e mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace a o vztazich mezi zaméstnavateli a pracovniky, zodpovédné rozhodovat o svém
pracovnim uplatnéni, uvédomovat si vyznam celozivotniho uceni;
aplikovat zakladni matematické vztahy, fyzikalni a chemické zakonitosti pfi feSeni jednoduchych uloh;
pracovat s prostfedky informacnich a komunika¢nich technologii, vyuzivat adekvatni zdroje informaci a efektivné pracovat s informacemi;
jednat ekologicky a v souladu se zasadami udrzitelného rozvoje;
podporovat hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury, uznavat hodnotu zivota;
uplatfiovat zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni ochrany a pozarni prevence;
uplatiiovat zasady a predpisy normalizace.
Odborné kompetence:
Spolecné pro obé zaméreni (zaméfeni voli Skola):
uplathovat pozadavky na hygienu v gastronomii;
mit pfehled o vyzivé, znat zasady racionalni vyzivy, druhy diet a alternativni zplsoby stravovani;
rozlisit vlastnosti a technologickou vyuZitelnost zakladnich druhli potravin a napoj;
znét zplsoby skladovani potravin a napoju;
sestavit menu, jidelni a napojové listky podle gastronomickych pravidel, racionalni vyzivy a dalSich hledisek;
sjednavat odbyt vyrobkl a sluzeb, provadét vyuctovani;
kalkulovat cenu vyrobku a sluzeb;
orientovat se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spoleéného stravovani;
sestavovat nabidkové listy vyrobkl a sluzeb podle rtiznych kriterii;
vyuzivat marketingové néstroje k prezentaci provozovny, nabidce sluzeb a vyrobk(, vyuzivat prostfedkd podpory prodeje;
vyhotovovat podnikové a obchodni pisemnosti v souladu s normalizovanou Upravou;
dodrzovat zakladni pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence;
dodrzovat stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym na pracovisti;
nakladat s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na zivotni prostredi.
Odborné kompetence pro zaméieni kuchar:
e ovladat zplsob pfipravy béznych pokrmu ¢eské kuchyné i zahraniénich kuchyni, dodrzovat technologické postupy pfipravy;
® pfipravit pokrmy v poZzadované kvalité, spravné uchovavat pokrmy, esteticky dohotovovat a expedovat vyrobky;
® pouzivat a udrzovat technicka a technologicka zafizeni v gastronomickém provozu.
Odborné kompetence pro zaméreni ¢iSnik:
e ovladat druhy a techniku odbytu;
e vyuzivat vhodné formy obsluhy podle prostfedi a charakteru spolecenské pfilezitosti, pouzivat vhodny inventar;
e spolecensky vystupovat a profesionalné jednat ve styku s hosty, pracovnimi partnery a spolupracovniky.
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4. PROFESNi UPLATNENI DRZITELE OSVEDCEN;

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani v oblasti stravovacich sluzeb ve velkych, stfedné velkych ¢i malych provozech, a to
podle zaméfeni Skolniho vzdélavaciho programu bud’ pfi vyrobé pokrm(, a/nebo v odbytu pfi obsluze hostl. Po ziskani
nezbytné praxe v oboru je pfipraven na soukromé podnikani v gastronomickych sluzbach.

Pfiklady moznych pracovnich pozic: podle zaméreni Skolniho vzdélavaciho programu kuchar nebo ¢isnik.




5. OFICIALNi CHARAKTERISTIKA OSVEDCENI

Nazev a status instituce, ktera osvédéeni vydala Nazev a status narodniho/regionalniho ufadu, ktery
Stfedni Skola pedagogiky, cestovniho ruchu a gastronomie osvédceni akreditoval/uznal

Pfibram, pfispévkova organizace Ministerstvo Skolstvi, mladeze a télovychovy

Gen. R. Tesarika 114 Karmelitska 7

Pfibram 118 12 Praha 1

261 01 Ceska republika

Cz

vefejna Skola

Uroven osvédéeni, resp. ziskaného vzdélani (narodni nebo|Hodnotici stupnice / pozadavky na spinéni (popf.

mezinarodni) absolvovani)
1 - vyborny

Stfedni vzdélani s vyuénim listem 2 - chvalitebny

ISCED 353, EQF 3 3 - dobry

4 - dostate¢ny

5 - nedostate¢ny

Celkové hodnoceni:

Prospél s vyznamenanim (celkovy primér zkousek < 1,5)
Prospél (z jednotlivych zkouSek nema horsi nez stupen 4)
Neprospél (z jedné nebo vice zkouSek ma stuper 5)

Navazujici urovné vzdélavani / odborné pfipravy Mezinarodni ujednani
ISCED 354, EQF 4

Pravni ramec (uvedte prislusny pravni predpis nebo jiné opravnéni):
Zakon €. 561/2004 Sb., o predskolnim, zakladnim, stfednim, vy§§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), ve znéni
pozdéjsich predpisu

6. UREDNE UZNAVANE ZPUSOBY ZiSKANi OSVEDCENI

Popis ziskaného vzdélani a odborné

pFipravy Podil z celkového programu Délka trvani

o Skola / centrum odborné pfipravy

Podil teoretické a praktické pfipravy urCuje vzdélavatel, a to s ohledem na charakter

* pracoviste konkrétniho vzdélavaciho programu a ve vztahu k potfebam zaméstnavatel(.

e uznané pfedchozi u€eni / praxe

Celkovéa doba vzdélavani / odborné pfipravy vedouci k ziskani osvédcéeni 3 roky /3 072 hodin

Vstupni pozadavky
Ukonceni povinné Skolni dochazky.

Doplnujici informace .
Vice informaci (v€etné popisu vzdélavaciho systému CR) je k dispozici na:
EQF, EURYDICE, NPI

Narodni pedagogicky institut Ceské republiky — Narodni centrum
Europass Ceska republika, Senovazné nam. 872/25, 110 00 Praha 1 razitko a podpis

Vydano v Praze pro Skolni rok 2025/2026

(*)Vysvétlivka

Tento dokument je dodatkem ke konkrétnimu vysvéd&eni/osvédceni (zavére€nému vysvédceni, vyuénimu listu, maturitnimu vysvédeeni). Poskytuje doplriujici
informace o kompetencich ziskanych vzdélavanim v daném oboru vzdélani a sam o sob& neni pravnim dokladem. Obsah dodatku vychazi z Rozhodnuti
Evropského Parlamentu a Rady (EU) 2018/646 ze dne 18. dubna 2018 o spole¢ném ramci pro poskytovani lepsich sluzeb v oblasti dovednosti a kvalifikaci
(Europass) a o zru$eni rozhodnuti ¢. 2241/2004/ES.
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