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1 DODATEK K SVP CUKRAR - 29-54-H/01, PLATNY OD 1. 9.2022

Z hlediska organizace vzdélavani zaku ve vSeobecné vzdélavacich pfedmétech
dochazi k reorganizaci vzdélavani z hlediska potieb Zakl a optimalniho vyuZiti
nebo pedagogu, pandemickych opatfeni statu, velkého poctu chybéjicich pedagogu
i zaka atp. Ve vSeobecné vzdélavacich pfedmeétech zlstavaji pocty vzdélavacich
hodin stejné, a to napfic vSemi ucebnimi obory Skoly. Jedna se o ucebni obory: Kuchaf
— CiSnik, Aranzér a Cukraf. Vyuka pfi spojovani malo pocetnych tfid je i vtomto
pfipadé efektivni, protoZe bude probihat kvalifikovanymi pedagogy pro dany pfredmét.

Obsahové se S$kolni vzdélavaci program nebude v zasadé ménit. Pocty
vzdélavacich hodin jsou u v§eobecnych pfedmétl véetné ekonomiky shodné ve vSech
ucebnich oborech ve vSeobecného vzdélavani. Komunikace ve sluzbach (psani na PC
desetiprstovou metodou a vlasnti komunikace s klienty a kolegy je obsahem
Komunikace ve sluzbach) v SVP oboru Kuchaf — &idnik, Cukrai a Aranzér jsou
v jednotlivych roCnicich stejné, co se tyCe vzdélavacich oblasti i okruht a uciva.

Do Spolecenskovédni oblasti byl zafazen pfedmét SpoleCenska vychova, ktery
je z hlediska potfeb souCasné mladé generace nezastupitelny a zabyva se celostni
vyukou etiky, etikety, moralky, chovanim a jednanim pfi rdznych mimofadnych
a krizovych situacich z hlediska bezpecnosti a ochrany obyvatel a majetku.

Ve vzdélavaci oblasti Pfirodovedné vzdélavani byl prepracovan predmeét
Ekologie na Biologie a ekologie s velmi malo upravenym obsahem.

V odbornych pfedmétech jsou zachovany vyucovaci hodiny dle odbornosti a tfidy
budou i v pfipadé vysoké absence zaku i pedagogu dle moznosti vzdélavany
samostatné.

Ve vzdélavaci oblasti Jazykové vzdélavani doslo k integraci pfedmétd Cesky
jazyk a Estetické vzd&lavani. Novy predmét nese nazev Cesky jazyk a estetika (CJE)
a ma celkovou tydenni dotaci ve vSech rocnicich 5 VH. Integrovany pfedmét vyuziva
mezipfedmétovych vztahl ve vSech vzdélavacich okruzich Jazykového vzdélavani.
Cilem této integrace Ceského jazyka a Estetického vzdélavani do pfedmétu Cesky
jazyk a estetika je, aby zaci ziskali ucelené vzdélavani v oblastech dulezitych pro
osobni i odborny rozvoj, pro vdeobecny rozhled a zaroven chapali vyznam kultury
a kulturniho bohatstvi nejen narodniho, ale i svétového. Dulezitym prvkem vzdélavani
v jazykové oblasti Cesky jazyk a estetika je, aby Zaci ziskali povédomi o tom, Ze ne
vSechny informace ze vSech zdroju jsou vzdy relevantni skute¢nosti a dokazali je
kriticky hodnotit a pfedavat je vhodnym zplsobem dal s ohledem na jejich uzivatele.
Je dulezité, aby si uvédomovali, Ze nékteré historické a kulturni udalosti v dé&jinach
jsou mnohdy pfekrucovany, a dokonce izneuzivany. Zarovern aby nepodlehli
masmeédiim a ziskavanim a porovnavanim informaci z riznych zdroji vSe kriticky
zhodnocovali a utvareli si tak relevantni nazor, blizky ,pravdé®. Jsme pfesvédceni, ze
propojenim Ceského jazyka, literatury, historickych a kulturnich poznatku, prace
s textem, slovni zasoby a terminologie pokryvajici osobni i profesni Zzivot,
vyjadfovacich ustnich i pisemnych dovednosti, kultivovaného projevu a chapanim
uméni jako zivotni potfeby utvafi zivotni styl zaku a esteticka kritéria.

V uCebnich oborech byly navySeny VH v pfedmétu Ekonomika o 1 VH (vzhledem
k rozvoji vyznamu ekonomiky v globalnim svéte, ve svété podnikani, v danové oblasti,
ekonomiky podnikl a nadnarodnich spole¢nosti atp.). Vzdélavani v predmétu
Ekonomika je zaclenéno do 2. ro€niku v rozsahu 1,5 VH a ve 3. ro¢niku v rozsahu
1,5 VH. Vzdélavaci obsah je stejny, jen vzdélavaci okruhy budou probirany s ohledem
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na sou€asnou ekonomiku a duikladnéji procviCovany raznymi efektivnimi metodami
a formami vzdélavani podle potfeb a moznosti zaku.

Rovnéz je zaveden z hlediska potfeb sou¢asného vzdélavani oboru a uplatnéni
studentd na trhu prace i v oborech obchodniho charakteru, cukrafské vyroby atp.,
pfedmét Komunikace ve sluzbach (obsahové je pfedevSim zamé&fen na profesionalni
chovani pfi jednani s klienty, pfipadné dress code, feSeni drobnych situaci pfi jednani
s klienty atp.), Psani na PC desetiprstovou metodou a Marketing. NavySenim
vyu€ovacich hodin a rozSifenim odbornych pfedmétld chceme docilit toho, Zze Zaci
budou |épe pfipraveni pro svij osobni i profesni Zivot s moznosti celoZivotniho
vzdélavani a odborného rustu i vSeobecného kulturniho rozhledu, coz muze pfispét
i k jejich vys8i kvalité Zivota. Pfedmét Psani vSemi deseti byl zafazen z duvodu
potfebnych pro vyuzivani digitalnich technologii ve vSech oblastech profesni ¢innosti
i v béZném osobnim Zzivoté v ramci komunikace. Z divodu vyuzivani novych materiald
je inovovan predmét Odborné kresleni, ktery je zaméfen na design, tvur€i napady
a vyrobni postupy mozné na zékladé navrht, fotografickych material zajimavych
vyrobkl, $oth atp. Zaci se mohou uplatnit i jako pracovnici v designu novych
cukrarskych a podobnych vyrobnich firmach, narodnich i zahrani¢nich, ¢imz maji
znacné rozsSifeno uplatnéni na trhu prace. Pfedmét Stroje a zafizeni je inovovan
z hlediska pouzivani novych stroju a technologii s jejich vyuzivanim a bezpec€nosti pfi
jejich pouzivani. Hodinova dotace byla navySena na 64 VH celkem pro vSechny
ro¢niky. Pfedmét Technologie byl inovovan a jeho vyuka je navySena na 272 VH za
celé studium. NavySeni vyu€ovacich hodin odbornych pfedmétl dava moznost hlubsi
pripravé zakl ve zvoleném oboru a vysSi kvalitu pfipravy pro praktické uplatnéni
v daném nebo pfibuzném oboru a zaroven pfipravuje zaky i v novych trendech
cukrarské vyroby pro budoucnost. Pfedmét Pravo byl inovovan vzhledem
k legislativnim zménam.

Kompetence klicové i odborné a hodnoceni zakd zustavaji v platnosti
v zakladnim dokumentu, k némuz je tento dodatek vypracovan.
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2 TABULKA SOULADU RVP SOV Cukrar 29-54-H/01

Skola ISS HPOS Pibram /114
Kod a nazev RVP 29-54-H/01  Cukraf
Nazev SVP Cukraf

Vzdélavaci oblasti

Pocet vyucovacich hodin

Pocet vyu€ovacich hodin za studium

a obsahové okruhy - dl'e RVP - - dl’e SVP — Vyucovaci predmet Zkratky . roé. 2. rocC. 3.ro¢. |vyuziti DH
tydenni celkovy | tydenni | celkovy
Jazykové a estetické vzdélavani v > 160 > 160 C.es’ll(yjazyk a estotika CJE 2 2 L 0
V 6 192 6 192 Cizi jazyk ANJ/NEJ 2 2 2
P 2,5 80 Zaklady spolecenskych véd SV 1 1 0,5
Spole¢enskovédni vzdélavani 3 96 1 32 Spole€enska vychova SPV 1 0 0 1
0,5 16 Pravo PRV 0 0 0,5
1 32 Fyzika FYz 1 0 0
Pfirodovédné vzdélavani 3 96 1 32 Chemie CHE 1 0 0 0
1 32 Biologie a ekologie BEK 0 1 0
Matematické vzdélavani 4 96 4 128 Matematika MAT 1,5 1,5 1 0
Vzdélavani pro zdravi 3 96 3 96 Télesna vychova TEV 1 1 0
Inf. a komun. technologie KT 1 1 1 0
Vzdélavani v IKT 3 96 5 160 Marketing MRK 0 0 1 1
Komunikace ve sluzbach KVS 0,5 0,5 0 1
Ekonomické vzdélavani 2 64 3 96 Ekonomika EKO 0 1,5 15 1
Celkem hodin VWP za tyden 29 928 33 1056 12 11,5 9,5 4
L L 8,5 272 Technologie TEC 3 3 2,5
;;:g::gka atechnologicka 9) 14 448 1 32 |Odbomné kresleni OKR 0 0 1 15
P 6 192 |Suroviny SUR 2 2 2
Viyroba a odbyt 2 64 2 64 Stroje a zarizeni SAZ 0 1 1 0
Celkem hodin OP za tyden 16 512 17,5 560 5 6 6,5 15
Celkem hodin teorie za tyden 45 1440 50,5 1616 17 17,5 16 101
\/yroba a odbyt @) 33 1056 33 1056 |Odborny vycvik oDV 10 11 12 0
Disponibilni hodiny \V/ - - 15 480 5 6,5 55 0
Pocet hodin za tyden - odborny vycvik - - - - 15 17,5 17,5 100
Disponibilni hodiny - 18 576 11 352 - - - - - 11
Celkem - 96 3072 101 3232 - - - - - -
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3 UCEBNIi OSNOVY

Popis a struktura jednotlivych pfedmétl, u nichz doSlo ke zménam v obsahu
vzdélavani nebo poctu vyucovacich hodin.

3.1 JAZYKOVE A ESTETICKE VZDELAVANI

3.1.1 CESKY JAZYK A ESTETIKA
Celkova hodinova dotace: 160 hodin (2; 2; 1)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

96 vyugovacich hodin CJL a 64 vyudovacich hodin Estetického vzdélavani. Vyuka je
realizovana plynulou integraci pfedmétu CJL a Estetické vzdé&lavani v celkovém
rozsahu 160 vyucovacich hodin. Celkova tydenni dotace nové integrovaného
predmétu CJE — Cesky jazyk a estetika je 5 VH/tydné& pro v8echny roéniky.

Nové integrovany predmét Cesky jazyk a estetika v sob& zahrnuje ob& nosna
témata zakladnich vzdélavacich oblasti. Integrovany pfedmét pfispiva ke kultivaci
Clovéka, vychovava Zzaky kultivovanému jazykovému projevu a utvafi kulturni
povédomi zakl a spoluvytvari zakladni oblanské a socialni kompetence. Ma
vSeobecné vzdélavaci nauc¢ny i tvarci charakter v ceském jazyce a literatufe a vysoce
motivacni roli podilejici se na vzdélavani zaka v oblasti estetiky, vztahu k materialnim
a duchovnim hodnotam, a tim pfispiva k jejich tvorbé i ochrané. Pfedmét je zafazen
do vSech ro¢nikl vzdélavani. Pfispiva k utvarfeni osobnosti, kulturné a jazykové
vzdélaného Clovéka, jazykové vybaveného tak, aby dokazal vyjadfit své myslenky,
pocity, postoje a nazory a kultivované je obhajovat. Dllezitym obecnym cilem je rozvoj
komunikacnich kompetenci a dovednosti zaku.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci uplatiovali matefsky jazyk v roviné
recepce, reprodukce a interpretace, vyuzivali jazykovych védomosti a dovednosti
v praktickém zivoté, vyjadfovali se srozumitelné a souvisle, formulovali a obhajovali
své nazory, chapali vyznam kultury osobniho projevu pro spoleCenské a pracovni
uplatnéni, ziskavali a kriticky hodnotili informace z ruznych zdroji a predavali je
vhodnym zplsobem s ohledem na jejich uzivatele.

Literarni, kulturni a estetické vzdélavani vyznamné pfispiva Kk prolinani
prufezovych témat do vzdélavaci oblasti. Dulezitym prvkem v této oblasti vzdélavani
je to, aby zaci ziskavali a kriticky hodnotili informace z rdznych zdroju a pfedavali je
vhodnym zplUsobem s ohledem na jejich uzivatele — rozvoj informatické a socialni
gramotnosti.

Prace s umeéleckym textem je cilené zaméfena na vychovu k védomému
a kultivovanému Ctenarstvi, jeho porozuméni, a tim ke ¢tenarské a kulturni gramotnosti
a estetickému citéni. Poznani textu slouZi také k vytvareni rozmanitych komunikacnich
situaci, v nichZ probiha dialog Zaku s texty a ugitelem i mezi Zaky navzajem. Zaci jsou
rovnéz vedeni k esteticky tvofivym aktivitam.

Vysledky vzdélavani a vzdélavaci obsah vychazi z RVP SOV pro obor vzdélani
65-51-H/01 Kuchaf — ¢iSnik, z divodu sjednoceni obsahu pro podobné vzdélavaci
obory. Integraci vzdélavaci oblasti Jazykové vzdélavani (Cesky jazyk) a oblasti
Estetické vzdélavani vznikl novy pfedmét Cesky jazyk a Estetika.To znamena, ze
obsahové jsou vSeobecné vzdélavaci pfedméty pro vSechny ucebni obory shodné.
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Ro&nik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
Cesky jazyk a estetika dotace

- zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
- opakovani pravopisu

1. L - . . . 64
- komunikaéni a slohova vychova, prace s textem a ziskavani informaci
- prace s literarnim textem dle zvolenych témat
- zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti

2. - opakovani pravopisu 64

- komunikaéni a slohova vychova, prace s textem a ziskavani informaci
- prace s literarnim textem dle zvolenych témat

- zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
- opakovani pravopisu 32
- komunikaéni a slohova vychova, prace s textem a ziskavani informaci
- prace s literarnim textem dle zvolenych témat

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani

1. rocnik

Vysledky vzdélavani Rozbis Ui Hodinova
ozpis uciva

Cesky jazyk a estetika (CJE) dotace
Zak: 64
- pracuje s normativnimi pfiru¢kami Hlavni principy ¢eského pravopisu
Ceského jazyka;

- v pisemném projevu uplatiiuje
znalosti ceského pravopisu;

- orientuje se v soustaveé jazyku; Postaveni &estiny mezi ostatnimi
evropskymi jazyky

- rozliSuje spisovny a nespisovny Narodni jazyk a jeho utvary
jazyk;
- ve vlastnim projevu voli prostfedky Komunikace a jeji druhy
adekvatni komunikacéni situaci; - druhy komunikace
- komunikacni situace, komunikaéni
strategie
- slohotvorni €initelé subjektivni
a objektivni

- vyjadfovani pfimé i zprostfedkované
technickymi prostfedky, monologické
i dialogické, formaini i neformalni,
pfipravené a nepfipravené

- vmluveném i pisemném projevu Tvaroslovi
vyuziva poznatk( z tvaroslovi; - slovni druhy

- gramatické tvary a konstrukce
a jejich sémantické funkce
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- posoudi kompozici vypravéni, jeho
slovni zasobu a skladbu.

Prace s rliznymi pfiru¢kami pro skolu
a verejnost

Vypravéni

2. rocénik

. Vysledky vzdélavani Rozpis uiva Hodinova
Cesky jazyk a estetika (CJE) P dotace
Zak: 64

- pracuje s normativnimi pfiru¢kami
Ceského jazyka;

- v pisemném projevu uplatiiuje
znalosti ceského pravopisu;

- vhodné se prezentuje;

- vyjadfuje se vécné spravné, jasné
a srozumitelng;

- TFidi se zasadami spravné
vyslovnosti;

- prednese kratky projev;

- vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni
i negativni;

- umi klast otazky a vhodné formulovat
odpovédi;

- obhajuje sva stanoviska;

- rozpozna funkéni styl a v typickych
pfikladech slohovy utvar;

- vystihne charakteristické znaky text(;

- posoudi kompozici a slovni zasobu
textd;

- posoudi kompozici popisu a jeho
slovni zasobu; nahradi bézné cizi
slovo eskym ekvivalentem
a naopak;

- orientuje se ve vystavbé textu;

- ma pfehled o zakladnich slohovych
postupech uméleckého stylu.

Hlavni principy ¢eského pravopisu

Jazykova a fe€ova kultura

- kultura osobniho projevu

- zvukové prostfedky a ortoepické
normy jazyka

- druhy Ffecnickych projevu

- argumentace

Projevy prosté sdélovaci

- jejich z&kladni znaky, postupy
a prostfedky (osobni dopisy, kratké
informaéni uatvary)

Popis
- osoby, véci, navod k Cinnosti

Slovni zasoba

- stylové rozvrstveni slovni zasoby

- obohacovani slovni zasoby, tvofeni
slov

Stavba a tvorba komunikatu

- text a jeho vystavba

- graficka a formalni Uprava
jednotlivych pisemnych projeva

Umélecky styl
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- v pisemném projevu uplatiiuje
znalosti Ceského pravopisu;

- odhaluje a opravuje jazykové
a styliza¢ni nedostatky a chyby;

- rozpozna funkeni styl a v typickych
pfikladech slohovy utvar;

- vystihne charakteristické znaky text;

- posoudi kompozici a slovni zasobu
texty;

- odborné se vyjadfuje o jevech svého
oboru v zakladnich utvarech
odborného stylu, pfedevsim
popisného a vykladového;

- pouziva adekvatni slovni zasobu
vCetné odborné terminologie;

- rozpozna funkeni styl a v typickych
pfikladech slohovy utvar;

- vystihne charakteristické znaky text(;

- posoudi kompozici a slovni zasobu
textu;

- vytvofi zakladni utvary
administrativniho stylu;

- ZjiStuje potfebné informace
z dostupnych zdroja, vybira je
a pristupuje k nim kriticky;
- samostatné zpracovava informace;
- rozumi obsahu textu;
- pofizuje z odborného textu vypisky.

_ Vysledky vzdélavani Rozbis uciva Hodinova
Cesky jazyk a estetika (CJE) P dotace
Zak: 32
- pracuje s normativnimi pfiru¢kami Hlavni principy ¢eského pravopisu
Ceského jazyka;

Vétna skladba
druhy vét z gramatického
a komunikaéniho hlediska

Od

Administrativni styl

administrativni projevy, jejich
zakladni znaky, postupy a prostfedky
zivotopis, inzerat a odpovéd na négj,
jednoduché ufedni dokumenty,
osnova, zapis z porady

Techniky a druhy &teni (s dirazem na
¢teni studijni)

orientace v textu, jeho rozbor

Z hlediska sémantiky, kompozice

projevy prakticky odborné, jejich
zakladni znaky, postupy a prostfedky
odborné dokumenty podle
charakteru oboru

slovni zasoba vzhledem
k pfisluSnému oboru vzdélavani,
odbornd terminologie

ziskavani a zpracovavani informaci
z textu (téz odborného

a administrativniho), jejich tfidéni

a hodnoceni
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Prifezova témata

Pfedmétem se prolinaji prifezova témata Obéan v demokratické spole¢nosti,
Clovék a zivotni prostredi, Clovék a svét prace a Informaéni a komunikaéni
technologie.

Jsou obsazena zejména v téchto tematickych celcich: Hlavni principy ¢eského
pravopisu, Narodni jazyk a jeho utvary, Komunikace a jeji druhy, Vypravéni, Jazykova
a feCova kultura, Projevy prosté sdélovaci, Informaticka vychova, Stavba a tvorba
komunikatu, Odborny styl, Administrativni styl, aj. Pfedmét vede Zaky k tomu, aby
rozvijeli zejména kompetence komunikativni, socialni a personalni, obcCanské
kompetence a kulturni povédomi.

CUKRAR 9



Integrovana stredni Skola hotelového provozu, obchodu a sluzeb,Piibram,Gen. R. Tesafika 114
Gen. R.Tesarika 114, 261 01 Pfibram

3.2 SPOLECENSKOVENI VZDELAVANI

3.2.1 SPOLECENSKA VYCHOVA
Celkova hodinova dotace: 32 hodin (1; 0; 0)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Vzdélavaci pfedmét vychazi z RVP 65-51-H/01 Kuchaf — €isnik, je sjednocen pro
vSechny pfibuzné obory a je zafazen do vzdélavaci oblasti okruhu Spole¢enskovédni
vzdélavani. Pfedmét je zafazen mezi vSeobecné vzdélavaci predméty v 1. roCniku
studia. Obsah je zaméfen na ziskavani teoretickych a praktickych dovednosti z oblasti
kultury osobniho projevu, chovani v rodiné i ve spoleCnosti a etikety. Jeho obsah
rozSifuje védomosti a dovednosti zaku z oblasti spoleCenského chovani obecné
i v profesni komunikaci s klienty. Dale je pozornost vénovana rozvoji verbalnich
dovednosti zaku. Vyuka je provazana azaroven se opira o znalosti z dalSich
predmétd, zejména Cesky jazyk a estetika, Pisemna a elektronicka komunikace,
Zaklady spole€enskych véd.

Vzdélavani v pfedmétu SpoleCenska vychova sméfuje ktomu, aby ZzZaci
uplatriovali etiketu v jednani a chovani v bézném obCanském i profesnim Zivoté. Jedna
se napfiklad o chovani v restauraci jako klient, pfi pfijimacim pohovoru, kulturnich
a spoleCenskych aktivitach, chovani na ufadech a institucich a chovani v SirSim
lidském spoleéenstvi, ale ivroding atp. Zaci maji moznost naucit se fesit realné
situace pfi jednani na ufadech, v dalSich institucich i s lidmi ze svého okoli. Rovnéz
tak je dulezité znat pravidla chovani v riznych zemich v ciziné. Spoleenska vychova
je mezipfedmétové propojena s estetikou a vzdélava zaky a ukazuje jim propojeni
bézného zivota a uméni. Seznamuji se s vytvory (s dily) riznych uméleckych,
literarnich, filmovych i divadelnich sméru a tvorby.

Vzdélavani v praktickém zivoté, tj. ve styku s jinymi lidmi, pfi feSeni praktickych
otazek svého osobniho a socialniho rozhodovani a pfi hodnoceni pfipravuje Zaky pro
Zivot v demokratické spoleCnosti i v evropském méfitku.

Pojeti vyuky

Strategie vyuky pfedmétu Spoleenska vychova spociva v tom, Ze pouZivané
metody formy se zaméfuji na propojeni okruhl vzdélavani spoleCenskovédnich,
psychologickych, FeSeni krizovych a mimoradnych situaci, chovani a jednani
v institucich, péCe o vlastni zdravi, etika a moralka. Jedna se o utvareni postoje
k hodnotam a odpovédnosti za sebe samé i spole¢nost. Vyuzivané metody kritického
mySleni vedou zaky k samostatnosti a asertivité a feSeni problémovych situaci
Vv pracovnim i osobnim Zivoté.
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Ro&ni Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
ocnik - f
Spole€¢enska vychova dotace
- komunikace — verbalni a neverbalni, asertivni
- etiketa, sluSnost, zdvofilost, takt
- kultura, uméni a vliv na osobnost ¢lovéka, ochrana kulturnich hodnot
1 - péce o zdravi, stravovaci navyky, Zivotni styl, rizikové faktory 32
' - socidlni dovednosti
- zéasady jednani v situacich ohrozeni a mimofadnych situacich
- chovani a jednani v institucich, v ciziné atp.
- prava a povinnosti — nemoc, uraz atp.
Rozpis uciva a vysledku vzdélavani
1. ro€nik
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Hodinova
Spolecenska vychova (SPV) dotace
Zak: 1. Komunikace 32
- zvlada reseni riznych - prostfedky verbalni a nonverbalni
komunikativnich a interpersonalnich komunikace
situaci;
- uplatiuje pravidla spolecenského - pravidla spole¢enského chovani
chovéni a zdsady spole€enského - zasady asertivni komunikace
i profesniho vystupovani; - zatéZové Zivotni situace, feseni
- rozliSuje rdzné typy osob modelovych situaci
v ob&anském Zzivoté i profesnim - komunikace a chovani v roding,
zivoté, vhodné reaguje na jejich k détem, k prarodi¢iim, seniorlm,
chovani s vyuzitim poznatkd handicapovanym spoluob¢anum atp.
z psychologie a asertivni
komunikace;
2. Kultura
- orientuje se v nabidce kulturnich - kulturni instituce v zahraniéi, v CR
instituci; a v regionu, utvareni kulturniho
védomi
- orientuje se v zakladnich - multikulturni spolegnost v CR,
uméleckych, filmovych a divadelnich v Evropé atp.
smérech; - kultura narodd na naSem uzemi
- popiSe vhodné spolecenské chovani, | - spoleCenska kultura — principy
dress code pro rizné prilezitosti a normy kulturniho chovani,
a v dané situaci; spoleCenska vychova
- kultura bydleni, odivani
- lidové uméni a uzita tvorba
- estetické a funk&ni normy pfi tvorbé
a vyrobé predmétl pouzivanych
v béZném Zivoté
- ochrana a vyuzivani kulturnich
hodnot
3. Zdravi
- popiSe, jak faktory zivotniho - Cinitelé ovliviujici zdravi: Zivotni
prostfedi ovlivAiuji zdravi lidi; prostiedi, zivotni styl, pohybové
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- zddvodni vyznam zdravého Zivotniho aktivity, vyZiva a stravovaci navyky,
stylu; rizikové chovani aj.

- dovede posoudit vliv pracovnich - duSevni zdravi a rozvoj osobnosti;
podminek a povolani na své zdravi socialni dovednosti; rizikové faktory
v dlouhodobé perspektivé a vi, jak by poskozujici zdravi
mohl kompenzovat jejich nezadouci - odpovédnost za zdravi své i druhych;
disledky; péce o verejné zdravi v CR,

- dovede posoudit psychické, estetické zabezpec€eni v nemoci; prava a
a socialni ucinky pohybovych povinnosti v pfipadé nemoci nebo
cinnosti; urazu

- popiSe vliv fyzického a psychického - partnerské vztahy; lidska sexualita
zatizeni na lidsky organismus; - prevence Urazl a nemoci

- orientuje se v zasadach zdravé - medialni obraz krasy lidského téla,
vyZivy a v jejich alternativnich komer¢ni reklama
smérech;

- dovede uplatiiovat nau¢ené
modelové situace k feSeni
stresovych a konfliktnich situaci;

- diskutuje a argumentuje o etice
v partnerskych vztazich, o vhodnych
partnerech a o odpovédném pfistupu
k pohlavnimu Zivotu;

- kriticky hodnoti medialni obraz krasy
lidského téla a komer&ni reklamu;
dovede posoudit prospésné
moznosti kultivace a estetizace
svého vzhledu;

4. Zasady jednani v situacich osobniho
ohrozeni a za mimoradnych udalosti

- popiSe ulohu statu a mistni - mimoradné udalosti (zivelni
samospravy pfi ochrané zdravi pohromy, havarie, krizové situace,
a zivot(l obyvatel; vale¢né oblasti aj.)

- dovede rozpoznat hrozici nebezpe€i | - zakladni Ukoly ochrany obyvatelstva
a vi, jak se doporuduje na né (varovani, evakuace, evakuacéni
reagovat. zavazadlo)

Prirezova témata

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

V celém rozsahu uéiva. Zaci jsou vedeni k tomu, aby uméli jednat s lidmi,
diskutovat s nimi a prezentovat sami sebe, pfipadné i nabizené sluzby v ramci své
profese, na bazi kultivovaného projevu. Dale jsou zaci vedeni k hledani kompromisu
vuci sobé i ostatnim, vazeni si materialnich i duchovnich hodnot, k jejich ochrané
a zachovani pro budouci generace.

Clovék a zivotni prostredi

V celém rozsahu ugiva. Zaci se zamysleji nad tim, jak Zivotni prostfedi zasadné
ovliviiuje Zivot nas lidi a ve velké mife rozhoduje o kvalité a délce naseho Zivota. Z4ci
jsou vedeni k zodpovédnosti za vlastni Zivot a k védomi, Ze jejich volby mohou
ovlivilovat Zivoty jinych. Zaci se aktivné zapojuji do ochrany a zlep$ovani Zivotniho
prostfedi a udrzitelného rozvoje.

Clovék a svét prace
V celém rozsahu uciva. Zaci jsou vedeni k odpovédnosti, sebehodnoceni
a schopnosti moralniho usudku, krozumné mife sebevédomi v pracovnim
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i mimopracovnim procesu. Zaci se ugi ddleZitosti i vyznamu uméni komunikace
a sebeprezentace jako jednoho z rozhodujicich faktort pro uplatnéni se na trhu prace
i v obCanském Zivoté.

Informaéni a komunikacéni technologie

V celém rozsahu ugiva. Zaci jsou motivovani k aktivnimu pouzivani vypo&etni techniky
za ucelem ziskavani, tfidéni a vyhodnocovani informaci, k vytvafeni pfedstav o nich,
k verbalni i pisemné prezentaci svych nazoru, postoju, k formulovani svych priorit.
Vyuzivani IKT v osobnim i profesnim zivoté (bankovnictvi, vyuzivani a poskytovani
sluzeb, obchodnictvi, ve vzdélavani, zabavé, dopravé, masmédiich a jako zdroj
dalezitych informaci).
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3.2.2 PRAVO
Celkova hodinova dotace: 16 (0; 0; 0,5)

Charakteristika vzdélavaciho predmétu

VyuCovaci predmét Pravo vychazi z RVP 29-54-H/01 z obsahového okruhu
SpoleCenskovédni vzdélavani a je zafazen do 3. roCniku studia.

Smyslem pfedmétu je seznamit Zaky se zakladnimi pravnimi pojmy a se zaklady
vybranych pravnich odvétvi. Zaci se orientuji v pravnich predpisech a utvareji si tak
pravni védomi na potfebné urovni. Dllezitou soucasti pfedmétu je také schopnost
Zaka orientovat se v problematice pracovnépravnich vztaht a s tim souvisejicimi
cinnostmi.

Obsah ugiva je rozdélen do 2 tematickych celkd a to Clovék a pravo
a Pracovnépravni vztahy a souvisejici €innosti.

Rozpis uciva a vysledkl vzdélavani

3. rocnik

Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Hodinova
Pravo (PRV) dotace

Zak: Clovék a pravo 16
- vysvétli pojem pravo, pravni stat, - pravo a spravedlnost, pravni stat

orientuje se mezi zakladnimi - pravni fad, pravni ochrana obc¢anu,

pravnimi pojmy a pouziva je; pravni vztahy
- popi$e soustavu soudd v CR - soustava soudt v Ceské republice,

a ¢innost notaru, advokatd a soudcu; pravnicka povolani (notéfi, advokati,

soudci)

- pravo a mravni odpovédnost
v bézném zivoté

- objasni problematiku vlastnictvi - vlastnictvi a zpGsoby jeho nabyvani
a zpUsoby jeho nabyvani;
- dovede z textu vybrané fiktivni - vybrané zavazkové vztahy, smlouvy

smlouvy bé&zné v praktickém Zivoté
zjistit, jaké mu z ni vyplyvaji
povinnosti a prava;

- dovede hjjit své spotfebitelské
zajmy, napf. podanim reklamace;

- popiSe vybrané druhy odpovédnosti - odpovédnost za Skodu
za Skodu v bézném ob&anském
Zivoté; - trestni pravo, trestni odpovédnost,
- uvede, kdy je Clovék zplsobily tresty a ochranna opatfeni, organy
k pravnim Ukondm a ma trestni ¢inné v trestnim fizeni

odpovédnost, uvede tresty

a ochranna opatfeni;
- popide, ¢im se zabyva policie;
Pracovnépravni vztahy a souvisejici

Cinnosti
- pracovnépravni zpusobilost
- vysvétli pojem pracovnépravni - pracovnépravni vztah a jeho
zpusobilost; Ucastnici

- povinnosti a prava zaméstnance
a zaméstnavatele
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vyjmenuje vybrana prava

a povinnosti zaméstnance

a zaméstnavatele;

orientuje se v problematice vzniku,
zmén a ukonc&eni pracovniho
poméru;

popiSe, co ma obsahovat pracovni
smlouva;

dovede vyhledat pou€eni a pomoc
v pracovnépravnich zaleZzitostech;
vyjmenuje a struéné objasni vybrané
druhy odpovédnosti za Skodu

Vv pracovnépravnim vztahu.

vznik, zména a ukon¢éeni pracovniho
pomeéru

druhy Skod, pfedchazeni Skodam,
odpovédnost za Skodu
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3.3 ZAKLADY PRIRODNICH VED

Celkova hodinova dotace: 96 hodin (2; 1; 0)

3.3.1 FYZIKA
Celkova hodinova dotace: 32 hodin (1; 0; 0)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile
Zaklady pfirodnich véd patfi k predmétiim vSeobecné vzdélavacim, ale zaroven

prupravnym pro odborné vzdélavani. Svym vzdélavacim obsahem uzce souvisi
predevsim se vzdélavanim chemickym, ekologickym, matematickym a vzdélavanim
v informacnich a komunikacnich technologiich. Fyzikalni vzdélavani by mélo pfispét
k pochopeni pfirodnich jevu a zakonitosti probihajicich v nezivé pfirodé, k pochopeni
principu technickych zafizeni a pfistroju pouzivanych v profesnim a obanském Zivoté
a rovnéz tak v souvislosti s ekologickym vzdélavanim, co se tye pfirodnich jevul
a jejich vlivu na Zivotni prostfedi. Zaci by méli umét pozorovat a zkoumat pfirodu,
zpracovavat a vyhodnocovat ziskané informace. Zaci by si méli klast otazky o okolnim
svété a prirodnich jevech, vyhledavat k nim relevantni informace a odpovédi a zaroven
je i interpretovat v diskusi k pfirodovédné a technické problematice. Pfirodovédné
vzdélavani uzce souvisi se vzdeélavanim ekologickym s ohledem na procesy pfirodni
i procesy lidské Cinnosti a jejich vlivu na udrzitelny rozvo;.

V afektivni oblasti sméfuje pfirodovédné vzdélavani k tomu, aby zaci ziskali:

- motivaci pfispét k dodrzovani zasad ur€itého rozvoje v obCanském Zivoté

i odborné pracovni Cinnosti
- pozitivni postoj k pfirodé
- motivaci k celozivotnimu vzdélavani v pfirodovédné oblasti

Roé&nik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
ocn Fyzika dotace
- mechanika
- termika
1 - elektfina a magnetismus 32
' - vInéni a optika
- fyzika atomu
- vesmir

Pojeti vyuky

Vyuka pfedmétu Fyzika navazuje na pfedchozi védomosti, dovednosti a klicové
kompetence vzdélavani zakd zakladni Skoly. Fyzikalni vzdélavani je realizovano
v ramci vzdélavaciho obsahu Zaklady pfirodnich véd, ktery je povinnou soucasti
vSeobecného vzdélani stfedni Skoly. Fyzika je vyu€ovana v prvnim rocniku studia
oboru Kuchar — ¢iSnik. Metody a formy vyuky jsou pfizplsobeny konkrétnimu tématu
a obsahu vzdélavaciho okruhu uciva. Metody a formy vyuky jsou didakticky vybirany
dle potfeb vzdélavaciho okruhu a tématu, moznosti zaku a potifeb charakteru uciva.
Fyzika je experimentalni véda, a proto jsou vyuzivany napfiklad i tyto metody a formy
z prehledu v uvodni kapitole:
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- prezentace uciva s vyuzitim vyukovych programu
- skupinova prace (jednoducha experimentalni &innost) zaki na zadanych

ukolech

- samostatna prace zZaku pfi procviCovani a opakovani uciva
- prace s dostupnou vypocetni technikou

- samostatné referaty zakua

- prezentace vysledku prace pomoci dostupné techniky (PC, dataprojektor,

kalkulator)

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani

1. roénik

Vysledky vzdélavani Rozpis ugiva Hodinova
Fyzika (FYZ) dotace
Zak: 1. Mechanika 32
- rozli§i druhy pohybu a fesi - pohyby pfimocaré, pohyb
jednoduché ulohy na pohyb rovnomeérny po Kruznici
hmotného bodu;
- uréi sily, které pusobi na télesa, - Newtonovy pohybové zakony, sily
a popise, jaky druh pohybu tyto sily v pfirodé, gravitace
vyvolavaji;
- urCi mechanickou praci a energii pfi - mechanicka prace a energie
pohybu télesa plsobenim stalé sily;
- vysvétli na pfikladech platnost
zakona zachovani mechanické
energie;
- urci vyslednici sil psobicich na - posuvny a otacivy pohyb, skladani sil
téleso;
- aplikuje Pascallv a Archimédav - tlakové sily a tlak v tekutinach
zakon pfi FeSeni uloh;
2. Termika
- vysveétli vyznam teplotni roztaznosti - teplota, teplotni roztaznost latek
latek v pfirodé a v technické praxi;
- vysveétli pojem vnitfni energie - teplo a prace, pfemeény vnitini
soustavy (télesa) a zpusoby jeji energie télesa
zmény;
- popiSe principy nejdulezitéjsich - tepelné motory
tepelnych motoru
- popide pfemény skupenstvi latek - struktura pevnych latek a kapalin,
a jejich vyznam v pfirodé premény skupenstvi
a v technické praxi;
3. Elektfina a magnetismus
- popiSe elektrické pole z hlediska - elektricky naboj télesa, elektricka
jeho plasobeni na bodovy elektricky sila, elektrické pole, kapacita vodiCe
naboj;
- feSi ulohy s elektrickymi obvody - elektricky proud v latkach, zakony
s pouzitim Ohmova zakona,; elektrického proudu, polovodice
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- popiSe princip a pouziti
polovodi¢ovych soucastek
s pfechodem PN;

- ur€i magnetickou silu v magnetickém
poli vodi¢e s proudem;

- popiSe princip generovani stfidavych
proudu a jejich vyuziti v energetice;

- rozli§i zakladni druhy mechanického
vinéni a popise jejich Sifeni;

- charakterizuje zakladni vlastnosti
zvuku;

- chape negativni vliv hluku a zna
zpUsoby ochrany sluchu;

- charakterizuje svétlo jeho vinovou
délkou a rychlosti v riznych
prostiedich;

- FeSiulohy na odraz a lom svétla;

- FeSi ulohy na zobrazeni zrcadly
a ¢oCkami;

- vysvétli optickou funkci oka a korekci
jeho vad,

- popise vyznam riznych druht
elektromagnetického zareni;

- popi8e stavbu atomového jadra
a charakterizuje zakladni nukleony;
- popiSe strukturu elektronového obalu
atomu z hlediska energie elektronu;
- vysvetli podstatu radioaktivity
a popise zplsoby ochrany pfed
jadernym zarenim;
- popiSe princip ziskavani energie
v jaderném reaktoru;

- charakterizuje Slunce jako hvézdu
- popiSe objekty ve slunec¢ni soustavé
- zna pfiklady zakladnich typd hvézd.

- magnetické pole, magnetické pole
elektrického proudu,
elektromagneticka indukce

- vznik stfidavého proudu, pfenos
elektrické energie stfidavym
proudem

4. VInéni a optika
- mechanické kmitani a vinéni

- zvukové vinéni

- svétlo a jeho Sifeni

- zrcadla a ¢ocky, oko

- druhy elektromagnetického zareni,
rentgenové zafeni

5. Fyzika atomu
- model atomu, laser

- nukleony, radioaktivita, jaderné
zafeni

- jaderna energie a jeji vyuziti

- vyuzivani a zneuzivani energie
atomového jadra, zakladni informace
0 nebezpedi zafeni a ochrana

- jaderné reaktory a havarie, zneuziti
jaderné bomby a dopady na lidstvo

6. Vesmir

- Slunce, planety a jejich pohyb,
komety

- hvézdy a galaxie

CUKRAR

18



Integrovana stredni Skola hotelového provozu, obchodu a sluzeb,Piibram,Gen. R. Tesafika 114
Gen. R.Tesarika 114, 261 01 Pfibram

Prufezova témata prolinajici pfedmétem Fyzika v tématech:
Clovék a Zivotni prostredi:

bezpec€nost silniéniho provozu

vliv dopravy na Zivotni prostredi

vyuzivani zdroju energie, klady a zapory

tepelna izolace

globalni oteplovani Zemé

tepelné motory, vliv provozu tepelnych motort na Zivotni prostfedi (prace se
zdroji informaci, referaty)

bezpecCné zachazeni s elektrospotrebiCi

pomoc pfi urazu elektrickym proudem

vyroba elektrické energie a jeji vliv na zivotni prostfedi (vodni x tepelné
elektrarny)

vyroba elektrické energie v regionu

vyuzitelné zdroje energie pro provoz domacnosti

zpusoby Setfeni elektrickou energii v domacnosti

ochrana zdravi ¢lovéka v hlu¢ném prostfedi (ochranné pracovni pomucky)
vyznam ultrazvuku v Zivé pfirodé

elektromagnetické vinéni kolem nas, jeho technické vyuziti (rozhlasove
a televizni vysilani)

jaderné elektrarny u nas a ve svété

jaderné katastrofy a jejich vliv na lidsky organismus a zZivotni prostredi

téZba uranu a jeji vliv na raz krajiny v okoli Pfibrami

alternativni a obnovitelné zdroje energie

historie vyzkumu vesmiru

vesmir na webovych strankach

Informaéni a komunikacni technologie:

internet jako zdroj informaci
zpracovani prezentace s vyuzitim vypocetni techniky

Clovék a svét prace:

otevienost vici celozivotnimu uceni
pfijeti osobni odpovédnosti pfi rozhodovani
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3.3.2 CHEMIE
Celkova hodinova dotace: 32 hodin (1; 0; 0)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Vyuka Chemie Vychazi z RVP 65-51-H/01 Kuchaf — CiSnik a je zafazen do
Pfirodovédného vzdélavani v 1. roCniku spolu s prfedmétem Fyzika. Smyslem
pfedmétu je poskytnout Zakim soubor poznatkt o chemickych jevech a zakonitostech
a vztazich mezi nimi, formovat logické mysleni a rozvijet védomosti vyuzitelné v dalSim
vzdélavani, v odborné praxi i obéanském Zivoté. Zaci se seznami s vybranymi pojmy,
osvoji si chemické nazvoslovi a ovladaji zakladni pravidla bezpec€nosti prace
s chemickymi latkami.

Obsah uciva je rozdélen do 4 tematickych celkd, a to Obecna chemie,
Anorganicka chemie, Organicka chemie a Biochemie.

V ramci vyuky se uplatniuji mezipfedmétové vztahy predevsim s Matematikou, Fyzikou,
Biologii a Ekologii.

Chemické vzdélavani zaku pfispiva k jejich hlubSimu pochopeni jevu v pfirodé,
atim i k formovani zadouciho vztahu k pfirodnimu prostfedi a napomaha zakim
porozumeét jevim probihajicim v pfirodé i ve vyrobnich procesech, kterymi Clovék
zpracovava nebo vyrabi rizné suroviny a zpétné ovliviiuje Zivotni prostfedi. Pfedmét
se zabyva Zivou i nezivou pfirodou.

Cilem pfirodovédného vzdélavani predmétu Chemie je poskytnout zakiim soubor
poznatkl o chemickych jevech a zakonitostech a vztazich mezi nimi, formovat logické
mysSleni a rozvijet védomosti vyuZitelné v dalSim vzdélavani.

Roénik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
ocni Chemie (CHE) dotace

- obecna chemie

- anorganicka chemie
- organicka chemie

- biochemie

32

Pojeti vyuky
Pfedmét motivuje Zaky k celozivotnimu vzdélavani v pfirodovédné oblasti. Vede
Zzaky k tomu, aby své odborné teoretické znalosti uméli prfevést do obCanského zivota,
zejména pak poskytnout prvni pomoc pfi zasazeni kyselinami nebo hydroxidy. Z&ci si
uvédomuji vliv chemickych latek na zdravi a Zivotni prostfedi. Vzdélavani sméfuje
k tomu, aby se Zaci chovali a jednali ve smyslu udrZitelného rozvoje a ochrany
pfirodniho bohatstvi.
PFi vyuce se sleduji zmény v daném oboru a ucivo se aktualizuje. Voli se vhodné
metody a formy vyuky, jejichZ prehled je uveden v kapitole 5, v ivodni &asti SVP.
Metody a formy jsou zafazovany vzhledem k uc€elu a didaktickému pojeti
vyuCovaci hodiny a charakteru uciva. Jedna se napfiklad o:
- frontalni vyuka
- heuristicky rozhovor
- TteSeni problémi
- situaéni metody
- prace s odbornym textem
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- prace s obrazem

- demonstrace (pfedvadéni)

- instruktaz

- rozhovor

- vysvétlovani (vyklad) uCitele

- vypraveéni ucitele

- aktivizujici metody

- napodobovani, experimentovani

- skupinova vyuka

- diskuse v ramci tfidniho kolektivu

- vyklad spojeny s pfiklady

- referaty Zaku k dané problematice

- prace s literaturou

- pouziti didaktickych pomucek — nasténné obrazy a tabulky
- vyuZivaji se prostfedky moderni a audiovizualni techniky

Pedagog na zakladé vyhodnoceni potfeb dané skupiny a zaka se SVP pouzije

i dalsi metody a formy vzdélavani, na zakladé didaktické stavby vzdélavaci jednotky,
uvedené v prehledu na zacatku tohoto SVP SOV oboru Kuchar — €isnik.

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani

1. rocnik

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva Hodinova
Chemie (CHE) dotace

Zak: 1. Obecna chemie 32
- dokaze porovnat fyzikalni - chemickeé latky a jejich vlastnosti

a chemickeé vlastnosti riiznych latek;
- popise stavbu atomu, vznik - Casticové slozeni latek, atom,

chemické vazby; molekula

- chemicka vazba

- zné nazvy, znacky a vzorce - chemické prvky, slougeniny

vybranych chemickych prvka - chemicka symbolika

a sloucenin;
- popiSe charakteristické vlastnosti - periodicka soustava prvk

nekovu, kovu a jejich umisténi
v periodické soustavé prvk;

- popiSe zakladni metody oddélovani - smesi a roztoky
slozek ze smési a jejich vyuziti
V praxi;

- vyjadfi sloZeni roztoku a pfipravi
roztok pozadovaného slozeni;

- vysvétli podstatu chemickych reakci | - chemicka reakce, chemické rovnice
a zapi8e jednoduchou chemickou
reakci chemickou rovnici;

- provadi jednoduché chemické - vypocty v chemii
vypocty, které Ize vyuzit v odborné
praxi;

2. Anorganicka chemie

latek;

- vysvétli vlastnosti anorganickych - anorganickeé latky, oxidy, kyseliny,

hydroxidy, soli
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tvofi chemické vzorce a nazvy
vybranych anorganickych sloucenin;
charakterizuje vybrané prvky

a anorganické slou¢eniny a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi

a v bézném zivoté, posoudi je

z hlediska vlivu na zdravi a zivotni
prostiedi;

charakterizuje zakladni skupiny
uhlovodiku a jejich vybrané derivaty
a tvori jednoduché chemické vzorce
a nazvy;

uvede vyznamné zastupce
jednoduchych organickych sloucenin
a zhodnoti jejich vyuziti v odborné
praxi a v bézném zivoté, posoudi je
Z hlediska vlivu na zdravi a zivotni
prostiedi;

charakterizuje biogenni prvky a jejich
slouceniny;

charakterizuje nejdulezitéjsi pfirodni
latky;

popiSe vybrané biochemické déje.

nazvoslovi anorganickych slou€enin

vybrané prvky a anorganické
slouceniny v bézném zivoté
a v odborné praxi

3. Organicka chemie

vlastnosti atomu uhliku

zaklad nazvoslovi organickych
sloucenin

organické slou€eniny v b&zném
zivoté a odborné praxi

4. Biochemie

chemické slozeni Zivych organism(

pfirodni latky, bilkoviny, sacharidy,
lipidy, nukleové kyseliny,
biokatalyzatory

biochemické déje

Priifezova témata prolinajici vyucovacim predmétem Chemie jsou zamérena
predevsim na:

Informacni a komunika¢ni technologie — zaci v ramci domaci pfipravy vyhledaji

informace tykajici se probiranych témat, zpracovavaji materialy pfi vyuce a pro

vyuku v ramci prezentaci atp..

Clovék a Zivotni prostiedi — dopad chemického primyslu na Zivotni prostfedi,
porozumeéni zakladnim ekologickym souvislostem a postaveni Clovéka v pfirodé
a jejimu ovliviiovani lidskou Cinnosti, pochopeni vyznamu udrzitelného rozvoje

pro lidské byti atp.

Obc&an v demokratické spolecnosti — v oblasti pfirodovédného vzdélavani je
dulezité, aby se zaci naucili vazit si dobrého zivotniho prostiedi a snazili se je
chranit a zachovat pro budouci generace.

CUKRAR

22



Integrovana stredni Skola hotelového provozu, obchodu a sluzeb,Piibram,Gen. R. Tesafika 114
Gen. R.Tesarika 114, 261 01 Pfibram

3.3.3 BIOLOGIE A EKOLOGIE
Celkova hodinova dotace 32 (0; 1; 0)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Vychazi z RVP 65-51-H/01 a je zafazen do Pfirodovédného vzdélavani ve
2. ro¢niku. Biologie a ekologie vychazi ze vzdélavaci oblasti Pfirodovédné vzdélavani
v RVP ato z obsahového okruhu Biologické a ekologické vzdélavani. Vyuka predmétu
Biologie a ekologie je zafazena do 2. roCniku studia. Cilem a smyslem pfedmétu je
naucit Zzaky vyuzivat pfirodovédné poznatky v profesnim i obCanském Zivoté
a zaujmout zadouci postoj k ochrané pfirody a udrzitelnému rozvoiji, ekologii samotné
a vyvoji zivota na Zemi. Cilem pfedmétu Ekologie je rovnéz poskytnout zakim soubor
poznatk( o zakladnich ekologickych pojmech a zakonitostech. Vyuka umozniuje zakim
porozumét ekologickym souvislostem a zdlvodnit nezbytnost udrzitelného rozvoje.
ZA&ci jsou seznameni s postavenim &lovéka v pfirodé a s jeho vlivem na jednotlivé
slozky prostfedi a dale pak s organizaci ochrany pfirody.

Pfedmét Biologie a ekologie pfinasi zakim soubor poznatkl o zakladnich
ekologickych pojmech a zakonitostech. Pfispiva k hlubSimu a komplexnimu pochopeni
pfirodnich jevd a zakonl, k formovani zadoucich vztah( k pfirodnimu prostiedi
a umoznuje zakum proniknout do déju, které probihaji v zivé a nezivé pfirodé. Vyuka
predmétu také umoznuje porozumét ekologickym souvislostem a zdavodnit nezbytnost
udrZiteIného rozvoje.

Obsah uciva je rozdélen do 3 tematickych celkl a to Zaklady biologie, Ekologie
a Clovék a Zivotni prostfedi. Pojeti pfedmétu zasahuje svym obsahem do Zivé i nezivé
pfirody, charakterizuje nazory na vznik a vyvoj Zivota na Zemi, CimZ pfispiva
i k utvareni postojl a nazoru v oblasti sekt a manipulace jinymi lidmi. Organicky propoji
vyuku o lidském téle, vyznamu genetiky a zdravého Zivotniho stylu. Zaci ziskaji
ucelenou pfedstavu o ekologickych pojmech a jejich vyznamu pro lidské spoleCenstvi.
Seznami se s typy krajiny a kolob&hem latek v pfirod&. Zak charakterizuje globalni
problémy na Zemi, pfirodni zdroje, jejich obnovitelnost, nakladani s odpady atp.
Dokaze posoudit a pfipadné navrhnout feSeni environmentalniho problému.

- Stru€ny popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
Roénik ; ; .
Biologie a ekologie dotace
- zaklady biologie
2. - ekologie 32
- Clovék a zivotni prostredi

Pojeti vyuky

Pfedmét Biologie a ekologie vede zZaky k tomu, aby v ob&anském i profesnim
zivoté prispivali k Setrnému — ekonomickému zachazeni s pfirodnimi zdroji,
surovinami, energiemi a k minimalizaci odpadu (tfidéni). Uvédomuiji si zavaznost vlivu
zivotniho prostredi na €lovéka, jeho zdravi a naopak vlivu ¢lovéka na zivotni prostiedi.
Rovnéz si uvédomuji to, Ze jsme soucasti biologické rozmanitosti — biodiverzity
a vyznamu udrzitelného rozvoje pro zachovani ekologické rovnovahy v pfirodé,
biodiverzity regionalni, evropské a celosvétové. Zaci si prohlubuji své znalosti,
dovednosti a utvafeji si kompetence zpracovavanim projektd s ekologickou
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a pfirodovédnou tématikou. Podle moznosti jsou do vyuky zafazovany vzdélavaci
exkurze nebo projektové dny.

Metody a formy vyuky jsou voleny v souladu s pfehledem v uvodni kapitole 5 d.
Napfiklad jsou vyuzivany nasledujici metody a formy, které jsou vzdy voleny
s ohledem na skupinu Zakd, jeji moznosti a potfeby a zarover na zaky se SVP:

e frontalni vyuka i s vyuzitim heuristického rozhovoru

e skupinova vyuka (homogenni i heterogenni dle potfeb zaku a jejich moznosti),
role v tymu

e pozorovani v pfirodé, bezdécné — objevitelské i tematicky cilené

e tematickeé referaty

e projektova vyuka

e prace s literaturou a dalSimi zdroji informaci (propagacni materialy napf. CHKO,
NP atd.)

e vyuzivaji se prostfedky moderni a audiovizualni techniky k ziskavani
a ovéfovani informaci

e Z4aci jsou vedeni i k tvar¢i samostatné praci ve skupinach pfi tvorbé projektu —
strategicka spoluprace, medializace projektu atp.

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani

2. rocnik

Vysledky vzdélavani Rozbis uciva Hodinova
Biologie a ekologie (BEK) P dotace

Zak: Zaklady biologie 32

- charakterizuje nazory na vznik - vznik a vyvoj zivota na Zemi
a vyvoj Zivota na Zemi;

- vyjadfi vlastnimi slovy zakladni
vlastnosti Zivych soustav;

- popi8e burku jako zakladni stavebni | -  typy bunék
a funkéni jednotku Zivota;

- vysvétli rozdil mezi prokaryotickou
a eukaryotickou bunkou;

- charakterizuje rostlinnou
a zivocisnou bunku a uvede rozdily;

vlastnosti Zivych soustav

- uvede zakladni skupiny organism - rozmanitost organismu a jejich
a porovna je; charakteristika
- objasni vyznam genetiky; - dédi¢nost a proménlivost
- popiSe stavbu lidského té€la a vysvétli | -  biologie ¢lovéka
funkci organli a organovych soustav;
- vysvétli vyznam zdravé vyzZivy - zdravi a nemoc
a uvede principy zdravého Zivotniho
stylu;

- uvede priklad bakterialnich, virovych
a jinych onemocnéni a moznosti

prevence;

Ekologie
- vysveétli zakladni ekologické pojmy; - zakladni ekologické pojmy,
- charakterizuje abiotické (slunecni biodiverzita

zareni, atmosféra, pedosféra,
hydrosféra) a biotické faktory
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prostfedi (populace, spolecenstva,
ekosystémy);

charakterizuje vzajemné vztahy mezi
organismy ve spolecenstvu;

uvede pfiklad potravniho fetézce;
popiSe podstatu kolobéhu latek

v pfirodé z hlediska latkového

a energetického;

charakterizuje razné typy krajiny

a jeji vyuzivani Clovékem:;
biodiverzita, udrzitelny rozvoj;

popise historii vzajemného
ovliviiovani ¢lovéka a pfirody,
biodiverzita;

hodnoti vliv riznych €innosti ¢lovéka
na jednotlivé slozky zivotniho
prostredi;

charakterizuje plsobeni zZivotniho
prostfedi na ¢lovéka a jeho zdravi;
charakterizuje pfirodni zdroje surovin
a energie z hlediska jejich
obnovitelnosti, posoudi vliv jejich
vyuzivani na prostredi;

popiSe zplUsoby nakladani s odpady;
charakterizuje globalni problémy na
Zemi;

uvede zakladni znecistujici latky

v ovzdusi, ve vodé a v pudé

a vyhleda informace o aktualni
situaci;

uvede pfiklady chranénych uzemi

v CR a v regionu;

uvede zakladni ekonomické, pravni
a informaéni nastroje spole¢nosti na
ochranu pfirody a prostfedi;
vysvétli udrzitelny rozvoj jako
integraci environmentalnich,
ekonomickych, technologickych

a socialnich pfistupl k ochrané
zivotniho prostiedi;

zdlvodni odpovédnost kazdého
jedince za ochranu pfirody, krajiny
a zivotniho prostredi;

na konkrétnim pfikladu

z obCanského Zivota a odborné
praxe navrhne feSeni vybraného
environmentalniho problému.

ekologické faktory prostredi

potravni fetézce
kolobéh latek v pfirodé a tok energie

typy krajiny

Clovék a Zivotni prostredi

vzdjemné vztahy mezi ¢lovékem
a zivotnim prostfedim

dopady ¢&innosti ¢lovéka na zivotni
prostfedi

pfirodni zdroje energie a surovin

odpady
globalni problémy
ochrana pfirody a krajiny

nastroje spole€nosti na ochranu
zivotniho prostfedi

zasady udrzitelného rozvoje

odpovédnost jedince za ochranu
pfirody a Zivotniho prostfedi
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Prirezova témata

Clovék a zivotni prostredi

Zaci chapou postaveni &lovéka v pFirodé a vlivy prostfedi na jeho zdravi a Zivot,
osVvoji si odpovédny pfistup k zivotnimu prostfedi, ziskaji pfehled o zplsobech ochrany
pfirody, uCi se porozumét souvislostem mezi environmentalnimi, ekonomickymi
a socialnimi aspekty ve vztahu k udrzitelInému rozvoji a respektuji principy udrzitelného
rozvoje. Uvédomuji si vyznam postaveni Clovéka jako soucCast biodiverzity
v celosvétovem méfitku.

Informaéni a komunikacéni technologie

Zaci vyhledavaji informace tykajici se probiranych témat, zpracovavaji témata
v digitalnim prostfedi a prezentuji je. Dovednosti voblasti informacnich
a komunikacnich technologii maji pfi vyuce vSech predmétl kurikula podpurny
charakter. Zaci vyuzivaji ICT jako prosttedek k teoretickému i praktickému vzdélavani.
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3.4 VZDELAVANI V IKT

3.4.1 MARKETING
Celkova hodinova dotace: 32 hodin (0; 0; 1)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Z4ci jsou vedeni k profesni komunikaci a profesnimu jednani i chovani. Daraz je
kladen na profesni pfimé jednani a komunikaci s hosty nebo klienty, pisemnou
komunikaci a fizeni provozovny v souladu s normalizovanou Upravou vSech
pisemnosti a dokumentace. Zaci se seznamuji s postavenim, roli a dualezZitosti
marketingu v oblasti sluzeb, podnikani i firmy.

Pojeti vyuky

Vyuka je zaméfena na to, aby Zaci zvladali podle svych moznosti, schopnosti
i motivace marketing jako soucast profesniho i osobniho Zivota. Metody a formy
vzdélavaciho procesu jsou zastoupeny didakticky vhodnymi metodami a formami pro
danou skupinu zaku, pro téma a cil hodiny. Metody i formy jsou stfidany tak, aby méli
moznost vSichni zaci s rozdilnou u€ebni inteligenci co nejlépe u€ivo chapat a preménit
ho v dovednosti. Soucasti hodin jsou metody a formy uvedené v uvodnich kapitolach
tohoto dokumentu. VyuZivana je rovnéz metoda RWCT , hrani roli, tymova prace atp.

Roénik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
ocni Marketing (MRK) dotace
3. - pojem marketing 32
Rozpis uciva a vysledku vzdélavani
3. ro€nik
Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva Hodinova
Marketing (MRK) P dotace
Zak: Pojem marketing (historie a vyvoj 32
marketingu)
- vysvetli, co je marketing; - produkt
- zna nastroje marketingu; - cena

- dodrzuje poradek a dba na kvalitu -
sluzeb, usiluje o ziskani novych

distribuce — prodejni cesty

zakaznikU; -

vybere vhodny propagacni nastroj
pro uréity produkt;

uvede zakladni portfolio
marketingovych nastrojl a jejich
vyuziti;

voli a pouZiva zakladni marketingové
nastroje.

propagace — propagacni mix

- reklama, konkurence, podpora
prodeje, osobni prodej — publicita

- estetika provozovny

- on-line komunikace, prezentace
a nové technologie

- pravidla pro komunikaci na

webovych strankach a on-line

prostredi
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Prirezova témata

Vzdélavacim okruhem Marketing jsou zastoupena tato prufezova témata:

Obcan v demokratické spoleCnosti — schopnost moralniho Usudku, zdrava
profesni mira sebevédomi, schopnost vcitit se a angazovat profesné pro skupinu
jinych lidi, zejména socialné slabych a handicapovanych, aby se citili
v gastronomickych i dalSich zafizenich ve sluzbach jako rovnocenni vSem ostatnim
klientim.

Tématem Clovék a Zivotni prostiedi je zastoupena predevsim ta éast vzdélavani,
V niz se jedna o profesni i osobni jednani v oblasti distribuce a udrzitelného rozvoje,
k ¢emuz ma marketing velmi uzky vztah . Jedna se tedy o porozumeéni souvislosti mezi
environmentalnim, ekonomickym a socialnim aspektem ve vztahu ke zminénému
udrzitelnému rozvaoiji.

Prafezové téma Clovék a svét prace provazi studenty celym vzdélavanim
v oblasti marketingu, protoze pfipravuje zaky na profesni rozvoj a uplatnéni sebe
samych. Je dllezité, aby zZaci pochopili, Ze sami jsou odpovédni za svuj vlastni zZivot
a jsou soucasti globalniho svéta prace a mohou zde najit uplatnéni i v zahranicCnich
provozech, praxich a dalSim vzdélavani. Je dllezité, aby zaci tzv. ,uméli prodat* své
dovednosti a schopnosti napfiklad pfi hledani zaméstnani, prezentacich svych i své
firmy atp. Znamena to tedy naucit Zaky svUj vlastni ,marketing“ a marketing firmy.

Informacéni a komunikacni technologie je prufezové téma, které dnes prostupuje
celou oblasti vzdélavani, profesniho i osobniho Zivota. Jde jen o to, abychom
nezapominali na osobni komunikaci, ktera dost Casto slavi vétSi uspéch pfi jednani
.face to face” nez elektronicka komunikace. Je tfeba, aby Zaci dokazali zvazit a vyuzit
spravny typ komunikace pro danou pfilezitost. Je nutné rovnéz davat pozor na
bezpecnost pfi vyuzivani informaénich technologii, abychom se vyhnuli zneuziti nasSich
osobnich i firemnich informaci.
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3.4.2 KOMUNIKACE VE SLUZBACH

Celkova hodinova dotace: 32 hodin (0,5; 0,5; 0)

3.4.2.1 PSANi VSEMI DESETI

Celkovy pocet vyu€ovacich hodin za studium: 16 (0,5; 0; 0)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Pfedmét Psani vSemi deseti je zaméfen na ziskani dovednosti ovladat klavesnici
pocCitaCe desetiprstovou hmatovou metodou. Psani desetiprstovou hmatovou metodou
je zakladnim predpokladem pro efektivni ovladani pocitaCe a tvofi zaklady tzv.
klavesnicové gramotnosti.

Pfedmét Psani vSemi deseti pfipravuje Zaky k tomu, jak zvySit produktivitu
a kvalitu prace na pocitacCi. Psani desetiprstovou hmatovou metodou je zakladnim
prfedpokladem pro efektivni ovladani klavesnice pocitace. Tuto dovednost Zaci uplatni
ve vyuce ostatnich pfedmétd, v praxi i v dalSim studiu.

Zak by mél:
e ziskat dovednosti ovladat klavesnici pocitaCe desetiprstovou hmatovou
metodou

¢ mit schopnost samostatné pracovat a tvorit
e mit schopnost aplikovat poznatky v praxi

Pojeti vyuky

Pfedmét je zaméfen na ziskani dovednosti ovladat klavesnici pocitace
desetiprstovou hmatovou metodou. Vyuka probiha zasadné v odborné ucCebné
vybavené pocitaci a dataprojektorem. Podle mozZnosti se vyuziva vyukovy program
ATF, Testik apod. Metody a formy jsou zaméreny prfedevsim na individualizaci rozvoje
dovednosti jednotlivych Zaku s tim, Ze zaklad psani na PC dostavaji Zaci ve stejném
meéfitku a pécCi pedagoga. Jde o velkou ¢ast odpovédnosti na jednotlivych zacich, co
se ty€e individualniho tréninku. Zvlastni péce je vénovana zakim se SVP a zakim
s poruchou jemné motoriky.

Pojeti vyuky — Mezipredmétové vztahy
e Informacni technologie

e Pravo

e UCetnictvi

e Ekonomika

e Anglicky jazyk

Ro&nik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova

Psani vSemi deseti (KVS) dotace
- psani na klavesnici desetiprstovou hmatovou metodou 14
1.

- opis textd s vyhodnocenim €istych uhozu a chybovosti 2
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Rozpis uciva a vysledku vzdélavani

1. rocnik

- ovlada klavesnici PC desetiprstovou
hmatovou metodou;
- demonstruje znalost psani malych
a velkych pismen, diakritickych
a interpunk&nich znamének, Cislic
a znacek;

- efektivné ovlada klavesnici pocitace,
cilem je rychlost miniméalné 100 Cistych
uhozt za minutu do konce Skolniho
roku s chybovosti max. 0,80 %;

- dodrzuje predpisy tykajici se BOZP.

Psani na klavesnici desetiprstovou

hmatovou metodou

- nacvik psani malych a velkych pismen,
diakritickych a interpunkcénich
znameének, Cislic a znacek

- procviGovani probranych pismen ve
vyukovém programu ATF

Opis textd s vyhodnocenim Gistych
Uhozu a chybovosti

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Hodinova
Psani vSemi deseti (KVS) P dotace
Zak: 16

Prirezova témata

Obcan v demokratické spolec¢nosti

Pedagog by mél vést zaky k tomu:

e aby méli vhodnou miru sebevédomi a sebeodpovédnosti
e aby dokazali kriticky zhodnotit z médii ziskané informace

Clovék a svét prace
Pedagog by mél vést Zzaky k tomu:

e aby si vaZili a chranili materialni a duchovni hodnoty spolecnosti
e aby pochopili vyznam vzdélani pro jejich budouci povolani

e aby sebekriticky zhodnotili své moznosti uplatnéni na trhu prace
e aby se orientovali v pracovnépravnich predpisech

Informaéni a komunikacéni technologie

Pedagog by mél vést Zzaky k tomu:

e aby efektivné pouzivali prostfedky vypoc&etni techniky v béZném kazdodennim
Zivoté a zvlasté v profesnim zivoté
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3.4.2.2 KOMUNIKACE VE SLUZBACH

Celkova hodinova dotace: 16 vyu€ovacich hodin (0; 0,5; 0)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Vzdélavani zaku sméfuje k uplatnéni zasad spolecenského chovani, profesniho
jednani a vystupovani v pfimém osobnim styku s klienty, také v pisemném,
telefonickém a dalS§im medialnim projevu s klienty, partnery, nadfizenymi,
zaméstnanci atp. Zaci se postupné uéi fesit problémy a situace vznikajici v kontaktu
se zakazniky, obchodnimi partnery atp. Zaci jsou vedeni k tomu, Ze dalezitym prvkem
je i péCe o zevnéjSek a firemni dress code.

Obecnym cilem pfedmétu je poskytnout zakum zakladni poznatky z psychologie
ve vztahu Kk jejich budouci praxi. Naucit zaky chapat svoji osobnost, dulezitost
spravneého chovani Clovéka jak v obchodnich jednanich, tak i v soukromém Zzivoté.
Naucit zaky jednat s lidmi v riznych oblastech pracovni €innosti i v obéanském zZivoté,
rozpoznat typy zakaznik( a reagovat na jejich projevy, pochopit odliSnosti jinych kultur
a predchazet konfliktim, pfipadné je vhodné feSit. Pfedmét sméfuje také Kk cili
poskytnout Zakim prehled o spoleCenském chovani, jak vyuzit rizné techniky
v komunikaci, jak vyhotovit pisemnosti spojené s provozem, aby pulsobily
psychologicky spravné na zakaznika.

Pfedmét Komunikace ve sluzbach vyznamné pfispiva ke kultivaci Clovéka,
sméfuje zaky ke kulturnimu a kultivovanému projevu, podili se na rozvoji jejich
duchovniho zivota. Utvafi v zacich kladny vztah k materialnim a duchovnim hodnotam,
snazi se na zaky pusobit tak, aby pfispivali k tvorbé a ochrané téchto hodnot. Tim
pfedmét pomaha formovat postoje zaku v oblasti lidské sounalezitosti a tolerance.
Komunikace ve sluzbach zddrazriuje roli zaka jako aktivniho Cinitele v komunikacnim
procesu. Zaci se postupné uéi fesit problémové situace v kontaktu se zakazniky &i
klienty. Pozornost je také vénovana jednani s osobami vyzadujicimi zvlastni péci
a cizinci. Zaci jsou vedeni k pééi o zevnéjsek a celkovy kultivovany projev.

Pojeti vyuky
Metody a formy vyuky jsou uzivany v zavislosti na charakteru a obsahu uciva.
Patfi k nim:
e frontalni vyuka doplnéna hodnoticimi otazkami — zpétnou vazbou,
skupinova prace vedena formou pracovnich listd,
dialogické metody (diskuse a jeji formy),
seminarni a projektové prace,
situacni, simulaéni a inscenacni metody (ukazky etikety a ,etikety“ s rozborem),
metoda sebeprezentace formou mluveného projevu,
besedy (napf. barvova typologie v praxi),
exkurze (napf. navstéva $kolicich odbornikd prvni pomoci pfi SZS a VOS
zdravotnicka Pfibram),
e videoprojekce — typologie zdkaznika v praxi, spoleCenské chovani v praxi,
kultura stolovani.
e prace s interaktivni tabuli SMARTBoard

DalSi metody a formy jsou uvedeny v uvodu tohoto dokumentu. Jsou vSeobecné
pouzivany pedagogy podle aktualni situace a potfeb skupiny a didaktické stavby
hodiny.
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. . Strucény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
Rocnik Komunikace ve sluzbach dotace
- aplikovana psychologie
2. - spole¢enska vychova (profesni) 16
- profesni komunikace
Rozpis uciva a vysledku vzdélavani
1. roc¢nik
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Hodinova
Komunikace ve sluzbach (KVS) dotace
Zak: 16
1. Aplikovana psychologie a spoleCenska
vychova
- charakterizuje vlastnosti dulezité pro | - osobnost ¢lovéka (pojem, viastnosti)
vykon povolani v oboru;
- provede psychologicky rozbor - psychické jevy a stavy (pamét, fec,
chovani (fiktivniho) zakaznika; mysleni, pozornost)
- uplatiuje spole€enské chovani - zaklady spole¢enského chovani
a profesni vystupovani; (zdraveni, oslovovani,
- uplatiuje profesni etiku a reaguje na predstavovani, podani ruky,
rdzné zplsoby chovani obchodnich konverzace, telefonovani, takt, péce
partneru i spolupracovnikd; 0 zevnéjsek, vzhled)
- snhazi se o kultivovany projev; - spole€enské chovani v zaméstnani
- pecuje o svUj zevngjsek; i vrodiné
- FeSi razné komunikativni situace - psychologické zaklady jednani
s ohledem na vék, typ zdkaznika - predpoklady profesionalniho
a rizné formy prodeje; prodejce (osobnostni, motivace,
- posuzuje osobnost zakaznika; znalosti a védomosti, schopnosti
(obchodniho partnera) a voli vhodny a dovednosti)
zpusob komunikace;
- rozpozna typy zakaznikl a vi, jak - zdkaznici (typy zakaznikd a zpusoby
reagovat na projevy jejich chovani; jednani s nimi, jednéni s osobami se
- dovede pochopit odliSnosti jinych zdravotnim postizenim — zvlasté
kultur,; s nevidomymi a neslySicimi)
- snazi se pfedchazet konfliktiim, - zvlastnosti cizich kultur (zpusoby
pfipadné je vhodné fesi; jednani s nimi)
- posoudi pfi€iny prodejnich
neuspéchl a navrhne zplsoby jejich
feSeni;
2. Profesni komunikace
- vysvétli vyznam informaci - prostredky verbalni a neverbalni
a komunikace pro podnikani v oboru; komunikace
- vhodné uplatiiuje prostfedky verbalni
a neverbalni komunikace; - vyuziti techniky v komunikaci
- vyhotovuje pisemnosti spojené
S provozem; - vyhotovovani obchodnich pisemnosti
- zvlada feseni rliznych
komunikativnich a interpersonalnich
situaci.
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Prirezova témata

Protoze pfedmét Komunikace ve sluzbach zasahuje do sféry vzdélavani
spoleCenské vychovy, etiky, moralky, psychologie, riznych zpUsobl komunikace
osobni i profesni, feSeni neobvyklych situaci atp., zasahuiji i vSechna prafezova témata
do tohoto pfedmétu a vzdélavaciho obsahu. Jedna se o téma Obc&an v demokratické
spoleénosti, Clovék a Zivotni prostfedi, Clovék a svét prace a Informaéni
a komunikacni technologie. Vzdy se jedna o vztahy mezi lidmi, mezi lidmi a prostfedim,
mezi lidmi a jejich profesi a vyuzivani IKT v profesnim i bézném komunikacnim
prostredi.
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3.5 EKONOMICKE VZDELAVANI

3.5.1 EKONOMIKA
Celkova hodinova dotace: 96 hodin (0; 1,5; 1,5)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Pfedmét je zafazen do 2. a 3. roCniku. Ma odborny charakter. Obsahové je
zpracovan tak, aby prolinal a byl vyuzitelny pro vSechny obory vzdélavani, které Skola
nabizi.

Cilem vzdélavaci oblasti Ekonomické vzdélavani a pfedmétu Ekonomika je
poskytnout Zakim zakladni odborné znalosti z oblasti ekonomiky, které jim umozni
jednat efektivng a chovat se hospodarné v profesnim i osobnim Zivoté. Zaci ziskaji
poznatky potfebné pro zalozeni zivnosti ve svém oboru, jeji efektivni hospodarné
provozovani, pro plnéni zakladnich povinnosti podnikatele vigéi statu, dodavatelim
a odbératelim i zakladni védomosti v pracovnépravnich vztazich. Védomosti je tfeba
stale doplriovat a aktualizovat v souladu se zménami v legislativé naSeho statu.
Pfedmét vede Zaky k dodrzovani zakonlU a pravidel chovani, k zajmu o politické
a spole¢enské déni akodpovédnosti za vlastni Zivot. Zaci jsou vedeni
k samostatnému mysleni, k diskusi o svych nazorech i ke kritickému hodnoceni
disledkd svého chovani.

Pojeti vyuky

Ve vyuCovacim pfedmétu Ekonomika Ize uplatnit jak frontalni, tak skupinové
vyucovani. Vzhledem k velkému vlivu spoleCenského a politického déni ve staté na
jednotlivé pravni normy je vhodné zarazovat informace, rozhovory i samostatna
vystoupeni na aktualni témata. Jednotlivé ucivo je mozné procviCit na konkrétnich
pfikladech. Ve vyuce se hojné uplatni prace s konkrétnimi pravnimi normami,
vyhledavani potfebnych informaci a vyplhiovani doklad(. Zaci aktivné vyuZivaji
k ziskavani informaci jak tisténé, tak elektronické informace.

Charakteristika uciva

Roé&nik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
ocni Ekonomika dotace
- zaklady trzni ekonomiky
2. - podnikani 48
- podnik, hospodareni podniku
3 - fmarjcnl vzdélavani 48
- dané
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Rozpis uciva a vysledkl vzdélavani

2. roénik

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva Hodinova
Ekonomika (EKO) dotace
Zak: Zaklady trzni ekonomiky 48
- pouziva zakladni ekonomické pojmy; | -  potfeby, statky, sluzby, spotfeba,
zivotni Uroven, vyrobni faktory,
hospodarsky proces
- definuje trh, trzni subjekty, nabidku, - trh, trzni subjekty, nabidka,
poptavku, zbozi, cenu; poptavka, zbozi, cena
- posoudi vliv ceny na nabidku
a poptavku;
- na prikladu popise fungovani trzniho
mechanismu;
Podnikani
- rozliSuje razné formy podnikani - podnikani podle Zivhostenského
a vysvétli jejich hlavni znaky; zakona a zakona o obchodnich
- vytvofi jednoduchy podnikatelsky korporacich
zameér a zakladatelsky rozpocet; - podnikatelsky zamér
- zakladatelsky rozpocet
- na prikladu vysvétli zakladni - povinnosti podnikatele
povinnosti podnikatele vuéi statu;
Podnik, hospodareni podniku
- rozliSuje jednotlivé druhy majetku; - majetek podniku a jeho struktura
- orientuje se v ucetni evidenci - dlouhodoby majetek
majetku; - obéZny majetek
- definuje naklady a vynosy; - naklady, vynosy, zisk/ztrata
- rozlisi jednotlivé druhy nakladi
a vynosu;
- stanovi cenu jako soucet nakladu,
zisku a DPH;
- vysvétli, jak se cena liSi podle
zakaznikd, mista a obdobi;
- vypocita vysledek hospodafeni;
- rozliSuje plat/mzda; - zaméstnanci a jejich odménovani
- rozliSuje jednotlivé druhy mzdy; - mzda ¢asova a ukolova
- vypocita €istou mzdu; - vypoc€et mzdy
- vysveétli zasady dariové evidence; - zasady danové evidence
- vyhotovi a zkontroluje dariovy doklad. | -  dafiové a uletni doklady
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- orientuje se v platebnim styku;
- smeéni penize podle kurzovniho

- penize, hotovostni a bezhotovostni
platebni styk

Vysledky vzdélavani Rozbis uciva Hodinova
Ekonomika (EKO) P dotace
Zak: Finangni vzdélavani 48

listku;

- vysvetli, co jsou kreditni a debetni
karty a jejich klady a zapory;

- charakterizuje jednotlivé druhy avérd | -
a jejich zajisténi;

- vysvétli zpGsoby stanoveni -
urokovych sazeb a rozdil mezi
urokovou sazbou a RPSN;

- vyhleda aktualni vysi trokovych
sazeb na trhu;

- orientuje se v produktech -
pojistovaciho trhu;

- vybere nejvyhodnéjsi pojistny
produkt s ohledem na své potieby;

uvérové produkty

urokova mira, RPSN

pojisténi, pojistné produkty

- vysvétli podstatu inflace a jeji - inflace
dusledky na finanéni situaci obyvatel
a na prikladu ukaze, jak se branit
jejim nepfiznivym dusledkdm;
Dané

- vysvétli ulohu statniho rozpoctu -
v narodnim hospodafstvi;
- charakterizuje jednotlivé dané -
a vysvétli jejich vyznam pro stat;
- provede jednoduchy vypocet dani; -
- vyhotovi dafové pfiznani k dani -
z pfijmu fyzickych osob; -
- provede jednoduchy vypocet -
zdravotniho a socialniho pojisténi.

statni rozpocet

dané a danové soustava
vypocet dani

pfiznani k dani
zdravotni pojisténi
socialni pojisténi

Prirezova témata

Pfedmétem se prolinaji priifezova témata Clovék a svét prace, Obcan
v demokratické spoleénosti, Clovék a Zivotni prostfedi a Informaéni a komunikadéni
technologie.

Téma Obcan v demokratické spole€nosti se pIné uplatni v ucivu 3. ro¢niku, kde
by si zaci méli utvrzovat odpovédny pfistup k majetku jednotlivcll i celé spolecnosti,
odpovédnost za rozvoj své osobnosti a moznosti uplatnéni v zZivoté.

Téma Clovék a Zivotni prostfedi se prolind ucivem nejen ve 2. roéniku pfi
pochopeni trzni ekonomiky a chovani jednotlivych subjektl v ni (socialni marketing,
povinnosti podnikatelskych subjekti z hlediska ekologie), ale i ve 3. ro¢niku pfi
posuzovani dusledktd hospodafeni s majetkem z hlediska ekonomiky i ekologie, pfi
hodnoceni socialniho chovani svého i druhych lidi z hlediska zdravi, spotfeby,
pracovnich postupl a technologii a uvédoméni si vlastni odpovédnosti za uchovani
pfirodniho prostredi.

Téma Clovék a svét prace je tématem, které se prakticky projevuje ve vsech
tematickych celcich obou roénikl - ziskanim zakladnich znalosti, védomosti
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a dovednosti v ekonomické oblasti se Zak snaze orientuje pfi vstupu na trh prace
a uvédomi si vyznam vzdélavani pro pracovni Zivot a uspésnou kariéru.

Téma Informacni a komunikacni technologie, pfedevsSim dovednosti ziskané
v této oblasti, je mozné vyuzit pfedevS§im v oblasti zpracovani referatl na zadana
témata, vyhledavani nejnovéjSich informaci a pFedpist, vyplfiovani dokladu,
zpracovani ziskanych informaci, jednoduchych vypocta.
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3.6 TECHNICKA A TECHNOLOGICKA PRIPRAVA

3.6.1 TECHNOLOGIE
Celkova hodinova dotace: 272 (3; 3; 2,5)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Pfedmét Technologie poskytuje Zakim potfebné védomosti a dovednosti
o klasickych a modernich postupech vyroby cukraiskych vyrobkul, je teoretickym
zakladem odborného vycviku. Cilem pfedmétu je poskytnout Zakiim znalosti o vybéru,
spravné upraveé a pfipravé surovin, jejich pouZziti pfi pfipravé tést, hmot, naplni, polev
a ostatnich cukrafskych vyrobkud, ruénim a strojovém tvarovani vyrobkl, peceni
a dohotoveni cukrafskych vyrobkd. Nedilnou soucasti je zddraziiovani vyznamu
dodrzovani platnych hygienickych a bezpeé&nostnich predpisd. Zaci v predmétu
Technologie vyuzivaji znalosti z pfedmétd Chemie, Matematika, Suroviny, Stroje
a zarizeni, Odborné kresleni, Ekologie a Informacni a komunikac¢ni technologie pfi
sledovani a vyuzivani novych poznatkd. Ucivo zahrnuje vesSkerou tradiéni a moderni
vyrobu cukrafskych vyrobku, sleduje sou€asné vyvojové trendy a jejich uplatnéni
vsouladu s pozadavky racionalni vyzivy. Rozviji zajem o novinky v oboru
a systematicky smérfuje k dosazeni jejich odborné zpUsobilosti. K zvySeni kompetenci
pfispiva prace s odbornou literaturou a vyhledavani novych informaci na internetu.
Cilem vzdélavani je rovnéz vést zaky ke sluSnosti, poctivé praci, samostatnosti
a zdarnému pinéni povinnosti

.. Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
Rocnik Technologie dotace
- hygiena a bezpecnost prace, kritické body HACCP
- platné pfedpisy v potravinafském provozu a pfi prodeji potravin
1 - propocty receptur cukrarskych vyrobk 96
' - pFiprava naplini a polev
- pfiprava zakladnich druhd cukrafskych tést a hmot
- tvarovani, pe€eni a dohotovovani cukrarskych vyrobki
- Slehané hmoty
- nahfivané hmoty
- tfené hmoty
2. - jadrové hmoty 96
- smetanové hmoty- administrace pfi pfipravé
- o0zdoby
- specialni vyrobky
- medové a pernikové tésto
- kynuté tésto
- vyroba zmrzlin
- DIA vyrobky
3. g - 80
- restauracni moucniky
- ramcové technologické postupy
- hodnoceni jakosti vyrobki
- skladovani, prodej a trvanlivost vyrobku
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Rozpis uciva a vysledkl vzdélavani

1. roénik

Vysledky vzdélavani Rozpis uéiva Hodinova
Technologie (TEC) dotace
Zak: Uvod do predmétu 96
- popiSe vyvoj cukrarské vyroby; - historie cukrafské vyroby
- rozliSuje a charakterizuje jednotlivé - charakteristika pracovisté
typy cukrarskych provozu;
- uvede a aplikuje pozadavky na - hygienické pfedpisy
hygienu a sanitaci v provozu; v potravinaiském provozu
- charakterizuje pozadavky na hygienu
v potravinaiském provozu;
- urCi kritické body vyroby pfi vyrobé
konkrétnich vyrobku;
- dodrzuje ustanoveni tykajici se
bezpec€nosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence;
- pfiobsluze, bézné udrzbé a Cisténi - sanitace
strojl a zafizeni postupuje v souladu
s pfedpisy a pracovnimi postupy;
- uvede piiklady bezpecCnostnich rizik, | -  bezpeénost a ochrana zdravi pfi
event. nejCasté;jsi priciny urazl praci
a jejich prevenci;
- uvede povinnosti pracovnika
i zaméstnavatele v pfipadé
pracovniho Urazu;
Propodty receptur cukrarskych vyrobku
- normuje potfebné suroviny pro - vypocty
konkrétni vyrobu podle receptur
a rozvrhne ¢asovou posloupnost
jednotlivych Cinnosti;
- objasni zpusoby Upravy jednotlivych
surovin pro cukrarskou vyrobu;
- vysveétli zpdsoby navazovani
a davkovani surovin;
- voli vhodné suroviny pro konkrétni
technologické zpracovani,
senzoricky posuzuje vlastnosti
a kvalitu surovin;
Uprava cukru vafenim
- ur€i druhy rozvar( a popiSe - druhy cukernych rozvar(
jednotlivé zkousky; - vareni, zkousky
- zna technologické postupy - fondan, karamel, kulér, kandys
jednotlivych cukernych hmot - jadrové pasty
a roztoku;
Polevy
- pfipravuje zakladni druhy polev - rozdéleni polev
podle receptury; - vyroba
- pouziti
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voli vhodné suroviny pro pfipravu
naplini a polev;

rozdéli polevy do spravnych
kategorif;

voli vhodné suroviny pro pfipravu
naplini a polev;

pfipravuje zakladni druhy naplni
podle receptury;

ochucuje, pfipadné pfibarvuje naplné
a polevy;

rozdéli naplné do jednotlivych
kategorii;

objasni jejich vyznam;

uvede surovinové slozeni
jednotlivych naplni;

popiSe technologické postupy naplni;
zaradi naplné do spravné skupiny
podle trvanlivosti, pouziti

a surovinového slozeni;

popiSe spravné hygienické navyky
pfi vyrobé a zpracovani a pouziti
naplni;

vyjmenuje suroviny pro vyrobu
tukovych tést a vysvétli jejich vliv na
kvalitu hotovych vyrobku;

zna technologické postupy vyroby,
na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup;

vysvétli pravidla pfipravy tést, jejich
zpracovani a dohotoveni;

objasni teplotu pecent;

vysvétli postupy pIinéni a zdobeni;
uvede spravnou trvanlivost

a hmotnost jednotlivych vyrobkd;

vyjmenuje suroviny pro vyrobu
tfenych lineckych tést a vysvétli
jejich vliv na kvalitu hotovych
vyrobki;

uvede sortiment &ajového pediva;
vyjmenuje suroviny pro vyrobu tést
a vysveétli jejich vliv na kvalitu
hotovych vyrobku;

zna technologické postupy vyroby,
na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup;

vysvétli pravidla pfipravy tést, jejich
zpracovani a dohotoveni;

objasni teplotu pedent;

vysveétli postupy pInéni a zdobeni;

popiSe charakteristické znaky palené
hmoty;

Naplné

- rozdéleni a vyznam

- vyroba

- pouziti rozdéleni a vyznam

Pevna tukova tésta

- suroviny

- technologické postupy
- vyrobky

Trené linecké tésto a Cajové pecivo
- suroviny

- technologické postupy

- vyrobky

Palena hmota
- charakteristika
- suroviny
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- vyjmenuje jednotlivé suroviny a jejich
Upravu pfed zpracovanim;

- popiSe technologicky postup,
tvarovani a peceni zakladni palené
hmoty, hmoty z Palmixu a instantni
mouky;

- uvede moznosti plnéni naplnémi
a dohotoveni;

- na prikladu popise konkrétni
technologicky postup, v€etné
hmotnosti a trvanlivosti;

- analyzuje vady korpusu z palené
hmoty a navrhne mozné feSeni
napravy;

- popiSe charakteristické znaky
listového tésta;

- objasni nasakovani a bobtnani lepku
ve vodanku;

- uvede vyznam a vlastnosti surovin;

- umi pfipravit tésto ru¢nim i strojnim
zpusobem;

- vysvétli vyznam rozvalovani tésta;

- uvede zpusoby tvarovani;

- stanovi teplotu peceni a objasni
pochody pfi peceni;

- uvede moznosti plnéni naplnémi
a dohotoveni;

- na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup, véetné
hmotnosti a trvanlivosti;

- analyzuje vady korpust a navrhne
mozné feSeni napravy.

- technologické postupy
- vyrobky
- vady

Listové tésto

- charakteristika

- procesy probihajici v tésté
- suroviny

- strojni a ruéni vyroba

- vyrobky

- vady

2. rocnik

Vysledky vzdélavani
Technologie (TEC)

Rozpis uc€iva

Hodinova
dotace

- objasni charakteristické znaky pro
jednotlivé Slehané hmoty a usporada
je podle nazvu a technologického
postupu;

- vyjmenuje suroviny pro diléi Slehané
hmoty;

- popiSe jejich upravu pred vlastnim
zpracovanim;

- popiSe vyrobni postupy jednotlivych
hmot, tvarovani a zvoli spravnou
teplotu peceni;

- uvede moznosti pInéni naplnémi
a dohotoveni;

- na prikladu popiSe konkrétni
technologicky postup v&etné
hmotnosti a trvanlivosti;

Slehané hmoty a vyrobky

- charakteristika, rozdéleni
- suroviny

- technologické postupy

- vyrobky

- vady

96
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analyzuje vady korpusl a navrhne
mozné feSeni napravy;

vyjmenuje suroviny pro tfené hmoty;
vysveétli rozdil mezi Slehanim

a tfenim;

popiSe technologické postupy;

zna zpuUsoby tvarovani;

rozdéli vyrobky na plnéné

a neplnéné,;

umi pouzit spravny druh napiné do
tfenych hmot;

zna technologické postupy vyroby,
na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup;

vysvétli pravidla pfipravy tést, jejich
zpracovani a dohotovent;

objasni teplotu peceni;

vysvétli postupy pinéni a zdobeni;

vyjmenuje suroviny vhodné pro
vyrobu jadrovych hmot a popise
jejich upravu pred pouzitim;

rozdéli hmoty podle technologickych
postup(;

popiSe technologicky postup

a zdlvodni vyznam odlezeni;
vysvétli procesy probihajici pfi
odlezeni a peceni;

vyjmenuje vyrobky z jadrovych hmot;
analyzuje vady korpus( a navrhne
mozné feSeni napravy;

umi pouzit spravny druh napiné

a zvolit vhodnou polevu;

na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup, véetné
hmotnosti a trvanlivosti;

uvede charakteristické znaky pro
smetanové vyrobky a obhaji jejich
atraktivitu u zakaznika;

uréi podminky pro kvalitu a stabilitu
uslehané smetany;

popise jednotlivé technologické
postupy u dil€ich naplni;
kategorizuje naplné na varené

a nevarené a umi je pouzit do
korpust z riznych hmot;

na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup, véetné
hmotnosti a trvanlivosti;

vysvétli vyznam ozdob a zdobeni
cukrarskych vyrobku;

Tfené hmoty

pfiprava a Uprava surovin pfed
zpracovanim

technologicky postup

vyrobky z tfenych hmot (Eajové
a parizské pecivo)

sortiment

suroviny

technologické postupy
vyrobky

Jadrové hmoty

suroviny

rozdéleni

vyroba jadrové hmoty
odlezeni a peceni
vyrobky

vady

Smetanové vyrobky

charakteristika

podminky Slehatelnosti smetany
smetanové naplné
technologické postupy

vyrobky

Ozdoby

vyznam ozdob
rozdéleni
suroviny
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sefadi ozdoby podle pouZitych
surovin;

dokaze kombinovat ozdoby
vzajemné mezi sebou;

aplikuje ozdobu na spravny druh
vyrobku;

vyjmenuje suroviny vhodné pro
vyrobu hmot na ozdoby;

popiSe technologické postupy vyroby
modelovacich hmot a karamelu;

objasni vyznam specialnich
cukrovinek a rozdéli je podle
trvanlivosti;

popiSe technologické postupy
orientalnich a ¢okoladovych
smetanovych cukrovinek.

- technologické postupy

Specialni vyrobky rozdéleni
- orientalni cukrovinky

- smetanové vyrobky

- Cokoladové cukrovinky

3. rocnik

Vysledky vzdélavani
Technologie (TEC)

Rozpis uciva

Hodinova
dotace

popise vyvoj pernikafstvi v Cechéach;
vyjmenuje suroviny a uvede jejich
Upravu pfed zpracovanim;

popise vyrobu invertniho cukru,
vysvétli pojem neutralizace;
vysvétli pravidla pfipravy tést, jejich
zpracovani a dohotoveni;

obhaji teplotu peceni;

vysvétli postupy pinéni, zdobeni

a dohotoveni;

na pfikladu popi$e konkrétni
technologicky postup, véetné
hmotnosti a trvanlivosti;

vyjmenuje druhy kynutych tést

a sortiment z nich;

popise suroviny na vyrobu kynutého
peciva a vysvétli jejich vliv na kvalitu
hotovych vyrobk;

zna technologicky postup vyroby
vanockového, kolacového

a koblihového tésta;

osvoji si technologické postupy
vyroby, na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup;

vysvétli pravidla pripravy tésta, jejich
zpracovani a dohotoveni;

vysvétli zmény pfi kynuti tésta

a vyrobk;

vysvétli postupy pInéni

a dohotovovani vyrobk( pred
tepelnou Upravou;

Medové a pernikové tésto

- historie perniku

- suroviny, druhy pernikovych tést

- vyroba invertniho cukru, neutralizace
- odlezeni a peceni

- vyrobky

Kynuta tésta

- charakteristika a pfehled sortimentu

- suroviny

- technologické postupy vyroby
kynutého tésta

- kynuti tésta

- naplné

- dohotoveni

80
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vysvétli pravidla a postup osazovani
vyrobkl na plechy a jejich dokynuti;
zna zplsoby baleni a skladovani
peciva z kynutych tést;

vyjmenuje suroviny vhodné k vyrobé
zmrzlin a popiSe jejich apravu pred
zpracovanim;

ovlada hygienické normy

a pozadavky na jakost a oznaCovani
zmrzlin podle druhu;

sefadi zmrzliny podle slozeni surovin
a ovlada technologické postupy;
vysvétli pozadavky kladené na
zmrzliny z hlediska chemického

a mikrobialniho;

charakterizuje vyznam dietnich
vyrobkl v cukrarském oboru;
rozdéli diety podle vyzivy
nemocnych;

popiSe technologické postupy
vyrobk( jednotlivych diet, dopini
vhodné jejich upravu a podavani;

uvede vyznam restauracnich
moucnikl ve stravé a vyzivé Clovéka;
rozdéli moucniky podle technologie
vyroby a zpusobl podavani;

popise jednotlivé technologické
postupy;

ovlada nazvoslovi restauraéniho
provozu;

na pfikladu popiSe konkrétni
technologicky postup, v€etné Upravy
pred hostem;

vyjmenuje suroviny vhodné pro
vyrobu oplatek;

popiSe technologicky postup vyroby;
uvede konec¢nou Upravu;

vyjmenuje metody pouzivané pfi
hodnoceni cukrarskych vyrobku;
objasni vliv HACCP na kvalitu
vyrobku a jeho trvanlivost;

vybere vhodné vybaveni do
cukrarského provozu;

popide vyznam hygieny a sanitace
v cukrafskych provozech;

Zmrzliny

- suroviny

- hygienické normy pfi vyrobé

- druhy zmrzlin

- mikrobialni a chemické poZzadavky
na zmrzliny

DIA vyrobky
- vyznam
- déleni diet
- vyrobky

Restauraéni moucniky
- charakteristika

- rozdéleni

- vyrobky

Oplatky

- suroviny

- vyroba

- dohotoveni

Hodnoceni jakosti cukrafskych vyrobku
- metody hodnoceni

- HACCP systém

- vliv na jakost

Zafizeni provozoven

- vybaveni cukrafskych provozl
- hygiena vyroby

- bezpelnost a ochrana zdravi
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zna zasady bezpecnosti pfi praci
v cukrarnach;

popiSe vyznam baleni a druhy
obalovych materiald;

vysvétli pficiny starnuti vyrobk;
ovlada zpusoby konzervace;
vyjmenuje zasady prodeje
cukrarskych vyrobku;

vysvétli pojem racionalizace;

uvede priklady pouziti novych
surovin;

uvede priklady pouziti nového
chemicko-technologického zafizent;
zna zasady ve vyzivé a umi je
aplikovat v cukraiské vyrobé.

PozZadavky kladené na suroviny a hotové

vyr

obky

vyznam baleni

pri¢iny starnuti vyrobka

zpusoby prodluzovani trvanlivosti
zasady prodeje potravin

Hlavni sméry vyvoje cukrarské vyroby

racionalizace vyroby
vyzivova hodnota

Prurezova témata

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

prolina oborem s tim, Ze Zaci jsou pfedevsim vedeni k naplinovani kompetenci
komunikativnich, odpovédnosti osobni i za praci tymu, personalnich
a socialnich, které jsou rozepsany v jednotlivych klicovych i odbornych
kompetencich. Je dllezité, aby se pfi své praci ochotné zapojovali do aktivit
nejen ve svlj prospéch, ale i prospéch ostatnich. PFi praci musi feSit
i jednoduché problémové situace a s tim spojené konfliktni situace v tymu a pfi
vyrobé, odbytu, reklamacich atp. V technologickém procesu je dullezitym
predpokladem vytvareni demokratického klimatu Skoly, tfidy, skupiny. Velmi
dulezité je promysleni strategie vyuky tohoto odborného predmétu.

Clovék a zivotni prostredi

je rovnéz dilezité nosné téma s ohledem na udrzitelny rozvoj, pochopeni
vztahu mezi Zivotnim prostfedim a aktivitami pfi technologickém zpracovani
a vyuzivani surovin a pouzivani jejich obalu a pfirodnich zdroja.

Clovék a svét prace

je tématem, které se prakticky projevuje ve vSech tematickych celcich vSech
ro¢niku, dovednosti v oboru zak potfebuje pfi vstupu na trh prace a uvédomi si
vyznam vzdélavani pro pracovni zivot a uspésnou kariéru.

Informacni a komunikacni technologie

pfedevSim dovednosti ziskané v oblasti své odbornosti, je mozné vyuzit pfi
vyhledavani nejnovéjSich informaci a novinek v oboru Cukraf, pfi vypoctu
mnozstvi surovin a pfi vyhledavani zaméstnani, pfi zalozeni a vyuziti v profesni
oblasti profilu na sitich, pfi vytvafeni webové stranky atp.
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3.6.2 ODBORNE KRESLENI
Celkova hodinova dotace: 32 (0; O; 1)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Pfedmét je zafazen do 3. roCniku. Vychazi z RVP 29-54-H/01 Cukraf a je
provazan s dalSimi odbornymi pfedméty.

Cilem vyucovaciho pfedmétu je poskytnout Zakim znalosti a dovednosti
dekorativniho uméni. Hlavni dlrraz je kladen na estetické citéni potfebné pfi vyrobé
cukrafskych vyrobku a jejich zdobeni v souladu s estetickymi pozadavky. Odborné
kresleni rozviji tvofivost Zakd, jejich smysl pro harmonii barev. Ziskané védomosti
vyuzivaji v praxi, zejména v Odborném vycviku pfi dekorovani cukrafskych vyrobka.
PFi praci vzdy dodrzuji pravidla BOZP, komunikuji o problematice na odborné urovni,
sleduji nové trendy ve vytvarném umeéni a seznamuji se s novymi materialy, které se
objevuji na trhu.

Pojeti vyuky

Metody a formy vyuky jsou uzivany v zavislosti na charakteru praci a obsahu
uciva. Ve vyuce jsou vyuzivany metody a formy prace, které zajistuji propojenost
a navaznost na jednotlivé odborné predméty, zejména Technologie a Odborného
vycviku. VyucCujici pouziva ukazky zdobeni, do vyuky jsou zafazovany ukazky
s fotografiemi cukrafskych vyrobkl ze soutézi apod. PFi vyuce jsou vyuzivany odborné
pomucky, materialy a nafadi pro zdobeni, vyklad, frontalni vyuka, skupinova prace,
komunikativni dialogické metody, podpora tvofivosti, neobvyklé postupy a metody
prace s odbornou literaturou, vysvétlovani a popis podle obrazkl, promitani, diskuse,
navstéva vystav dle aktualni nabidky.

- Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
Roénik < .
Odborné kresleni dotace
- nacvik jednotahovych linii volnou rukou
- nacvik pisma
3. - prvky zdobeni 32
- déleni a zdobeni jednotlivych ploch
Rozpis uciva a vysledku vzdélavani
3. ro€nik
Vysledky vzdélavani Rozpis udiva Hodinova
Odborné kresleni (OKR) P dotace
Zak: Nacvik jednotahovych linii volnou rukou: 32
- ovlada kreslitské dovednosti - linie vodorovné, kolmé, Sikmé
a techniky potfebné pfi dekoraci - kombinace linii
cukrafskych vyrobk; - cvi€eni ozdobnych pasu
- navrhne vyrobek podle vlastni - cvieni ornamentalnich prvkud
predstavivosti;

- vyjadfi ozdobou ucel vyrobku;
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- zvoli vhodny typ pisma pro dany typ
vyrobku;

- dekoruje vyrobky vkusné, Cisté
a barevné sladéné;

- prokazuje zru€nost pfi dekoraci
cukrarskych vyrobku.

Nacvik pisma

- halkové, psaci

- sestavovani slov a textu

- pismo fezané

- plosné ozdobné monogramy

Prvky zdobeni
- stylizani ozdoby
- figuralni kresba

Déleni a zdobeni jednotlivych ploch:
- déleni a zdobeni kruhové plochy
- déleni a zdobeni ¢tvercove

a obdélnikové plochy

Prurezova témata

Obc¢an v demokratické spole¢nosti

e je obsazen v celém pfedmétu, protoZze zak vyjadfuje svobodné svilj nazor,

utvafri si osobni postoj a nazor, vede k dostate€nému sebevédomi a k tomu, aby

se zak snazil svUj projev, nazor obhajit. Toto je realizovano formou diskuze
o vyuziti novych technologii zdobeni a jejich vliv na cenovou politiku

cukrarskych vyrobku.

Clovék a zivotni prostredi
e oObjevuje se jako namét

k problematice koncentrace S$kodlivych

latek

v nékterych potravinach, v celém potravnim fetézci. Zak je informovan
0 vyznamu zdravé Zivotospravy, chrani zZivotni prostfedi pouzivanim ekologicky

nezavadnych barev.
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3.6.3 SUROVINY
Celkova hodinova dotace: 192 (2; 2; 2)

Charakteristika vzdélavaciho predmétu

Vyucovaci pfedmét Suroviny vychazi z RVP 29 — 54 — H/01 obsahového okruhu
Technicka a technologicka pfiprava a je zafazen do vzdélavani v 1., 2. a 3. ro¢niku.

Smyslem prfedmétu je seznamit Zaky se souborem poznatki o zakladnich
surovinach, pomocnych latkach a pfisadach pouzivanych v cukrafské vyrobé, s jejich
slozenim, vyrobou, pouzitim a se zasadami spravného o$etfovani a skladovani. Z4ci
pochopi souvislosti mezi vyZivou a zdravim a seznami se s fyziologii vyzZivy
a s vyzivovymi hodnotami potravin. V pfedmétu Suroviny se jedna zejména o ziskani
znalosti a dovednosti, které zak aplikuje v pfedmétu Technologie a v praktické
odborné pfipravé provadéné na pracovisti odborného vycviku.

V ramci vyuky se uplatriuji mezipfedmétoveé vztahy a to pfedevsim s pfedméty
Technologie a Odborny vycvik.

Prifezova témata
- Informacéni a komunikacni technologie

Rozpis uciva a vysledku vzdélavani

1. ro€nik
Vysledky vzdélavani Rozpis ugiva Hodinova
y y P dotace
Zak: Potravinaiska prvovyroba a vyroba 64
- objasni ukoly potravinaiského - potravinarsky pramysl
primyslu;

- vyjmenuje kontrolni organy;

Vyziva a stravovani

- vyjmenuje ziviny a vysvétli jejich -

vyznam pro ¢lovéka;

- vysvétli energetickou a biologickou
hodnotu potravin a vypocte
energetickou hodnotu cukraiského
vyrobku;

- pracuje s vyzivovymi normami
a s tabulkami vyzivovych hodnot
potravin;

- popiSe stavbu a funkci jednotlivych
organu travici soustavy;

- uvede mechanické a chemické
prostfedky traveni;

- objasni princip traveni a vstfebavani
Zivin a vyluovani zbytk( potravin;

- vysvetli princip pfemény latek
a energii;

- uvede vyznam racionalni vyZivy
a zasady spravne vyzivy;

- rozliSuje a charakterizuje hlavni druhy
VyZivy a sméry ve VyZzZive;

zZiviny

- vyZivové hodnoty potravin
- fyziologie vyZivy

- zasady spravné vyzivy

- druhy vyZivy

- alimentarni ndkazy
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vysvétli souvislosti nespravnych
stravovacich navyku a civilizanich
chorob;

chape vyznam vyZzivy pfi [éEbé
nékterych chorob, vysvétli pojem
dietni vyziva;

vi, jak pfedchazet ndkazdm a otravam
Z potravin;

vysvétli pFiiny znehodnocovani
surovin a cukrafskych vyrobki;
vyjmenuje zpusoby konzervace;
uvede zasady skladovani surovin

a predchazeni nezadoucim zménam
pfi skladovani;

uvede zasady a vysveétli optimalni
podminky pro uchovani a skladovani
zakladnich surovin a cukrafskych
vyrobkd;

charakterizuje zmény pfi skladovani
vyrobkUl a polotovarll a uvede metody
zamezuijici jejich znehodnoceni;

charakterizuje pozivatiny, potraviny,
pochutiny a uvede pfiklady;

vysvétli zplsoby hodnoceni jakosti

a zdravotni nezavadnosti surovin;
uvede slozZeni, vlastnosti a pouziti
zakladnich surovin a pomocnych latek
v cukrarské vyrobé;

popiSe vyrobu fepného cukru;
uvede vlastnosti cukru a jejich
vyznam v cukrarské vyrobé;
vyjmenuje druhy cukru;

zvoli spravny zpUsob skladovani;
vyjmenuje druhy nahradnich sladidel
a vysvétli jejich vyznam;

uvede pouziti cukru a nahradnich
sladidel;

rozlisi druhy medu a popiSe jeho
pouziti;

vyjmenuje zplsoby ziskavani medu;

rozlisi jednotlivé druhy obilovin, uvede
jejich vlastnosti;

uvede stavbu a slozeni obilného zrna;
vyjmenuje jednotlivé druhy a
vlastnosti mouky;

popisSe vyrobu mouky a uvede
chemické sloZzeni mouky;

uvede pouziti mouky v cukrarské
vyrobg;

Skladovani a trvanlivost vyrobkii

- pficiny znehodnocovani surovin

- konzervace surovin

- uchovani, skladovani a trvanlivost
cukrarskych vyrobki

- zafizeni pro skladovani vyrobk(

Suroviny

- pozivatiny

- hodnoceni jakosti surovin

- zakladni cukrarské suroviny
- pomocné suroviny

Cukry a ostatni sladidla

- vyroba cukru, druhy

- nahradni sladidla

- pouziti cukru, nahradnich sladidel a
medu v cukrarské vyrobé

Obiloviny, mouka

- druhy obilovin, vyroba, zpracovani
- druhy mouky a jeji vyroba

- skladovani mouky, vady
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- popiSe zasady spravného skladovani
a vysvétli, jak pfedchazet
nezadoucim zménam a Skadcim;

- vyjmenuje druhy Skrobu;

- uvede vlastnosti Skrobu;

- popiSe vyrobu Skrobu a vybere
vhodné druhy k pouziti v cukrarské
Vyrobé;

- definuje pojem Skrobovy sirup, uvede
jeho vyrobu, pouZiti a vyznam
v cukrarskeé vyrobé;

- uvede chemické slozeni a stavbu
vajec;

- vysvetli technologicky vyznam pro
cukrafskou vyrobu;

- popise kod vajec;

- uvede tfidéni vajec;

- vyjmenuje vady vajec;

- uvede zpuUsoby uchovavani
a konzervace vajec;

- zna zasady spravného skladovani;
vysvétli vyznam pasterizace a suseni
vajec;

- objasni pojem vaje€na melanz;

- uvede druhy a vyhody pouziti
v cukrarské vyrobé.

Skroby
- druhy Skrobu
- vyroba Skrobu
- Skrobovy sirup

Vejce

- slozeni a stavba

- oznacovani

- tfidéni, uchovavani a vady

- pouziti vajec v cukrarské vyrobé
- vaje¢na melanz

2. rocnik
Vysledky vzdslavani Rozpis uéiva Hodinova
dotace
Zak: 64
Miéko a mlééné vyrobky
- vyjmenuje druhy mléka a jeho pouZiti | - druhy mléka
v cukrarské vyrobé; - slozeni mléka
- uvede slozeni mléka; - oSetfeni a Uprava mléka
- objasni vyznam jednotlivych slozek - pouziti mléka a mlé€nych vyrobka
mléka ve vyzive; v cukrafskeé vyrobé
- vyjmenuje zplsoby oSetfeni a Upravy
V prvovyrobeg;
- vyjmenuje zpusoby mlékarenského
oSetfeni mléka;
- objasni princip pasterizace a Upravy
tuénosti mléka;
- uvede druhy mlé&nych vyrobku
a jejich vyrobu;
- vybere spravny mléény vyrobek pro
urcity druh vyrobku;
Tuky
- rostlinné a zivocidné tuky, slozZeni,
vyznam, pouZziti
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uvede rozdily mezi rostlinnymi

a zivoCiSnymi tuky z hlediska slozeni
a vyzivy;

popi$e vyrobu olejll, zna zasady
spravného skladovani;

vyjmenuje rozdéleni oleju podle
riznych hledisek;

uvede rostlinné tuky tuhé;

ovlada pouziti rostlinnych tukd

VvV cukrarské vyrobé;

popide vyrobu masla, vysvétli
vyznam masla v cukrarské vyrobé;
uvede druhy a pouziti masla;
rozlisi druhy upravenych tukd,

a jejich pouziti v cukrarské vyrobé;

umi zaradit ovoce do jednotlivych
skupin;

objasni vyznam ovoce ve vyZive;
uvede vyznam a zpUsoby
konzervace;

rozliSuje druhy ovocnych produktd,
provede jejich vybér pro jednotlivé
cukrarské vyrobky;

uvede ptiklady vyuziti Cerstvého

a kompotovaného ovoce;

objasni princip vyroby
proslazovaného ovoce a jeho druhy;

charakterizuje vybrané druhy
jadrovin;

uvede chemické sloZeni jadrovin;
vyjmenuje pouziti a vyznam jadrovin
v cukrarské vyrobé;

popiSe upravu jadrovin;

uvede podminky skladovani;

uvede zpracovani kakaovych bobu;
popiSe vyrobu kakaové hmoty

a kakaového prasku, pouziti;
vyjmenuje zakladni suroviny pro
vyrobu ¢okolady;

popiSe vyrobu ¢okolady a jeji pouZiti;
uvede druhy ¢okolada a jejich
rozdily;

popiSe jednotlivé druhy;

objasni vyznam pochutin v cukrarské
vyrobé;

popiSe vyrobu kavy a Caje;

vysvétli princip vyroby alkoholickych
napojl a jejich pouziti v cukrarské
vyrobé;

uvede druhy octa a tresti, princip
vyroby a pouZiti v cukraiské vyrobé.

- maslo, vyroba, druhy, skladovani
- upravené tuky

Ovoce

- druhy ovoce

- ovoce v cukrarské vyrobé
- druhy konzervace ovoce
- proslazované ovoce

Jadroviny

- druhy a slozeni jadrovin

- pouziti a vyznam jadrovin
- skladovani jadrovin

Kakao a ¢okolada

- zakladni kakaova hmota

- vyroba kakaového prasku

- vyroba C¢okolady a jeji pouziti

Pochutiny

- druhy a vyznam

- kava, €aj

- koreni

- alkoholické napoje, ocet, aromata

CUKRAR

51



Integrovana stredni Skola hotelového provozu, obchodu a sluzeb,Piibram,Gen. R. Tesafika 114

Gen. R.Tesarika 114, 261 01 Pfibram

3. ro€nik
Vysledky vzd&lavani Rozpis uéiva Hodinova
g ¢ P dotace
Zak: 64

- popise jednotlivé druhy;
- vysvétli pojem Zelirovaci schopnost;

- popise vyrobu drozdi;

- uvede sloZeni a vlastnosti drozdi;

- objasni vliv droZdi na jakost kynutych
tést a vyrobkd;

- vysvétli princip biologického kypfeni;

- vyjmenuje druhy drozdi;

- objasni zasady skladovani drozdi;

- vyjmenuje chemické kypfici
prostfedky a uvede jejich pouZiti;

- vysvétli podstatu fyzikalniho kypreni
tést a uvede jeho pouZziti;

- navrhne vhodny druh kypfeni podle
typu tésta a vyrobku;

- vysveétli vyznam novych druh( surovin
a pomocnych latek v cukrarské
vyrobg;

- uvede nové druhy surovin,
pomocnych latek a zlepSujicich
pfipravk;

- popi8e jejich pouZiti ve vyrobé;

- uvede vyznam baleni vyrobk;

- uvede druhy obalovych materialQ
a jejich pouziti;

- charakterizuje obalové materialy;

- popiSe zpUsoby baleni a expedici
cukrafskych vyrobku;

- vysveétli systém oznaCovani balenych
cukrafskych vyrobku;

- uvede hygienické poZadavky a
zasady pfi baleni a expedici.

Zelirovaci hmoty
- druhy a vlastnosti
- pouziti v cukraFské vyrobé

Kypfrici prostiedky
- biologické

- chemickeé

- fyzikalni

Nové druhy surovin, pomocné latky

- surovinové smési

- rychlo$lehaci pfFipravky

- zmrzlinové pfipravky

- ostatni pomocné latky a zlep3ujici
pripravky

Obalové materialy
- vyznam baleni vyrobku
- druhy obalovych materiall
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3.7 VYROBA A ODBYT

3.7.1 STROJE A ZARIZENi
Celkova hodinova dotace 64 (0; 1; 1)

Pojeti vyu€ovaciho predmétu, jeho charakteristika a cile

Ma prevazné odborny charakter a je pripravou pro odborné uplatnéni v praxi.
Svym vzdélavacim obsahem uzce souvisi pfedevSim se vzdélavanim technickym
a technologickym.

Pfedmét vede Zaky k pochopeni principl technickych zafizeni a pfistroj
pouzivanych v profesnim a ob&anském Zivots. Zaci by méli umét obsluhovat
a udrzovat potravinarské stroje a zafizeni od pfijmu surovin pfes jejich zpracovani az
po dohotovovani a baleni cukrarskych vyrobkda.

Pfedmét Uzce navazuje na poznatky zaku z ostatnich odbornych predmétu
a Cerpa poznatky predevSim z odborného vycviku. Z tohoto ddvodu je pFedmét
zarazen do druhého a tfetiho ro€niku studia.

Soucasti vyuky je vést zaky k dovednostem souvisejicim s pouzivanim stroja
a zarizeni, pfi cukrafské vyrobé, jejich udrzbé a zafazovanim novych teoretickych
poznatk( z oboru do praxe. Zaci jsou vedeni k chapani bezpeénosti prace jako sou&asti
péCe o své zdravi i svych spolupracovnikl, k rozeznani mozného nebezpedi urazu
nebo ohrozeni zdravi a k schopnosti zajistit odstranéni zavad a moznych rizik.

Roé&nik Struény popis vzdélavaciho obsahu Hodinova
ocni Stroje a zafizeni dotace
- stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu a Upravu surovin
> - stroje na pfipravu tést a hmot 32

- stroje na zpracovani tést a hmot
- stroje na zpracovani korpust a hotovych vyrobku

- zarizeni na tepelnou Upravu
3. - chladici zafizeni 32
- vyrobniky zmrzliny

Pojeti vyuky
Metody a formy vyuky jsou uzivany v zavislosti na charakteru a obsahu uciva.

Patfi k nim napfiklad:

e vyklad uciva,
frontalni prace ucitele s Zaky,
fizeny rozhovor ucitele s zZaky,
diskuse Zakl na dané téma,
prezentace uciva s vyuzitim vyukovych programdu,
skupinova prace zaku na zadanych ukolech,
samostatna prace zaku pfi procviCovani a opakovani uciva,
prace s dostupnou vypocetni technikou,
samostatné referaty zakd,
prezentace vysledku prace pomoci dostupné techniky (PC, dataprojektor)
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DalSi metody a formy jsou uvedeny v uvodni kapitole tohoto dokumentu. Pedagog
pouziva takové metody a formy, které jsou vhodné pro danou skupinu zaku, jejich

potfeby a moznosti.

Rozpis uciva a vysledkl vzdélavani

2. roénik

Vysledky vzdélavani Rozpis uciva Hodinova
Stroje a zafizeni (SAZ) dotace
Zak: Stroje a zafizeni pro skladovani, dopravu 32
a upravu surovin
- popiSe stroje uréené k prepravé - mechanicka dopravni zafizeni
surovin a vyjmenuje druhy
skladovacich prostor; - zarizeni skladu
- uvede zasady skladovani surovin, - vahy
predchazeni nezadoucim zménam - prosévaci stroje
probihajicim pfi skladovani;
- vysvétli zplsoby navazovani surovin
pro cukrafskou vyrobu, davkovani
a prosévani surovin;
- popise mechanizaci ve skladu;
- ovlada zplisoby manipulace se
surovinami, zvoli nejvhodné&;jsi
zpUsob dopravy pro zvolenou
surovinu;
Stroje na pfipravu tést a hmot
- Slehaci stroje
- popiSe bézné stroje na pfipravu tést | - misici a hnétaci stroje
a hmot v cukrafské vyrobé;
- vysvétli princip Slehaciho stroje;
- uvede pouziti jednotlivych nastroju,
pfidavnych strojku a prakticke
pouziti;
- popiSe ¢innost misiciho a hnétaciho
stroje;
- vysvétli princip mixéru a uvede jeho - mixéry
pouziti;
Stroje na zpracovani tést a hmot
- popi8e strojni zafizeni na tvarovani - délici a ztuzovaci stroje
tésta pro dany vyrobek;
- charakterizuje stroje na déleni,
ztuZzovani tésta a tvarovani tésta;
- uvede pfiklady pouZiti strunového - tvarovaci strunovy stroj
odfezavaciho stroje;
- popiSe Cinnost stfikaciho stroje; - stfikaci stroj
- popiSe stroje a zafizeni pro Upravu - plnici stroje
polotovar; - davkovaci stroje
Stroje na zpracovani korpusu a hotovych
vyrobki
- uvede Cinnost maceciho stroje; - maceci stroje
- vysvétli principy balicich stroju. - stroje na zdobeni
- balici stroje
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3. roénik

Vysledky vzdélavani Rozbis uciva Hodinova
Stroje a zafizeni (SAZ) P dotace
Zak: Zafizeni na tepelnou Upravu 32

- vysvétli systém peceni vyrobkd, - zpusoby pfedavani tepla
zmeény probihajici pfi pe€eni, teplotu
a dobu peceni;

- rozlisi, popiSe a vybere vhodné
stroje a zafizeni pro tepelnou Upravu
daného vyrobku;

- charakterizuje €innost periodickych - pece a jejich pfisluSenstvi
peci a prubéznych peci;

- uvede druhy paliv peci;

- popiSe Cinnost varného a smaziciho | - varna zafizeni
zarizeni; - smazici zafizeni

Chladici zafizeni

- vysvétli princip chlazeni a uvede - druhy chlazeni
konkrétni chladici zafizeni z praxe; - chladici a mrazici skfiné

- vysvétli funkci a vyznam
klimatizaCniho zafizeni v cukraiské
Vyrobé;

- vysvetli systém chlazeni;

Vyrobniky zmrzlin

- vyjmenuje druhy chladiv - druhy vyrobniki
pouzivanych pro vyrobu zmrzlin; - zpusoby chlazeni, chladivo

- objasni zpusoby vyroby
a uchovavani zmrzlin a rizika ndkazy
zpusobena nedodrzovanim
hygienickych pfedpisu.

Prifezova témata

Obcéan v demokratické spole¢nosti - vitématu se objevuje vzajemna
spoluprace, odpovédnost, vzajemné tolerance, schopnosti moralniho usudku. Pfispiva
k utvareni demokratického klima Skoly, u€hovského stfediska, v zaméstnani atp.

Oblast Clovék a Zivotni prostredi se tyka predevsim tfidéni odpadu, Setfeni
surovinami a celkového postoje zaku k pfirodé, prostfedi, kde Ziji a pracuji. Aby chapali
vliv prostfedi na jejich Zivot a Zivotni prostfedi a vyznam udrzitelného rozvoje.

Velmi dalezitym prafezovym tématem pro uéebni obory je téma Clovék a svét
prace, prolina celym vzdélavacim procesem vc€etné odborného vycviku. Pro Zaky je
velmi dulezité upevnit si navyky odpovédnosti, komunikaéni dovednosti v ramci tymu
i v osobnim Zivoté. Mé&li by byt otevieni k dalSimu sebevzdélavani a celozivotnimu
studiu, protoze jen tak mohou dosahnout profesni Uspéchy a kariérni rast. S tim je
spojena i efektivni a pravdivda sebeprezentace pfi hledani zaméstnani nebo
alternativnich moznosti zaméstnani. Zaci jsou vedeni k tomu, aby méli praktickou
pfilezitost k objevovani vlastniho potencialu, uc¢i se fesit konkrétni situace, s nimiz se
mudzou na pracovnim trhu setkat.

Prifezové téma Informaéni a komunikaéni technologie je nedilnou soucasti
celého vzdélavani. Ma podpurny charakter ve vSech slozkach kurikula, takze prolina
vertikalné i horizontalné celym kurikulem a vdemi oblastmi vzdélavani.
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4 ZAVER

V dodatku ke SVP Cukraf jsou zmény v poétech hodin nékterych stavajicich
predmétd. Zaroven byly doplnény nové predméty tak, aby obsah vzdélavani oboru
Cukrar 29 — 54 — H/01 byl inovovan v souladu s obsahem RVP SOV a také odpovidal
trenddm v oboru a pozadavku sou¢asného pracovniho trhu. Vyuka probiha s mnohem
vétsim zaclenénim digitalnich technologii do obsahu vzdélavani oboru Cukraf. Rovnéz
doSlo k velké inovaci v pfedmétech Technologie, Suroviny a Stroje a zafizeni
vzhledem k rychlému rozvoji zejména v technologii pfipravy cukrafskych vyrobk,
surovinach a jejich zdrojich a v pouzivani novych typu stroji a zafizeni. Inovace
obsahu vzdélavani je dulezitou soucasti i podminkou kvalitniho vzdélavani mladé
generace v 21. stoleti.

Pribézna evaluace a metaevaluace je dulezitou slozkou inovativniho rozvoje
vzdélavani zaka SOV v uc€ebnich oborech v souladu s potfebami vzdélavani zaku
a pozadavky pracovniho trhu a jejich uplatnéni. Kvalitnimi odborniky vzdélavani
ovliviiuje tedy i rozvoj a rlist ekonomiky a prosperitu jich samotnych. Evaluaéni metody
S8VP, do nichz jsou zaclenéni aktivné i zaci, zaroven ukazi i efektivitu vzdélavaciho
procesu. Inovativni proces SVP je tedy prabézny proces zalozeny na kvalitni evaluaci.
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Dodatek k SVP Cukraf zpracoval
koordinator SVP SOV:

Jednotlivé €asti dodatku zpracovali:
Jazykové a estetické vzdélavani:
Cesky jazyk a estetika

Spoleéenskovédni vzdélavani:
Spoleé¢enska vychova
Pravo

Zaklady prirodnich véd:
Biologie a ekologie
Chemie

Ekonomické vzdélavani:
Ekonomika

Komunikace ve sluzbach:
Komunikace ve sluzbach

Psani na PC desetiprstovou metodou
Marketing

Technologie

Suroviny
Stroje a zarizeni

Jazykové korektury:
Technické zpracovani:

V Pribrami: 26. 8. 2022
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Mgr. Dagmar Moravcova

Mgr. Klara Bambasova
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Ing. Jifi Vandélik

Ing. Vaclava KlimeSova

Mgr. Jitka Pruzinova
Ing. Alena Jirochova
Ing. Milan Pucalka
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Ing. Jifi Vandélik
Ing. Ladislav Brenda
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Ing. Marcela Hodkova
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