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Porad se néco déje

Skolni rok je v plném proudu, mdme za sebou dva
mésice Skoly a mizu za sebe i za kolegy Fict, Ze jsme se
opravdu nenudili. Zvykame si na Zaky 1. rocnikit a oni
na nds. Nekdy to sice nemame oboustranné
jednoduché, vidycky se ale snazime najit spolecnou
rec. Kromé vyuky Zdci absolvovali i celou 7adu
doplikovych aktivit: seminare, exkurze, kurzy, za sebou
maji Zaci i prvni uspésné soutéze (kuchari a cisnici),
zdpasy (nasi fotbalisté) a dalsi akce. Také prvni
prazdniny jsme si uz uzili, my ucitelé Ccastecné
pracovné, zZaci jiste na 100 % ©. TakZe vzhiru do

dalsich dni, protoze porad se néco deje!

Redakce

Integrovana stiedni Skola
hotelového provozu, obchodu a sluzeb, Pribram
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7E 7IVOTA SKOLY

Kreslime a malujem , fotografujeme...

Jiste jste si v§imli, ze na ,,podestach* kolem schodist’ je opét nékolik novych instalaci praci nasich zaki.
Jsem rada, Ze 0 moznost vystavovat v této nasi minigalerii své prace, maji zaci stale zajem. V obdobi
listopad — prosinec si muzete prohlédnout prace zaka 1. a 2. ro¢niku oboru aranzér Lukase, Adriany, Anety
a Bary. Fotografy tentokrat zastupuje Anna, zdkyné 2. ro¢niku oboru Hotelnictvi. Na posledni podesté se
muzete zastavit a sdilet se tfidou CR4 vzpominku na jejich spoluzacku Veroniku, kterd nedavno tragicky
zahynula.

A na co se muzeme t&Sit pristé? Své fotografie vystavi Svitlana a nouze nebude ani o obrazky dalSich
mladych vytvarnika z fad Zakt nasi skoly.

Mgr. Marie Velflova

Y

Galerie ,,Na podestich*

ODBORNY VYCVIK

Barmansky kurz 2014

V pondéli 29. zati byl v 8:00 hodin zahdjen prvni letoSni barmansky kurz BARTENDER. Kurzu se
ucastnilo 17 zaka jak z oboru hotelnictvi, tak zakl se zaméfenim ¢€iSnik a dokonce jedna Zakyné cukraika.
Lektorem barmanského kurzu byl majitel Ceské barmanské akademie a zaroveii vedouci Tretter’s Baru
V Praze, pan Milo§ Tretter. Naplni tydenniho kurzu byla mixologie, zaklady, technika a servis koktejla,
zboziznalstvi o alkoholu, postaveni barmana na baru. Soucasti kurzu byly zndamé i méné zndmé svétové
koktejly, které mapuji rizné epochy vyvoje barmanstvi a mixologie. Na zavér kurzu zaci konali zkousky,
kde museli slozit znalostni test a umichat lektorem zadany drink. Zakiim se barmansky kurz vydafil a
vSichni zucastnéni zaci se tak stali absolventy barmanského kurzu BARTENDER. Kazdy absolvent
obdrzel certifikat v ¢estin€ 1 anglictin€, garantovany svétovymi znaCkami Bacardi Rum, Finlandia Vodka,
Jack Daniel’s Tennessee Whiskey. Kazdy absolvent také obdrzel knihu, jejimz autorem je pan Milo$
Tretter. Zvlast Sikovni absolventi dostali nabidku k brigdddm po cely rok v cateringu Tretter’s. Zaci se
tedy 1 nadale mohou zlepSovat a nasledné se pak 1épe uplatnit na trhu prace.

Be. Markéta Vankova
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Kontrakta¢ni veletrh POGRR

Dne 2. 10. 2014 se od 10:00 do 16:00 hodin konal v Piibrami v estradnim sale Kulturniho domu 27.
kontraktaéni veletrh. Tento veletrh pofadala spolecnost POGRR s. r. 0. pro své obchodni partnery. Nase
Skola zajistovala na tuto akci veskeré obcerstveni véetné obsluhy na séale. Ucitelky odborného vycviku (J.
Dolenské, L. Humlovd), spole¢né s zaky z 3. ro¢niku oboru Kuchaf, pfipravili svickovou na smetané
s houskovym knedlikem, fizeCky, salaty, véetné uzené kyty a dalSich dobrot. O obsluhu v sale se postaralo
10 zakt oboru Hotelnictvi (P. Novak, J. Pospisil, V. Velichova, J. Kunc, D. Sojak, L. Glogar, T.
Dvorakova, M. Bartonickova, T. Beranova., J. BartoSovd) pod vedenim ucitelky odborné¢ho vycviku M.
Mrazové a uditele teoretického vyuéovani R. Sedivého. Cela gastronomicka akce se nesla v poklidném
duchu a Z4ci si zde mohli vyzkouset komunikaci s obchodnimi partnery spole¢nosti POGRR s. 1. 0.

Be. Markéta Varkova

| POGRR §
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Je lepSi ptat se kovare, nez kovaricka...
Dne 15. 10. jsem se zhcastnila konference ,,Korespondence dnes*, kterou poiadala Mgr. Jana Olchavova.

Organizatorka seminafe pozvala autory zmén a novinek a znalce z praxe, ktefi nas seznamili:

- s aktualizovanou normou CSN 01 6910, nebot jak sama jeji autorka PhDr. Markéta Pravdova, Ph.D.
ik, psany text je nasi vizitkou, mél by tedy byt i hezky cesky

- jak napsat Zivotopis seriozni, a pfesto netuctovy, ¢ehoz ur€ité vyuziji ve svych predmétech

- pan Dr. Svoboda nas velice pobavil svou ptrednaskou, ve které vysvétlil, pro€ se déti nechtéji ucit,
proc¢ se jim nechce do Skoly a jakou roli v tomto procesu hraje ucitel

- s novym obcanskym zékonikem a pravidly wuzavirani smluv, o d¢emZz nam vypravéla
Mgr. et Mgr. Dana Prudikova, feditelka Kabinetu vedouciho Utadu vlady CR

Celé toto setkani bylo velice inspirativni a nové informace urcit¢ zatfadim do vyuky. Pokud by pani
Olchavova potadala dals$i podobnou konference, urcité bych se ji opét rada zacastnila.

Mgr. Pavla Caisova

PROJEKTY

Projekt Inovace vzdélavani na SOS

Dne 23. fijna se Zaci nasi §koly zucastnili v ramci Projektu Inovace vzdélavani na SOS a SOU Horky nad
Jizerou meziSkolniho kola oborové soutéze pro obor Gastronomie. Soutézily celkem 4 tymy
(A -Neratovice, B — Piibram, C - Horky nad Jizerou, D — Horky nad Jizerou). Za nasi $kolu se soutéze
zucCastnilo5-ti ¢lenné druzstvo zakd a dva pedagogové (M. Mrazova, M. Varkova). Soutézilo se ve 4
disciplinach. Jindra PospiSilova ze tfidy S3A soutézila v praktickém poznavani 15 ks surovin, pochutin a
Cerstvych bylinek v ¢asovém limitu 10 minut, vcetné alternativniho testu z odbornych piedmétl
Technologie, Potravin a vyzivy a Stolni¢eni. Zaci ze tiidy S3A Jakub Pesicka a Ludék Simonek normovali,
piipravovali a expedovali pokrm (srbské rizoto) véetné ptilohového salatu (okurkovy salat) v 15 porcich.
Zaci ze tiidy S3B Aneta Bélkova a Jan Kiiz prostirali slavnostni tabuli k slozitému menu na téma
Dovolend u mote. Body celého tymu se scitaly za vSechny discipliny. Porota se sklddala z pedagogh
zucastnénych skol.

Dé&kuji vSem zaktim, ktefi se tiCastnili soutéze a dobte reprezentovali Skolu. Doufam, Ze tato soutéz pro né
byla pfinosem, stejné tak, jako pro mne.

Umisténi na 1. — 3. misté:

1. misto tym C z Horek nad Jizerou
2. misto tym B z Ptibrami
3. misto tym A z Neratovic

Pamétni list za Gcast tym D z Horek nad Jizerou

Be. Markéta Varikova



FOTO z archivu skoly: Skolni t_}im.se v)?mi ucitelkami

Minipodniky

Nase skola byla oslovena a nasledné zapojena do projektu ,,Rozvoj podnikavosti formou ucnovskych
Minipodnik, Registracni ¢islo projektu: CZ.1.07/1.1.00/54.0060.

V ramci tohoto projektu se utvaii na dobu urcitou (do 30. 6. 2015) ve Skole dva mini podniky, které budou
provadét skutecnou podnikatelskou Cinnost (s vlastnimi produkty, sluzbami), povedou vlastni datiovou
evidenci, na vlastni riziko, kde za hmotny vysledek svého snaZeni (zisk) si mohou pofidit hmotné véci.
Veskerou podnikatelskou ¢innost provadé;ji zaci v ramci mini podniku samostatné. Jako poradci jim budou
slouzit vedouci a garanti tymu (pedagogiCti pracovnici) a externi odbornici.

Na zahajeni provozu podniku ziskavaji ¢astku 17.500 K¢ na potizovani provoznich prosttedkt. Dale pak je
poskytnuto cca 80.000 K¢ na pronajem vybaveni svého podniku. Tyto finan¢ni prostiedky poskytuje EU
V ramci vyse zminovaného projektu (CZ.1.07/1.1.00/54.0060).

Vsem zuc¢astnénym piejeme mnoho Uspéchill v prvopocatcich podnikani.
Ing. Ladislav Bienda

S projektem School2Business jiz tiretim rokem

Jiz tradi¢né se nase $kola prostiednictvim svych zaka a ucitelt zapojuje do celé fady projektd, které
mohou pomoci zkvalitnit vychovu a vzdélavani zaka, zvysit kompetence ucitelského sboru a
konkurenceschopnost absolventtli na trhu prace. Mezi dlouhodobé projekty, do kterych jsme se v posledni
dobé¢ zapojili, patti také School2Business — projekt ,,Rozvoj a zkvalitnéni pocatecniho vzdélavani zaki
strednich Skol - inovativhi formy spoluprace s vyuzitim modernich technologii“
(CZ.1.07/1.1.32/01.0004) financovany z prostfedkii Opera¢niho programu Vzdélavani pro
konkurenceschopnost Stiedo¢eského kraje. Projekt je koordinovany Provozné ekonomickou fakultou
Ceské zemédélské univerzity v Praze a probiha od bfezna 2012 do konce roku 2014. V souc¢asné dobé je do
projektu zapojeno kromé ISS HPOS Piibram, ktera se do projektu zapojila v tnoru 2013, jesté dalsich 9
sttednich skol ze Stredoceského kraje.

V ramci projektu zaci a ucitelé¢ absolvovali celou tadu aktivit: exkurze, navstévy veletrhi,
pfednaSky a seminafe. Z exkurzi, kterych bylo celkem 16, jmenujme napiiklad navstévu Letist¢ Vaclava
Havla, Jaderné elektrarny Temelin, Sklarny Riickl Nizbor, Pivovaru Protivin a dalSich. Velmi tspésné se
ukdzaly také navstévy veletrhi: Tendence 2013, veletrh pracovnich pftilezitosti Profesia Days, veletrh
podilové fondy, Co je ECDL? A co vSechno umim z IT?) a podnikatelskych dovednosti (Zaméstnancem
nebo podnikatelem).



Soucasné s jiz jmenovanymi aktivitami vyuzivaji zaci 1 ucitelé vyukovy systém zaméieny na
ziskani  ucelenych ~ ekonomickych ~ védomosti za  pouziti  ICT. Bliz§i  informace
o projektu lze ziskat na http://www.s2bportal.cz .

V tomto mésici navstivili zaci zavéreénych ro¢nikd spolecné se svymi uciteli veletrh pracovnich
prilezitosti ,,Profesia Days 2014“. Zde méli moZnost setkat se se zastupci piednich spole¢nosti, které
nabizeji pracovni mista, otestovali si své jazykové a pocitacové znalosti a zucastnili se celé fady
workshopt a prednasek zamétenych na zvySeni Sanci ziskat praci u nas i v zahranici.

Zakyné 3. roéniku oboru vzdélani Cukraf se rozjely do Prahy do Muzea ¢okolady, kde se kromé
prohlidky muzea zucastnily také workschopu. Zde si mohly vyzkousSet praci s ¢okoladou a tvorbu pralinek
a ¢okoladovych figurek.

A co nés v nejblizs§i dobé v ramci projektu ¢eka? Zaci 2. ro¢niki budou testovani ze znalosti a
dovednosti z oblasti ICT a také ptipravujeme dalsi exkurze a seminare.

Mgr. Marie Velflova

Na shledanou pristé se tési VaSe redakce!
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