
 

 

 

 

 

 

 

 

Pokrmy obsahují alergeny uvedené v závorce. 
         28. srpna 2026 

 
Polévky: 
Hovězí vývar s masem a nudlemi (al.1,3,4,6,7,9,12,13)       45,00 
Italská s těstovinami (al. 1,3,4,6,7,9,12,13)           40,00 
Zeleninové pokrmy: 
160 Mrkvové řízečky se sýrem (al. 1,3,7)            65,00 
Ryby:  
150 Rybí filé smažené (al. 1,3,4,7)                                         110,00 
Pokrmy z drůbežího masa: 
100 Kuřecí nudličky na žampiónech (al.1,3,4,6,7,9,12,13)       90,00 
100 Krůtí plátek na bylinkách (al. 1,7)                       100,00 
Nabídka dne – připravuje se: 
150 Pašerácký kotlet (al. 1,7)                      100,00 
Dieta: 
100    Hovězí maso vařené, brambory, dušený špenát (al. 1,3,4,7,10)                                         160,00 
Hotové pokrmy: 
100 Frankfurtská hovězí pečeně (al. 1,3,4,7)                      135,00 
100 Svíčková na smetaně (al.1,3,4,6,7,9,10,13)                  140,00 
100 Vepřové maso v mrkvi (al.1,3,4,7)         80,00 
100 Vepřová plec pečená (al.1.3,4,7,9,12,13)        75,00 
Přílohy: 
200 Brambory vařené   35,00  150 Hranolky     40,00 
150 Dušená rýže    25,00  200 Opečené brambory   40,00 
200 Bramborové knedlíky (al.1,3,7)               35,00  150 Zelí bílé (al. 1)    25,00 
160 Houskové knedlíky (al.1,3,7)               20,00  150 Špenát (al. 1,3,7)   25,00 
250 Bramborová kaše (al.7)                           40,00   
Doplňky a saláty:                                
50 Tatarka (al. 3)     18,00   Zeleninová obloha (al. 3,7)     30,00  
50 Brusinkový terč (al. 7)    20,00   Rajčatový (al. 3,4,7)       30,00 
50 Kečup     10,00    
50 Okurka kyselá      7,00   Miska 1 díl       6,00 

                  Miska 2 díl       8,00 
              
                                             
 

Cena poloviční porce je 75 % ceny celé porce 
Pro sdělení Vašich podnětů a připomínek Vám na požádání poskytneme „knihu zákazníků“ 

 
Denní lístek sestavili 

učitelé odborného výcviku: T.Nevrlý, M. Černý, P. Novotná, J. Hassmann a žáci 
 


