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              30. ledna 2026
Polévky:

Hrstková (al. 1,3,4,7,9,12)  










45,00
Fazolová s klobásou (al. 1,3,4,6,7,9,13)  








30,00

Zeleninové pokrmy:

150    Smažené žampióny (al. 1,3,7) 





                          

80,00

Ryby: 

150
Rybí filé na kmíně (al. 1,4,7)








           
95,00
Pokrmy z drůbežího masa:

  70
Gnocchi s kuřecím masem a houbami (al. 1,3,4,7,9,12)

                                                              120,00


100    Smažený kuřecí řízek (al. 1,3,7) 








90,00

240    Pečené kuře s nádivkou (al. 1,3,4,7,8,9,12) 






           120,00

Nabídka dne – připravuje se:

150
Vepřový šleh (al. 1,3,4,6,7,9,13)   







           110,00

100    Maso dvou barev (al. 1,3,4,7,8,9,12)         







75,00

150
Vepřová játra na roštu (al. 1,3,4,7,9,12)   







70,00

Dieta:

100
Hovězí maso vařené, brambory (al. 7)




           


           130,00
Hotové pokrmy:

100
Dunajský hovězí guláš (al. 1,3,4,6,7,9,12,13)






           120,00

100
Svíčková na smetaně (al. 1,3,4,6,7,9,10,12,13)






           140,00

100
Putimský vepřový plátek (al. 1,3,4,6,7,9,10,13)







85,00

150    Vepřové ledvinky na cibulce (al. 1,3,4,6,7,9,12,13)






70,00

Přílohy:

200
Brambory vařené


35,00

150
Hranolky 



40,00

150
Dušená rýže



25,00

200
Opečené brambory 


40,00

200
Bramborové knedlíky (al.1,3,7) 
             35,00

150
Zelí bílé (al. 1)



25,00

160
Houskové knedlíky (al.1,3,7) 
             20,00

150


250
Bramborová kaše (al.7)
                          40,00



Doplňky a saláty:
50
Tatarská omáčka (al.3)


18,00                             Rajčatový (al. 3,4,7)   

30,00

50
Brusinkový terč 


20,00

            Okurkový 



35,00
50
Kečup




10,00

 

50
Okurka kyselá



  7,00


Miska 2 díl 



  8,00
          

 





Miska 1 díl 



  6,00
Cena poloviční porce je 75 % ceny celé porce

Pro sdělení Vašich podnětů a připomínek Vám na požádání poskytneme „knihu zákazníků“

Denní lístek sestavili

 učitelé odborného výcviku: Nevrlý T., Pavlyk S., Černý M., Hassmann J. a žáci
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