
 
 
Pokrmy obsahují alergeny uvedené v závorce. 

         31. ledna   2024 
 
Polévky: 
Hovězí vývar s játrovými knedlíčky (al. 1,3,4,6,7,9,12,13)         35,00 
Boršč (al. 1,3,4,6,7,9,13)             45,00 
Zeleninové pokrmy: 
200    Květákový nákyp s brokolicí a sýrem (al. 1,3,7,9,12)       70,00 
120    Smažené žampióny (al. 1,3,7)          70,00 
Ryby:  
150 Rybí filé po maďarsku (al. 1,3,4,7)                   110,00 
Pokrmy z drůbežího masa: 
  70 Zapečené palačinky s kuřecím masem a špenátem (al. 1,3,4,7,9,10,12)               100,00  
100    Kuřecí medailon zapečený s brokolicí a sýrem (al. 1,7)       90,00 
100    Smažená kuřecí jehla (al. 1,3,4,7)         95,00 
Nabídka dne – připravuje se: 
100    Hovězí přední na víně, bramborové noky (al. 1,3,4,9)                   125,00 
Dieta: 
100    Hovězí maso vařené, brambory m. m., dušený hrášek (al. 7)                140,00 
Hotové pokrmy: 
100 Hovězí pečeně na slanině (al. 1,3,4)                   100,00 
100 Svíčková na smetaně (al. 1,3,4,6,7,9,10,12,13)                  120,00 
100 Segedínský guláš Speciál (al. 1,3,4,6,7,9,12,13)       85,00 
100    Debrecínská vepřová plec (al. 1,3,4,7)         75,00 
100    Táborská bašta (al. 1,3,4,6,7,9,12,13)                   130,00 
100    Francouzské brambory, okurka (al. 3,4,7)                  100,00 
Přílohy: 
200 Brambory vařené   30,00  150 Hranolky     40,00 
150 Dušená rýže    25,00  200 Opečené brambory    35,00 
200 Bramborové knedlíky (al.1,3,7)               25,00  150 Zelí bílé (al. 1)                22,00 
160 Houskové knedlíky (al.1,3,7)               20,00   
250 Bramborová kaše (al.7)                           35,00   
Doplňky a saláty:  
50 Tatarská omáčka (al.3)   18,00                         Míchaný zeleninový    30,00 
50 Brusinkový terč    20,00         
50 Okurka kyselá      7,00    
20 Plátek citronu      3,00                  
             
                                             
 

Cena poloviční porce je 75 % ceny celé porce 
Pro sdělení Vašich podnětů a připomínek Vám na požádání poskytneme „knihu zákazníků“ 
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