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Uvedeni zakd do povédomi odborné pojmy v novém
predmétu. Sezndmeni se z&kd s charakteristikou zdkladni
hnédé omdacky Demi -glace a vyuzitim ve vefejném
stravovdani.




Druhy

a) Spanélskd

b) Demi- glace

c) Rajcatova




Omacka Demi-
glace




Zakladni hnédda — Demi-
glace

» Pripravujeme ji ze siiného masového vyvaru, stavy z teleciho
nebo hovéziho masa, rajcatového protlaku a zeleniny, Jemmme
jimaslem » \

» Spravneé pripravend omdacka se dd krdjet

Je to viastné velmi siiny masovy vytézek, ktery pouzivame k dalsi
priprave

» Omacka se pouzivd k priprave slozitych hnédych omdacek a k
zesilovani stav -




Zakladni hnédda — Demi-
glace

Suroviny potiebné na omacku:
Nasekané kosti

Odrezky od masa

Korénénd zelenina
ibuli
Sul

Tymidn

Cely pepr a bobkovy list



Omacky pripravované z om.
Demi - glace

Bordelaise -> omdacka demi - glase, Cervené vino, divoké koreni,
salotka, estragon, nakrdjeny morek

Ceskd ¢esnekova -> omdaska demi — glase, osmazend cibule,
cesnek, smetana St

abelska -> omdacka demi — glase, cayensky pepr, bilé vino,
osmahly rajcatovy protlak

ltalska -> omdacka demi - glase, pomerancovad stadva, curacao,
ZVENNOoVY rosol %

Robert -> omdcka demi — glase, horcice, bilé vino, konak

Mikulovska vinarska -> omdacka demi — glase, cervené vino




TEST ZNALOSTI

Do jaké skupiny omdacek patii omacky Spanélskd, Demi-glace, Rajéatova.
A) z&kladni teplé bilé
B) z&kladniteplé hnédé

C) zd&kladni studené

Zakladem omdacky Demi —glace je:
A) hladk& mouka + mdslo + vyvar
B) silny vyvar + kofenovd zelenina + koreni

C) Zloutky + olej+ ocet+ sl

Omacka Madeira se prfipravuje ze zakladni omdacky.
A) Demi-glace
B) Spanélské

C) Rajcatové

K vafenym masum pouzivéme jakou zdkladni hnédou omdcku nejcastéji
A) Demi-glace
B) Spanélska

C) Rajcatova




/droj

» Obrdzek pouzil a upravil z:

» hitp://www.profirecepty.cz/recept/406-demi-glace/

» Nhitp:// www.moje-dobroty.cz/demi-glace-neboli-

fond/



http://www.profirecepty.cz/recept/406-demi-glace/
http://www.moje-dobroty.cz/demi-glace-neboli-fond/

TEST ZNALOSTI-odpovédi

Do jaké skupiny omdacek patii omacky Spanélskd, Demi-glace, Rajéatova.
A) z&kladni teplé bilé
B) z&kladniteplé hnédé

C) zd&kladni studené

Zakladem omdacky Demi —glace je:
A) hladk& mouka + mdslo + vyvar
B) silny vyvar + kofenovd zelenina + koreni

C) Zloutky + olej+ ocet+ sl

Omacka Madeira se prfipravuje ze zakladni omdacky.
A) Demi-glace
B) Spanélské

C) Rajcatové

K vafenym masum pouzivéme jakou zdkladni hnédou omdcku nejcastéji
A) Demi-glace
B) Spanélska

C) Rajcatova
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» Nhitps://www.google.cz/search2a=%C5%A1p0an%C4%9
BIsk%C3%A1+o0mM%C3%A1 %C4%8Dka&espv=2108&es s
mM=93&source=Inms&tbm=isch&sa=X&ei=xnoPU8SwLK
MY4AWIEhoGYAQ&ved=0CAKkQ AUOAQ&biw=1280&bi
h=6992#9=0Mm%C3%A1%C4%8Dka+demitglace&tbm=i
sch



https://www.google.cz/search?q=%C5%A1pan%C4%9Blsk%C3%A1+om%C3%A1%C4%8Dka&espv=210&es_sm=93&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ei=xnoPU8SwLKmY4wTEhoGYAQ&ved=0CAkQ_AUoAQ&biw=1280&bih=699#q=om%C3%A1%C4%8Dka+demi+glace&tbm=isch

