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Bilé omacky




Rozdéleni

« Omacky zakladni

Zahusténé zdasmazkou

Bilé: besamel, Veloute

Jemné - zahusténé zloutky
Teplé: holandska

Studené: majonéza




Besamel

Je to svétld maslova jiska rozredénd mlekem

» Ochucujeme vétsinou soli, cukrem, muskatovym kvétem a ddle
ochucujeme dle potreby

» Pokud futo omdacku pouzivame k zapékani, pripravime ji hustejsi

» Pouziva se jako zaklad k priprave slozitych omdacek, k pripravée
gratinovanych pokrmu, kroket a zadéldvani




Veloute

» Je to svetld maslova jiska roziedénd vyvarem a podle pouzitého
vyvaru mé omdacka ndzev ( teleci, dribez, rybi veloute)

» Vyvar musi byt Cisty a chutové vyrazny

» Pouziva se jako zaklad k priprave slozitych omdacek a polévek




Holandska

- svétld omdcka s jemnou chuti a vini po mdsle, Zloutcich,
vyvaru a koreni

» - Kromé vyvaru se pouzivd na pripravu faké voda s octem,

- nebo vino.

» - Pro tuto omacku je charakteristickd kratkd doba uchovavani,
jelikoz se po delsim uchovani na teple srdzi.

Slpuzi pro pripravu dalsich omacek.




Majonéza

Pravd majonéza je francouzského puvodu

V kuchyni ma mnohostranné vyuziti i kdyz v posledni
dobé je nékdy ze zdravotnich divodU nahrazovdna
jogurtem

Jakost hotové majonézy zdlezi na kvalité pouzitych
surovin a na spravném technologickém postupu

pripravy
Pozivd se k pripravé saldtt, marindd a slozitych
jemnych studenych omdacek
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TEST ZNALOSTI

» Mdaslovd jiska rozredénd vyvarem a dochucend dle
potreby je zaklad pro .

A) zakladni omdacku Holandskou
B) z&kladni omdacku Veloute

C) zdkladni omdacku Majonéza

» Majonéza se v gastronomii pouziva :

» Jaky vyznam a pourziti v gastronomii mé omacka
BesSamel.




TEST ZNALOSTI-odpovédi

» Mdaslovd jiska rozredénd vyvarem a dochucend dle
potreby je zaklad pro .

A) zakladni omdacku Holandskou
B) z&kladni omdacku Veloute
C) zdkladni omdacku Majonéza

» Majonéza se v gastronomii pouziva :

k pfiprave saldtd, marindd a slozitych jemnych
sfudenych omacek

» Jaky vyznam a pourziti v gastronomii mé omacka
BeSamel.

pouziva se jako zdaklad k priprave slozitych omacek, k
pripravé gratinovanych pokrmu, kroket a zadélavani
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