Kynuth®t o
1kg

k ol §lbechtyi rozpekyi k ol &hmechi v 8 n o lmazance

DROGDE 0,030kg

ML £ KO 0,400kg
CUKRMOUL KA 0,110kg
HL A D KMDUKA 0,550kg
VANI L KQGUKR 0,030kg
GLOUTKY 4x (0,080kg)
MCSLO 0,080kg
S3L 0,005kg
T.P.

MTgeamed DHEDmPTsoby.

1. ) Aplbwm® &R uUAf

Kv8sek:

Dr o ¢ tdoghucukrumo u |+krechuh | a ohdul®+| Stsé p ImM®d Bk @z m?2 mdk&nyea
a d8me na tepl® m2sto vykynout.

TNst o:

Os t auromidy+r o z e m$ §#k® § d € kilekotleazapost up 8 i®ht®e EIn®h o
ml ®ka zadhDI 8§8me tNsto.

Nev g dny ®km®u ¢ icjednn®ek dagpakm!| ®k®i d § v § me .

Hot ov® tNDsto je hladk® a vl 8] n®!

2. )A%R@azi

Vgecdumowny+g |l ot kye b SEmBPSAdo ody8lAdekotleazap o st up BRI ®V
t eplmdRkad Dt §me o.

Nev g adny ®fk @ u ¢ i g eelm@ k dagpakm!| ®k o

pSidg&§vE&me. Hotov® tNsto je hladk® a vl §| n®!

Ng§plthwar ohov §
Makov §
Povidl ovs§
Jabl kov §
Kol 8Bllodhot oBmmlPenka
Vejcenap ot Sen 2
Rozinky
Tl al en® WkKWolch|8enky VEBEgEmémeandO0Q0ks
St Sekdonl2§ | e: boch&nikkr &j§2graemen an al BkOO g
Svatkbh®loeh § 8K phat®0gi k r § jn4d30ks
Minikol 8l ky: boch8niky 8y 8gnem@emand0k50¢g
Buchty: boch8nky VvVEBEgE&meégmeandOQQks



Tl alkeonl @ydrad + m§

10ks§ 100g
t D&Eyout ® 0,400kg
mak onv8® | R 0,400kg
tvar oaigpv R 0,35kg
gmol enka 0,070kg
rozinky 0,003kg
vejcenap ot Se n 2 I ks
cukrmo u | n&pasyp 0,030kg
%
T | a | keonl ®ydrah + jablka U
10ks§ 100g
t D&Eyout ® 0,400kg
j ablk®wI8R 0,400kg
tvar algpv R 0,35g
gmol enka 0,070kg
rozinky 0,003kg
vejcenap ot Sen 2 I ks
cukrmo u | nEpasyp 0,030kg

7 i
A

T 1 a | keonl ®drad + povidla

10ks§ 100g

t D&Eyout ® 0,400kg
povi dlgpv R 0,400kg
tvar a8V R 0,35Ckg
gmol enka 0,070kg
rozinky 0,003kg
vejcenap ot Se n 2 I ks
cukrmo u | n&pasyp 0,030kg
T.P.

TNssirm z v §1§400ge 0 ¢ h &t kdyr, @ jndloks.Go u | 2pnfee t ulgw i ialmle y
skl 8d&me na plegch po 9kusech (3x3

Pon a k ypratyt 8 z ma | kk8are§ |plkod miDamu

Hl 2 dsSSOKRAJE!Tyjsoulcms i Itra@nd p ST kbt §d8kmu

Okrajen a ma ¢gvejeemap | n hladiout r u b iVIgkto®ii§ tvarohuaz b T vady P c 2
m8kem, jablky nebo povidly.

Najedenk o |- € §§ digytvarohdv p 2 ¢ h4razinkgao st a § p Basyflem@ mo |l enkou.
Nech&8me nakynoWtACa dwe(rEnsutymSi 16
Zpl es bif d§ ac®kugeme.



T 1 a|keonl@nE k povidla

10ks§ 100g |

t D&Eyout ® 0,400kg
povi dl§pVv R 0,350kg
mak onv8® | R 0,350kg
gmol enka 0,070kg
vejcenap ot Sen?2 | ks

cukrmo u | nEpasyp 0,030kg

T | a | keonl @lllka + povidla

0,400kg

0,350kg
povi dl§pv R 0,350kg
gmol enka 0,070kg
vejcenap ot Sen? | ks
cukrmo u | n&pasyp 0,030kg
T 1 a | keonl @&blka +m§ k
10ks §
t D&Eyout ® 0,400kg
j abl k®wIgR 0,350kg
ma k onvg® | R 0,350kg
gmol enka 0,070kg
vejcenap ot Sen 2 | ks
cukrmo u | nEpasyp 0,030kg
Tl alkeonl® | e
10ks § 100g
tND&Eyout ® 0,400kg
n8plmalkojvB8h | fovigdl ov & 0,400kg
tvarohovs 0,350kg
gmol enka 0,070kg
rozinky 0,010kg
vejcenap ot Sen 2 | ks
cukr moul| ka na posyp 0,030kg

T.P.
TRNsstroo z v §1§400ue o ¢ h Kt kédyr, @ jndlndek s . Gp B8 ¢ mé uj @snkel ) Skdasl mel k-
plechpo 9kusech(3x3

Pon a k ypratyt 8 z ma | kk8are§ |ghkod miDamu

Hl 2 dBOKRAJE!Tyjsoulcms i ItraGygd p ST kbt §d8&mi

Okrajen a ma gvejecemap | n2 me . t Hu b i/ kykti afui§ ody e chr€® | znbdl vad y dubcu
ngpl nz2.

Najedenk o IT®lo k u d tvar®mtakdotvarohuv p 2 ¢ h4vazinkgao s t a § p Eagyfleme
gmol enkou. Nech§me 160aACY rdou trifajmpyel. e e p Si

Zp | es bifd §acgkmjeme.



St Sekdbrl? m§ k povidlai jablkai o Se chi(e
10k 300 (@] [

t D&Eyout ® 0,300kg
n8gplmalkojva8h | fovigdl ov § 0,300kg
gmol enka 0,040kg
vejcenap ot Sen?2 | ks(0,030kg)

necukseuj ?

St Sedn? tkamh § |

10ks 8

tN&yout ® 0,300kg
ng§ptlvRar ohov § 0,300kg
rozinky 0,010kg
vejcenap ot Sen? | ks(0,030kg)

necukseuj 2

St Sedn2 kol §| mer uRkou /

(&)
Loks s 2

t DEyout ®
ng§ptlvRar ohov §
gmol enka

me r u(@duzenat var cime v ®R k o u (,140kg
vejcenap ot Sen 2 | ks(0,030kg)
necukseuj 2

T.P.

TNsstio r o na380yls oneh &nt kdymr, & j 210ks. n a

Goul(pret ukwl iagmiely § daplechpo 16kusecidx4)

Pon a k yprstyt 8 z ma |dék8ome®lp k 0 ma mu. ( m3igomanie § v achamosti2kg)

HI 2d8me si OKRAJE! Ty jsou lcm siln®, takge vni't
Okrajen a ma gvejecemap | n2 me .

Ma k ojv#®h lagplowv ® dypemegi@mo | e h k a u ¢ ll @ b@dzmlkamianat var ah ome® u Rk o
uprostSed sypeme tak® gmol enku.

Ne c h Bakyeoutap e | e@rfid0 Addr T ¢ (vALGminut)



Svatkbh

”

t DEgyout ® 0,600kg
n8plmalkiojv&h | pbov§ dtl warr§agh700kE
gmo | époukemaj ab |l md h@p ® v i d0,060kg® )

rozinky(pouzenda var ohov ®) 0,020kg
vejcenap ot Se n 2 1ks(0,060)
surovinycelkem 1,430kg
zt rvSitryolped e 2 m 0,430kg
CELKEM 1,000kg
necukseuj ?

T.P.

TNsstio r o 72a180yk one h &t kéyr, @ jné3ake.

Goul(pneet ulgwl iagmiely § daplechpo48kusech(6x8)

Po nakynut2 TVOFETKEM rozmal k8me do kol 8] ku.
Okrajen a ma gvejecemap | n2 me .

M& mlet y Si pnot§ sinhunst®ynged p z p okblikd dt k& @ I®n 2 me .

M§& mledvaplechyu g o u | lew [l imllaepkl ,k & e  p pomzépolovinuplechuMu s 2mmiedk a g d ®
ngplnhN pSiblignnN stejnl polet naplnhNnTch kol §l kT
Tv ar ozhdoovh®®zinlkou,o st A m§ m®dl enk ou.

Nech8kkmgnoat a pelCenme pSig olvéa

Skl §dgme de@éel‘[

Duk §thauwc@® t

T.P.
Zkynut Bhaa§ §00ghe c h kirk8yjjenaseks,goul 2 me( pKat iatyb gle®le?d me
v oleji a skl &8d8me jednu vedle druh® do hl ubok®F

Ne c h Sykyroutap e | @rfld6 OdoC Tgov a .
JegtnD tepl ® je opatrnhD oddNDlI2me jednu od druh®.

Bochg8nek

0,5kg

t D&Eyout ® 0,450kg
rum 0,050kg
rozinky 0,025kg
vejcenap ot Sen 2 1ks(0,060)
l up2nky mandl e na p o sOOR5Skg
T.P.

Zt NDs bav SHg2cnheSungkoy,lp D i &vejcem,posypemé u p 2ad & pkgnout.
Pel eme pS401@mo0ACt 200 r Tgova.



ChodkkTiszem

10ks g

t D&Eyout ® 1,500kg

n8plnhN: makov§8, |jabl klg2008g odgagid®! ov§, tvarohovs§
gmol enka 0,300kg

rozinky 0,100kg

oSechy, mamaoztobu | up 2 n kOy100kg

vejcenap ot Se n 2 2ks(0,120)

necukseluj 2

T.P.

TNssiroozv hglbdgeoc h8nky. .

Goul(prket ukwl iagmiel) § daplechpo 2kusectmax.

Po nakynudts?d oprvyttywarujeme do kol 8l e s okrajem od
Okrajen a ma gvejcemap | n 2 mkea § dN&m bylsam NJohjevitv g e cnh8npylPh B D me o b n N .
Nech&me nakynout a peleme pSi 170AC do rTgova
Poupelaggehl| seg Se nhdngpvaag 2k olve®lskaunel ni ci )




PeSina
10ksv e | (%xScm)
20ks mal 8§ (6x6¢cm)

LI STAOWETO 0,500kg
POVIDLA 0,220kg
TVAROHOWRE M 0,600kg
Dohot oven?2:

CUKR O U L Knmaposyp 0,010kg
T.P.

Vel k®

T NDsvtyov 8§ Hoo @ ® I(36cEmk 4bcm),zek t e m@tk o 0] 2t nvegdx53ovelikosti9 x 9 cent i m
Upeleme do rTgova.
Pov y ¢ h'| potbvinuz mich(tj. 10ks)n a ma gpevidig( n a s t o E@eahl adk®bal ky)

napl n2me, Sezanou trubi| kou, tvarohovIim kr ®me m.
cukrujeme.

al ®
TI’J vityov 8 Hoo b el ® [(48cémk 30cm),zek t e m@tk o Q| 2t nvedB8xSgOlvelikostiox6c e nt i me t
Upeleme do rTgova.

Pov y ¢ h | potbvinuz rch(tj. 10ks)n a ma gpeonvei d | y ( pamts@zlééh&lnaedk(@bal Ky)
napln2me, Sezanou trubilkou, tvarohovl mekc ®mam.
cukrujeme.



P& é@mof
1d 8 v kKla49kg

VODA 0,600kg

OLEJ 0,185kg

S§L 0,006kg

HL A D KMDUKA 0,500kg

VEJCE 0,600kg

T.P.

Vodu,olejas TplSi v ekdvaauppeS i dngoukearestujemedokudn e hndotah | a ¢ lo 8np aak t n 2
neodl epuje se od sthDn. (dno hrnce je b2l ®)

P S e n digknoet klFok ad § ndestroje.
A ¢uvyjdep r Wwrg228 ot opl oesnt2p)$,in dD Svej@.me
( al ematp ® iRHnat 8Ste t| ignmjes,p o | ka&§rhmotas p oppkdl a | @ Znbvup o | kapak
zbTvaj2c2 | 8§st vajec)
Jakmilesen § mgsep oojl 2i ,s< t2 lhwdgahmotus u n d Zstreje.
L2m studenhDj g2 hmota je, t2m hTSe se tvaruje!
Hladkouhmotun an d § ;& |aba S 2 ra®ae tpiedhnebo naplechs - | ip® Mia d tvarya n ®
VRDneVBYyrméa k§neklpke® amoub i | RO U

malS®z amoub i | Bou

et Sebbra§¥v ahurBeélyen2 m!

10ks
vEp&pd|l ene8ipeupel ent rBelyenz m

vidDnel ek 0,250kg 0,160kg 0,090kg
viDnel ek m@l50kg 0,100kg 0,050kg
bang8nek 0,400kg 0,280kg 0,120kg
bangnek m@ils0kg 0,100kg 0,050kg
vidDtrn2k 0,500kg 0,380kg 0,120kg
vt ma?t k 0,350kg 0,290kg 0,060kg




1kg

T u k kastga

H R U BMOUKA 0,080kg

100%TUK 0,330kg

Vod8nek

HL A D KMDUKA 0,370kg

VEJCE 1ks(0,060kg)

SSL 0,003kg

OCET 0,007kg

VODA 0,190kg

hl adk8 mouka naO0O40ky al ov8&8n2 <cca

T.P.

T u k dastRa

100%tukn a st r cas m§ m s Brubeumoukouf § d prdpracujemehmotamu 4 dto b Se
propracovan8, obD suroviny dTkladnhD spoj en®.
Ut v o Bostkughranymu sn2rt o v me®sart? y tohyt!i

D8me ztuhnout na pap?ru do | ednice.
Vod8nek

Z hl adk @jcepsvluakogtaz a d D IpHmMmepm2s t u PrE® Wl @odygwni2§ [tna®) na® t Nst
Vodasep Si ¥ ®¥\§i sdolsahtlepkuv mouceJemo § y@s pot Sevwdug carifemes mb T t

nebo si ji mTgeme, dle potSeby, pSidat

Pozor,jen u t mI®? ldbrzistenciat a g vodt8 nku! ! 11 11 11

Z dobSe propraCjoedm®hor wload@§nksi dr §2m, druhou se
v y t 8ahl neudd@30div T ganye p S esemified @ btSaeg w ®) v 0 S2 mep Dioke rhigkjitemid g

nech8me 15minut odpol 2vat.

Bal takudovod8nku

Na pomoul nDnPmMmetobesSnekv@8o kS2geprset agesnrtl minldno s
mu ®2d p o wélikbstit u k kostky.Dos t Spealluo tukovoekostkuaz a b adlot me v § t ®s ®lao
Aby se c2py tRDsta dobSe spojily, mus2 se prTbnRgr
vod8nkem rovnomDrnhD obal ena.

Vi z obr8ze




Ihnedrozvalujemedo¥sh | e dma®hiomi8l5ent3 i | m@&Ma®, n2 k u .

Tukmws 2 blt rozvalovg&n rovnomRrnhD, po cel® ploge,
Poo me tnouk§h 0 s k In&t dSseme ny .

Sl ogep@ o k r ynjeecrhé@mimuto dpol i nout .

Tatof v er bbgtolRe&hazbafendovodBon&po]| tetybtoeo z v atoov §n?2
provalovsg8§n? tPDstal!!ll

Vviz ob

Provalov8n2 a skI|l &8dg&n2 tDsta
Samopg m®v a métvEsir2ze .

F2k8meitl|dityySSi

Kvalita rozvs§8len2 a n8§sledn®ho skl §d8§9g8dm@®@mvpBkf
mal k@it o pr at@loy BtuIFVtgasgmu opakovaj e d n arstyyiPok@n § m$iak ®mk o | |
rozvalovsgn2 (g8tky, koekroj ale, Segd ¥ nsheu dvekbl e§dasajh
jin®ho tNsta a v nDm se pagovedeal uPd8t oPs&uthuse
mi ni m§l nD 20mi nut odpol 2vat, neg se bude znovu r
Pokudset Ng ma | k § ,sej peadrnumistyyaw I®s | \e [d m @leludouistovat.

F§zleAnht yASi

Od p ol idovuotdig§mrkaiv §uk,e 0 & v 8ld¥4hnhee dma@hiomi§ll5en3 i | ro@hdo®,lapo? k u
ometen2 mouky ho skl 8§d8me. )
Obajehokoncep S e | dag,abysesetkalyu pr os b 3e § ool ®hap & k ®@dn@up Sel o0 g2 m
aby n8m vznikly |ltySpSivksyjveme Datmeanl8§mebd®dp NITNEHD

Vizobr §z:




F&§z2eAntaSi fi

Odpol t PDeotpd®,b z v 8ld"Ahnhee dma®hiomi8l5en3 i | m@ho®, lapod kne t mowukyho
opNt skl 8d8me, tentokr8t na tSi vrstvy, stejnD |
TNDsto sl og?2?me na tSetiny, pSikryjeme a nech8me 1

vizobr §z ;
F§zeAmBa | tySi A

TSétSieet ejj mlo rpzvalujprieas k | § & BtaRi 1

Odpol i Resb®v 8dYshnee dmahiomi8LU5en3 i | mM@hd®,lapo® kne t mowkyho

skl 8dg&me na |tySi dz21ly.

Obajehokoncep S e | dafj,abysesetkalyu pr o s b Se § o & ®hap 8 & @ gedntlup Sel o0 g2 n
aby n8&§m venskbvy tHDg8Ba na sobh.

viz obr

Hot 6 W®t o ddf a Il 2i ke | & zsrisad§| etr@redatev 1 r ally o §dd ledsice.
Pokudd N1 § e ejédnud § vikisvtgathy t b D@ N0 Pap&S 2 s p o greefn gt2 st e nsa s 2
v§dgiotz,dNl ujeme odhadem na pSiblignhD stejn® d21y)
dvdld§vidwglodepamam&t Baga,
t 8if§vk®iznal ensg anNmaedeépsans



Ml ®|mo& e | brmo@m®3 p o
AMandl ovkaf

1,100kg

CUKRMOUL KA 0,300kg
100%TUK 0,045kg
FONDCN 0,370kg
GLUK¢ ZA 0,075kg
SUGEMEE£KDO 0,300kg
VANI L KQUVKR 0,009kg
VODA 0,040kg
MA N DL OXROMA 0,006kg
T.P.

Vgecdunowny( kr omidy) s dohronta@euap ost up & i®d Sodyg a2 N1 § me .
Vodup Si d §podemet Se Ipy .u dgnindoj@2s § vrkoAzistenci on dakva b u § EmRPAb a .
Nev gdey 2 Seba c el m®nkndaopgksidjivpzo,t SpeSiad at .

Hmotam 8m 2 konzistencmo d el 2 ny .

Pokudsen § jnp o d A BSRPE $ ifidsSunjem in @ klevelmio p a tapom@ n ¢l2ScshtMd cBHk.pr a c u j
postupniD a hmota d2ky jeho vliastnostem tuhne.
Pokudztuhne mocS e d %ouoe.




var okoa

Tv
1d8vka=0, 600kg
(odp Zocg$ougi tnajédendoit)o

SMETANAKE G L E H C3B06 0,250kg
TVAROH MnhKKh werjil |®p&c B/280kg

CUKR KRUPICE 0,100kg

VANI L KCGUKR 0,020kg
ML £ Kz Sedn?2 0,120kg

( ml @B v Houeepokudn e m8tvamhvev ani | k8c h)
T.P.

Tvarohs m2 c fs8ukremav ani | kov Tnaikoneistehap e h ol 2 knue. m §twpezhkeu d
vani |lajeg & thdvSae dvit ®ft HZz S i | @V PrRekudn e h & Sle anl t®kyn e c h § me )
Do hl adce vym?2chanzehkkav m2vah Hhar pEplsahuggmddu gl ehal ku



M§ s | lowv ®&ng k |
a=ho4 d&K®d®DONU

1d8vk

ML £ KO 1litr
CUKR KRUPICE 0,150kg
KRE MOWRCGEK 0,180kg
MCSLO 0,250kg
HERA 0,250kg
RUM I dcl

T.P.

Iml ®k&mea Si t .

VezbTvajéem?2 kit ®mp v § goakk

Ml ®k@ahSej eme (zms o8 im®b @8Sn zd3smidesukremak r ® mopvrl &g
m2ch8me, dokud se n8m vge nespoj?2 v hlad
ochutng8&me, nesm2 bilt na chuti zn&t kr ®mo
D § mel edokotieapov y c h| p 8 n dng&#sa Herou.

VyglehanlT kr®m ochut?2 me rumem.




PaS2gk&Blaé¢h
1d 8 \v=kK5ml

SMETANAKE G L E H C3B06 1litr
CUKR KRUPICE 0,100kg
KAKAO 0,020kg
T.P.

Smetanscukremz a h S e SinvkBkaoap Si v ekdaume

Jet Selzditneco d p o v vdlilogtiyy ¢ 2 hpa$akua t o napofuam StendencAut ®c t f
Pokud gl ehal ka stoup8, odst aetoydekudhnekieene. ze zdr oj
Zast § m® b bv8anS20mimut Odst av 2 me .

Poz ¢ h | andencuhtgkedeicio d | eng @i ni®d m uhd®eh o

PaS2gb&BubDélas

1kg

SMETANAKE G L E H C3bR6 0,5litru
CUKR KRUPICE 0,120kg
KAKAO 0,080kg
L OKOLCDMAVEETFf EDNNC 0,200kg
100%TUK 0,100kg
T.P.

Smetants cukrenz a h S e SindkBkavap Si v ekdauvea S Smmimut.

Jet Seslzditrneco d p o v valikogtiyy ¢ 2 hmpYékua t o napofu anStendencA ut ®c t fi

Pou p | ydohytatu,s u n d $netanwzezdrojeteplaav m2 ¢ hd6mteo k o | @ & 0 ¥NBkcoyh § me
dostatelnhD dlouho, dokud se vgechna | okol 8da ner
Poz ¢ h | andencuhtgkedeicio d | eng @i ni®d m uhd®eh o

Zchladloun § ppl SR n digknoet Itukik @z p up SP didBedsmpio | ey qiNe he& phkh § m
studenou n8pl R nahSeje. Pokud to nestal?2, pomTge
Hot gV & hjad wWiktn Pech& g1 ehan §.



Br at i srloahvl:

10ks 8§ 50g

tNDsto

DROGDE 0,005k

CUKRKRUBICE 0,015k

ML £ KO 0,030k

HL A D KMDUKA 0,090k

HRUBC \MOL 0,045k

S3L 0,001k

HERA 0,075k

GLOUTKY 0,011k

CITROPASTA 0,001k

T.P. N\ ]

MT g eansed D H mnTs velikosto v 8§ p B B d | enng2pr
) Aplowm® € R UH

Kvg8sek:

Dr o ¢ tlothucukrumo u |+k & o ¢ h umoukKy-al d8ks& p ImM® Rckaz m2 ¢ Kk&ad § ma
t e kR ®vykgnout.

TNsto:

Os t auromidy(herun e r 0 z p otk iy t§d B daJekotleazap o st up 8 Rh®e & IM® P& a
zadDlI 8me tNsto.

Hot ¢ Wgeho adkIRE| n®!

) A®raazi
Vgecduowny( her u ner oz patutdiktp drilehekottbazegp o st u p n ® htoe PIS®H o®
ml| ®kad Dt Bme o .
Hot ¢ Who adkiRE | n®!

Rohl 2| ky: .
T N sstzov § gacatkevouhmotnostv y d N p & menaknt, gsmét DNgad NI §val i

Po rozvg§8§gen?2 na patSilnlT polet si t Dst o ugoul 2 me
Rozvs8l 2me na ov8ln® placilky o velikosti 10cm X
t r u b indnksenue, § pals R o |jedonearur o h | R ¢ Ik ITRldddmgnaplechtak,abys p o jt é@dWoa
vespod. Mouku na vyvalovg&8§n2 nepoug2v8me, kdyg, t
P Si p rraovhel ifidkapovrchu gpos t r apnoStc3del noeu avkieplejen e ¢ h @ sneagni2 tr n N

vykynout.
(obr. ] 1-8)

Pou p e |cekmujeme.

NaplnhDnl pSe@06ike!| en? m
Upelrahl 2] ek 0,050kg

NSpl nD:

Tvar ohov §80,300kgnalOksr ohl 2| kT
Makovs§ 0,300kgnalOksr oh |l 2| kT
OSechov§ 0,300kgnalOksr ohl 2| kT






Rol §gpd gl Nt |1
1x = 0,45 (cca60cm x 40cm)

VEJCE 0,24kg

CUKR KRUPICE 0,15kg

VANI L KQVKR 0,015kg
MOUKAHL ADKC 0,150kg

KYPF PREGPBPELI VA  0,010kg
BARVIVOGL UT £ 11 ¢ i(0l005kg)
CITROPASTA 0,005kg

T.P.

PSgtehd&m$end e hibrevékioma®a2 0 0HpE r o u .

Vejce+cukr +v a n i lcukror gitropastu+ barvivo,v y g | edo 1§ mspt@ v .

Moukuak y p 7 €8 &s v &dperd m2 ah § mem? ¢ dévmeg | @ary®

Rozt 2 rcélouglochplecty, vyl ogenl pel2c2m pap2rem a ihned
P e | elbdrainut.Pou p e |IKNER s u n d § zpRahe

Pokudp e | evrhigg ke Sadjefinou v Nt ¢ i pned uebriramit.)

Rol § ¢pd 8inav 1
1x = 0,45 (cca6@m x 40cm)

VEJCE 0,240kg

CUKR KRUPICE 0,150kg

VANI L KGQUKR 0,015kg

MOUKAHL ADKC 0,130 kg

KYPF PREGBPBPEL I VA  0,010kg

KAKAO 0,010kg

T.P.

PSgdehgm$end e hibrevgktermawa2 0 0pE r o u .

Vejce+cukr+vani | kovl cukr vygleh&8me do hust® phRDny.
Mouku,kakaoak y p $% €18 &s yF &dpetd m2 @ah § mer? c dévmeg | @Mary®
Rozt2r 8§me na c,elwwl @dercthup ell2ec2hm pap2rem a i hned

Pe | eMbreinut.Pou p e |IKNER s u n d § apkche
Pokudp e | eerhigg e §ita§ ed n o ut Hved tefvimimud. u




Rol §pdwgikr n2 ko
1x = 0,45 (ccab0cm x 40cm)

VEJCE 0,240kg
CUKR KRUPICE 0,150kg
VANI L KGQUVKR 0,015kg
MOUKAHL ADKC 0,130 kg
KYPiI PREGP®per n2 ku 0,010kg
KAKAO 0,010kg
T.P.

PSed gleh8&n2m si pSedehSejeme konvektomat na 20C
Vejce+cukr+v a n i lcdkre-barvivo,v y g | edot8 umethn@ vy .
Mouku,kakaoak y p ¥ €@ople r pSles vy 5 8 dper[d m2 ah 8 hwer?2 ¢ dgvmeg | ehan®

pNny. N
Rozt 2napfechg y | o9 e Indpcazpridaiheedo d p ®k 8§ me .
Pel efeni A ut . Po upelen2 | HNED sund8v8me z plechu

Pokudp e | s e §itaT e d n o ut Hoive tedvimimu. u

Poupelpd®nahdmesrREIRNE KOVh PLCTAH






Per n2 k

1x velkl kapsl 30x40cm

Korpus nap e r npolkevous

HL A D KMDUKA 0,800kg
CUKR KRUPICE 0,600kg
KAKAO 0,040kg
POVIDLA 0,220kg
VEJCE 4x (0,240kg)
JEDLC SODA 0,015kg
KYPi ®RE GEPE®P E R N & 2« (0,026kQ)
OLEJ 400ml

ML £ KO 750ml

T.P.

Nej dsS2ZavteaV @ Ikipbl.P o | o hPnamea IpTa ps?tri) rEyipkou SeimanhaX, me lagdp ur
nav nNgtglny r&8fku pSilep2me. Vliog2me do | ern®ho hl
NEdos t S2 bN ansBthasikénwe&tomanal 5 0 A C

V g e cdunownyv y m2 c imélomekotli, zap o st up & i®th @/ ® dod u sht | ®g kot Viijeme

do pSipraven®ho r§fku,-70mnbvng&§me a zvolna pel eme

Dohot ov'en2:
MARMELCDA | er v e®580kg
T.P.

Povychl adatvty®® @j 8 figgaul, o ga¥ mépkalp 2 r , upr ostBSkeldv pjr sk o
odk | ovpr2crdéple r ns2pkoud,a 8 Sreammeme lag 8 o ki | vorp hté2lme m.
Potahujeme | okol 8dovou polevou a sl ablD sypeme Kkc

Lokol oavar §

CUKRMOUL KA 0,100kg
VODAst udens§ 100ml
L OKOL CDRD N NGav § 0,300kg
KOKOS na posyp 0,030kg
T.P.

PSi prsakvetmad? &k o Ir & dmettuas t Dr k u .

Vkot ki? b @ m2 cukrSwodouap Si drSonzee hl SoSkt colM@ d Ui injcttea $ § dpnrd m2eah § m
hotovou polevu nat Seme na pern2k.

Jakmilesel o k 0$ 8 @y@dou,z a | tuheoutmu s 2praevatychle.

PSed zatuhnut2m sypeme kokosem.

Lehcez a k r wlrdeme k r pogdZemea 2 na6pg § sfoKIr at4 2 na



35ks

VODA 0,189kg
SUGEMEE£KDO 0,092kg
CITROPASTA 0,010kg
CUKR KRUPICE 0,480kg
GLUK¢ZA 0,130kg
HERA 0,111kg
ALGI NLelk an T 0,260kg
SOJODRs 0,280kg
ARAGEDrYubl et ® 0,050kg
ALABURKY 0,100kg
HL ADKMDUKA 0,150kg
T.P.

Vev Dt BrAicm o z m?2 cslugmér &ev o d N.

Dov z n is knl®S i doS§snt esutovird/,k r o mudkyav g 0 b | a sm &hhgg $1i2 v, ekdaaua e
vaS2me cca 4minuty. Pak pSim2ch8me mouku. Vge SE¢
J e geplduhmotur o z d Iplo2rmiep,d | ®V ki dj haplechysf - [do35h r o m §N\dhjedenplech
d&me maxi m§I nN 10 hmpdm§dalarmdssmedetdakdoabPSel nt.
pelen?2 se hmota rozt®k§g!!!]

Zapomocivody,vek t esim® | 2prmty,tvarujememar o kdop k & caplr efTknDr u

12 cm.

Pe | enale7 0 AOCL3minut.

DohotqvenZ: )
L OKOLCBOERBF EDNntNn@a v § 0,850kg

Povychl pdn &hla8kowestranul o k o |agutbaioukartouvinkujeme.



Ko k o skamen

50ks § 100g

VODA 0,300kg
CUKR KRUPICE 0,500kg
CUKRMOUL KA 1,800kg
VANI L K@QUKR 0,050kg
GLUKEZA 1,000kg
SUGEMEE£KO 0,400kg
KOKOS 1,050kg
MA N D L OXROMA 0,030kg
KAKAO naobar ven?2 0,050kg
RS G O\BARVIVO stopa
Dohot oven?z:

L OKOL CDRDNnNC 0,250kg
KOKOS na obal e n@600kg
T.P.

Vodu+ cukrkrupices v a $hastaleounitap Si | dokotleke st as inrzawvaipm ® m2 c hlishmeta ( |
h u sS e8d, teploeivodouneboz b y IcTurk r gozvarem)

Hmotu si rozdRl2me na tSi | §sti

Jedna zTstane b218, druhouheoWaov2z2me na rTgovo a
Z a mo td®sulexjakok d ylgtemecop)ao d v a g ngd é 0O&O05kg)

TvoS2tmejIndu BPRe| &k®Ilrkowa ®h o pldcluk h @B@® ar pe § n B u abym&m
vznikl zaj2mavli mramorovl vzhledechpPmdsypBhBmet | e
Potahujeme e d 1] nookuo | aghidedobalujemer kokosu.

(Kmensip Se n d ® me ovset| Se@hpop o tt Shepne ma ¢ 2]t ockeo |afhedpuS e n diddmd ¢ 2
pap2r, na kter®m m8me nasypanou vrstvu kokosu. F
spap?rem)

Kr 8§ j@g?inkebkszjednohov 8| e| ku. 1ks=100g

Bal 2me jednotlivhD do celof8nu, v8geme stugkou.



Jemn?8l

1x = 20ks

BELKY 10ks
CUKR KRUPICE 0,200kg
GLOUTKY 10ks
KAKAO 0,100kg
T.P.

Dok ot Iv2yk u5,ecte®@(octemo d ma spt S 2npara e |ni®sdt Songely ¢bh2altk y . 3
Doskorou g | e hm2nl[ kT NDhav, g mécp e v P &) ,s ycpkeache g | evip@&men 2 h .

Do snhRDhu vegleh8me ¢gloutky. Kr8tce zagl eh8me,

Dov z n ivkalj ®inaty® u |vnni? ¢ hp&Sneekafao.®

Rozt2r8me na plech s pel?2c2m pap?rem.
Pe| enale8 0 gndut

Pou p e limedg u n d § ahSom ekpl | cehaléhdesypemeno u | k @ukrerm

TENTOVh ROBPRTIMEZIBEZL EP KONEES MC MEBY P O U GRIAQUKU ANI NA
P OP R C GIHEINII

Dohot oven?2:

SMETANAKE G L E H €386 0,500kg
CUKR MOULKA NA POSYP 0,020kg
T.P.

dc

Up e | @Indbtukrujeme p opndc@® T @l Soopeemanatutost r anu vk e S edm| k

St ol lehoee  § h @ac Snrawhnout.
Kr8j2me na 20 kusT.
Cukrujeme.



Jemn®| 8§wiag Rao §

1x = 20ks

BELKY 10ks
CUKR KRUPICE 0,200kg
GLOUTKY 10ks
KAKAO 0,100kg
T.P.

Dok ot Ivyk 5,ecte®(ctemo d ma sp S 2npraa Ini®sdt Songey @bh2altk vy .

Doskorou g | e hmanl{loh Néay, g mécpevn §) , ocpkBadoywd evipemed 2 h .

Do snhRDhu vegleh8me ¢gloutky. Kr8tce zagleh8me, dc
Dov z n ivkalj ®inaty® u |vnni® ¢ hp&Sneekafao.®

Rozt2r8me na plech s pel2c2m pap?rem.

Pel| enale8 0 bt

Pou p e limedg u n d 8§ §me p k Te @ldhesypemeno u | k @ukierm

TENTOVh ROBPRTIMEZIBEZL EP KONEES MC MDY P O U GRIAUKU ANI NA
P OP R C GIEINIEI

Dohot oven?2:

SMETANAKE G L E H C3806 0,500kg
KARINA V | G b 0,150kg
VODA 0,050kg
CUKR MOULKA NA POSYP 0,020kg
T.P.

Karinav i gmxR m2 ¢ hr &ifmaetbou,v mi s t svbdoum, n e clbngimate d p o |Pod¥®mrmi.nut §c
znovupr om2 ¢ h 8§ me

Tutos mi¥sn2 c hd@skozou g | edhlaenl®mzVokad o gl e h 8§ me .

Up e | @Ingbtukruiemep o m@@% é tr @ | Sloopaemeanatuto stranur 0 z e tu§ & radva AW v o
gl ehal ku. Stol2?me, | ehce ut8hneme a d8me ztuhnot
Kr §jmad@kus T.

Cukrujeme.




Li stjoawll §ow

1x = 10ks § 110g

LI STOWSTO 0,550kg
JABLKOWMIPL e 0,700kg
DROBELKY 0,030kg
Of ¢ GMXYETE 0,040kg
ROZINKY 0,020kg
VEJCEngp ot Sen? 1x(0,055kg)
Dohot oven?z:

CUKRMO U L Knmaposyp 0,020kg
T.P.

Li sttds®av §lo2deachab@4bem)

Ob d ® posybemeal r o b emankidyo, z e tccd@mado k r jablkg k t easgpeme S 2 ardzipkami.
Jednu dleobdgmraetl Besme vejcem.

Kr § stlargp Se h p Spmkaag t rodspoduz at ol 2 me .

GtrTdl je dlouhlT pSes cell plech a girokl 8cm.
Pot Svejecempr op2 ¢ h@mied &«loaume .

Po vychladnut? kr8j2me na 10ks a cukruj eme.

ga v 1T d |

Li s tnoavkio/oS e c

b

1x=10ks§90g

LI STAWETO 0,550kg )
MAKOVNCPL ce 0,700kg/ neboo Sec s b @nBNoRY st v 2
VEJCEngp ot Sen? 1x(0,055kQ)

Dohot oven?2:
CUKR MOULKA na @OQ0ky p

T.P.

Li sttds®av §lo2rdechabh@4bcm)

Obd®p ot Bmakoeoun § p (Nebba Sechovou)

Jednu deobdgrdtl Sesme vejcem.

Kr § ster®p Se h m &Sm@ palg R rodspodu( S Mn REBIMSEBE)z at o] 2 me .

PSeneseme na plech tak, aby gtr %dl |l egel na sSpoj
GtrTdl je dlouhlT pSes cell plech a girokI 8cm.
Pot Svejecempr op2 ¢ h@med &«loaume .

Po vychladnut?2 kr8j2me na 10ks a cukruj eme.



Li s tgosvtiharkh

30ks & 35¢g

LI STAOWwE T”O 1,000kg
TVAROHOWIP L e 0,700kg
ROZINKY 60ks(0,030kg)
VEJCEnap ot Sen?2 1x(0,055kg)

Dohot oven?2:

CUKR MOULKA na p o s(0pOkg

T.P.

Ro z v §tl Fsnpedlep r a vr2otzkkar §p % mep onlhe iv ¢10xd0Eml t v & 60ex B0 cm= 6 x5

| tvercT)

Pot Svegreecrthpgos t Skealqudl @hvoa as ¢ St &psinfRe r (orz 8 [dlloRy me tak)abychbm
mRDlIi na kagd®m | tverci stejnou hrom8dkbek8pBphDnt
rozinky, zabal2?me jako ob8l ku, vgechny rohy tDst
d&§me p®ct-15mi 80AC 10

Pou p e lveym2d g e &ctukrigeme.

Pokudn e m§zveed a n o up &23dkwrbaiz v & led idektt canrg @kedispozicina2mms i lph &t
tvaru obd®l n2ku, r8d® kem rozkr8j2me na |tverce
vzni kIl Fch ek ucsTT.

Listovl ¢g8tek povidla

LI STAOWETO 1,000kg
POVI DLACEL o 0,700lg
VEJCEnapot Sen? 1x(0,055kg)

Dohot oven?2:

CUKR MOULKA na posyp 0,050kg

T.P.

Ro z v §tlBsopedlep r a vr2otzkkarn@p $2mep ol @i (L10k10enk t T e 60exBOcm = 6 x5

| tvercT)

Pot Svegreecrbhy,gos t Slealqudi@hvoaas ¢ S KkgimEmpd Rd Moy me |k abyckbm
mBi 1 i na kagd®m | tverci stejnou hrom8dku n§piohynD,
tNDsta m2rnN pSes sebe), potSeme vedlsmam, sp2chner
Pou p e lveymad g $he & cukrigeme.

Pokudn e m8zmeed a n o up $23Dkerbaiz v & led iDektt canrg @kedispozici,na2mms i Ip h &t
tvaru obd®l n2ku, r8d®l kem rozkr 8] 2me na | tverce
vzni kl Hchweka$ T




Diar ol §gdb@g¥ N
1x = 0,45kg (cca6@m x 40cm)

VEJCE 0,260kg

SORBIT 0,150kg

HIl a MOBKA 0,150kg
KYPiFéCé PRCGEK DO ®OEQkd) V A
BARVI VO SVnTLE 11 ¢ i (0,004kg)
T.P.

Vejce+sorbit+b ar vi vo don @ peXddeke e u®vnni? ¢ mbukes m2 c hspmo@s §t T m
kypSprggkem.

Ro z t 2napfechap e | 2pcazpriap @ i exa2e0 0 ApCE r4dminut.

Po upelen2 | HNED sund8v8&me z plechu.

Diar ol §db@mavl
1x = 0,450kg(cca60cmx 40cm)

VEJCE 0,260kg
SORBIT 0,150kg

HIl a /KA 0,150kg
KYPFéCé PRCGEK DO ®OEGkd V A
KAKAO 0,005kg

T.P.

Vejce+ sorbitv y ¢ | edol umsptN@dgk t & u®vnm? c hnfoukes m2 ¢ hskiy @ Ep © & gak e m
kakaem, oboje prosgt ®!

Ro z t 2napfchap e | 2pcazpriap @ i exa2e0 0 ApCE r4dminut.

Po upelen2 | HNED sund8v8&8&me z plechu



Diam8 s | lorv®m
1d8vk4bkghot o k®®mu

ML £ KO 1litr
SORBIT 0,150kg
KRE£ MOWIRCGEK 0,180kg
MCSLO 0,250kg
HERA 0,250kg
T.P.

J d8mlk@k%i vedeme .skoro k varu

Vezbl vag§gerRoyzm2 ch§8mpr B gs@rhkio a |

Ml ®ko pSivedeme k varu a za st8&8l ® o m2chg§n2 pSic
m2 ¢ h 8lokesen § mgnee s ploj & pukink bezg mo | Fk8Td.m Mo v a(Smimrei! 3ménlty),n
pudink ochutng8§me, nesm2 blt na chuti zn8t Kkr ®&mo\
D § nobladitdokotle( g1 ema8 mg c hs tosgpavRy) ¢ h | p 8 h dngSsalHeroual 0 g | e h § me

Dial i né Qdls® o

1kg

HL A D KMDUKA 0,450kg
HERA 0,300kg
SORBIT 0,120kg
VEJCE 2x(0,100kg)
CITROPASTA 0,005kg
T.P.

Vgem? ¢ lkdéhromadyavypracujemen | ad R ®t o . )
T N snteos mélouep r o p r a @udo8 Zpatp,r a cdoavirgguka,s p a Byisd,gop altyse® n 2 m
pracovala, nD]Jrbpkpedr gely tvar a stahovaly by se

DiapaS2glé&Blaé klasg
lds8vka= 750ml

SMETANAKE G L E H C36R6 1litr

KAKAO 0,020kg

T.P

Smetanu zahSejeme, pSid&§me kakao a pSivedeme k \

snadnai t emes, 2j me hdpékdda t d gmsez,v e &l § n djBzeairojeteplam?2 c h &také e k § me
ag zase klesne zphDt.

Zast § m® b bnfetioév a S 20miaut.

Vychladloun e ¢ h \gledeicimi ni mi®d mWhdRdoa | e get .




Houst.

40ks § 30g

P OL OHR WBUKA 0,750kg
MCSLO 0,150kg
DROGDE 0,045kg

VEJCE 3x=(0,165kg)

SSL 3l ajlogi® ky
ML £ KO 0,250kg

T.P.

MTgemed DHEDmPpTsoby.

1. ) Aplowm® R ui

Kv8sek:

Dr o ¢tdoghucukrumo u |+krechuh | achdu®+| Stsé p ImMd HRk@z m2 mdk&nyd § nma

tepl ® m2sto vykynout.

TNst o:

Ost auronidy+r 0z e m$ §#k@ § d & kdekotleazap o st up 8 iPhtPe 18 Im® ®xxad N1 § m
t Dst o.

Nev g dny ®k ®u ¢ icjeenn®ek dappakm!| ®k®i d § v § me .

Hot ov® t Nat wlj8¢ n®I! adk®

2. )A8%mazi

Vgecdunowny+r oz e m$ §4d® ody 8 rlekotleazap o st up 8 i®ht®e & Im® BRkaad N1 § n
t Dst o.

Nev g dny ®k ®u ¢ icjeenn®ek dappakm!| ®k ®i d § v § me .

Hotov® tNDsto je hladk® a vl §| n®!

T Nsrtooz v Sngp? Srees p o ket il ZekTt, e uigohu k & mie| k vy .
PovykynukadahadBk 8 meamk ¢ 8vmmet ul k yu z Iviighgpietmrmehousky.(vizo br § z k y
| -8) D8 me kynout .

Pot Svejecemp os oasyperees T r km2 neenl, Mk emehor Tz nslemm? nky .

Peleme na 160¥W@nuwo rTgova. (7

obr 6] . 1







LI STAVWETO 0,750kg

GUNKSAl KRICJENC 0,200kg
KF ENE X 0,150kg
ShRARVRDh strouhanl 0,150kg
T.P.

T Nsrtooz v 8ldo?bnue® lo wetikkisti6Ocmx 40cm,p ot SkeSeerap md @lpr D s b 888 z n e me
Vzniknoun § takdvap ot $¢é F®y | man2@siecmods pod n 2 hw joskd mPuerdkal e | k
m2rnhD pPeosypeme sTr em.

St oldvmda Ir ® | 8§ d krya k k ©igkéuskgccal,5ecms i lap ®1 o @haplechs f - | i 2
Urovn8&§me je do tvaru kulat®ho gneka a d&8me p®ci
Pe| e@rfid8 0do€ T g oALGmint)7

| i st ov®

LI STAOWETO 1,200kg

Dohot oven?2:

VEJCE ) 1x=0,050kg
ShRVRDHNt rouhanl 0,200kg

SSL 0,010kg

KME N 0,020kg

MCK ) 0,020kg
grillovaenr? 0,020kg

T.P.

T Nsrtooz v 8ldo2bnile® los 2 Znen,p S e n ensleimgéch(nebo nadvaplechy),p o t Svejcem,
posolparsey ppe me k o SkeMGInE aK GFTENEM.BUDE ZVLCGs, NESME (
Naplechur § d T | b e kr-8ak ¢ @mset grpdechlnal t d4 Sdny§ s | rea ndd Irga@h3ms i | n ®
tylinkypSPell 8maACGE-8unuty Tgov a.



S| | | olvsa

1kg

LI STAOWESTO 1,800kg

Dohotoven?z2:

VEJCE 1x=0,050kg

ShRVRD&Ht rouhan 0,200kg

SSL 0,010kg

KME N 0,020kg

MC K 0,020kg

GRI LOVRR@IEENEC 0,020kg

TP

T Nsrtooz v 8do?bnue® los 2 Zmnen,p o t Svejeam,p 0 s 0 AposyEEemé o Seasd m e m. P o me
vykrajovs8§tek rTznlch tvarT, o velikosti ccabcm,

ksoblD. (Bpog§ Hﬂ@eip@je | mafuRuje,n e m By sgtedytvarys p ® c t )
Pel epntei 1 & 0TAY® v8aunut) ( 5

S| avny®k r a jtovwaarno®h o v ®

1kg

TVAROHMn KK h 0,500kg

HERA 0,500kg

P OL OHR WBUKA 0,500kg

SSL 0,008kg

Dohot oven?z:

VEJCE 1x=0,050kg

SSL 0,020kg

KME N 0,020kg

MC K 0,020kg

GRI LOVKA@IEENE 0,020kg

TP

T Nsrtooz v 8ldo2bmie® loa 25me.P o mo o/ %k r a jroTvz&nt Tecabrvdikosti ccascmy y Kk r §j 2
tvary, kter® pokl 8d8me na plech s f-1i2, pot Seme

Pel| epr886 OAC r T §damanut) (



Ry b2 xdy I

10ks

LI STAOWETO 0,300kg
RYBEZOWARMELCDA 0,200kg
GMOLENKA 0,050kg

Dohotoven?2:

CUKR MOULKA na p o s00pOkg

T.P.

Rozv §| 2apedep Na vriotzkkar §p S 2mep oiga i  (LOx10en) c T

NaS2zneme wgndalemy droghyst Sed | tverce tak, aby st.
ohnemgedenc 2spmNrdestt Sk d gsmésip o t WjedmiVy t wsenE2mNt r nstkSleadpa ®h o
vRDtrn2ku nastS2k8&me n§pl R. Zaslgmneme ¢gmol enkou a
Pou p e |cakmjeme.

Pokudn e m8zmeed a n o up &2 dkerbaiz v & led iDektt canrg @kedispozici,na2mms i Ip h &t
tvaru obd®l  n2ku, r8§d® kem rozkr8j2m&l&§paR| spet &e:
vzni k!l Fchv ekrucsTT.




NCPLNMN
Tvar ohovs§
1 d 8§ v=R,420kg

TVAROHMn KK h 0,250kg

CUKR KRUPICE 0,100kg

VANI LKOVh CUKROkg

VEJCE 1x(0,055)

CITROPASTA 0,005kg

T.P.

Tvarohs m2 ¢ Kv&me klkok)scukremy a ni | kukremaaitropastoudoh | a sl k@Rakp. Si d § me
vejce a zam2ch8me (jen tak dlouho, aby se n8m v

Tvar ohovou n&§8pl R hust2me KABI .

Makov 8§

1 d 8§ wHK,a50kg

MCKml et T 0,200kg
CUKR KRUPICE 0,150kg
VANI L K GVKR 0,010kg
ML £ KO 1litr
SKOFf | Cml et § 0,003kg
DROBELKY 0,150kg
T.P.

D§ mea 811 ®Pav.a S2ntl2@mkeai s ynpSealeav a n i lckkma@niinutypr ovaS2 me. M-
vaSel| kou.

Potomp Si s ydpr eonbeseb k g $iSé & ezdorukearuao p @t o v @2®iAutye

Pozor, n§pI,R pSi varu hodnD prsksg!t ! o1
MAKOVOU NCPLce HUSTEME DROBELKY.

Povidl ov 8

1d 8§ v kK1kg

POVIDLA 0,95kg
KABI 0,09kg
T.P.

Roz g | pohidlas §12 c tsBamiek r Sgrceg | e h § mdme(or)t a| 2



NCPLN®N

Jabl kov §
1 d 8§ w=R,650kg

JABLKA st er i lsklenieg@,800kg)

CUKR KRUPICE 0,300kg

VANI LKOVh CUKGIROkg

SKOf Il CE 0,005kg

DROBELKY 0,150kg

RUM 100ml

T.P.

Sklenicipoo t e vv§sgperigcelou)dov e | kc@®hdon®@dkapen § takp Se b y¢ S IMeE i jabkan
pSebereme, zbav2me nelistot (stopky, j&dra a jir
Vev e | kn®m,e ztoneij@btkap Si v ekdvauaminutyp ov a S2 me § mp aniDkav 0t g 2
kusyser ozvaSit, jinak nepmo¢h®me tvadel kow. pSi pl nni
Teprvepotomp Si dcBkmeer a n i IcukroLv2TehS 2cukp Si dt§2neS,2as r a dserd§ m§ pzlaR n e
pSipalovat, proto jablka nejprve povaS2me BEZ Cl

Pop Si dugrapSi v ekdauae p Eninutyv a S2 me . ]
PSid8&8me drobel ky se skoSic? a opRt provasS?2me.
Hotovoun 8 pol dRs t azezd@irojpetepla,n e ¢ h 8§ me  zaddelcahd na8dp ¥&n ) ¢ hr Sunhem)

OSechovs§ Gmol enka

1 d 8 wHK,a80kg 1 d § vHl,320kg

ML £KO Llitr HERA 0,250kg
CUKR KRUPICE 0,250kg CUKRKRUPICE 0,400kg
VANI L KQUKR 0,020kg HR U BMOUKA  0,700kg
OFf ECHY 0,350kg e e
DROBELKY 10 T —
RUM 11 1o
T.P. T.P.

D § mea $i ®Bwv.a S 2ntl 2@hkoa Vgem?2 c hdéhramady.

pSi sypSemeny, culukr a v ani IKénpistehcgelehcedr obi v §.

a 2minut ympchhymées2wmeSe| k odednid vdl§ vkpr acov §v § me
PSisypeme drobel ky a oplrtul2mi, n upakvestraghsvaeSkk me .
Hot ovou n8pl R odstav2me za madmondg?2e Itierpyl.a,

n e ¢ h Zhtaenout

ado zcmEp@aldmi®c h 8§ mem.r ul nn



Diad or tkorpubs v Dt | T

1x 0,450kg

GLOUTKY 4x (0,080kg)
SORBIT 0,150kg

VAT CVODA 4PL (0,050kg)
BELKY 4x (0,120kg)
SSL g p e (0,803kg)
POL OHR WBUGKA 0,200kg
BARVIVOGL UT£ 1 L (0,020kg)
CITROPASTA 0,005kg

T.P.

G| o wseskrlyitemabarvivemv y g | ezap§arset up & ®hwa $0§,dos v N 11 vt uBptN@ y .

B2 |ldeypetstliovwy g evh &arbeh 2 h .

Dog |l outpaowy® c H Sis& | pkSTi, dpdlovimumouky,p r 0 m2 cphSsi ndd§amle§ st ab 2 | k|
zbytek mouky, prom2ch8me a nakonec vm2ch8me zbyt
Kr § tale$e§ donr b m2 aviii@meelor § f b u T a2 +28cm.

Pel eme p3Smin.150AC

Diad o r tkorgubt ma v 1

1x 0,450kg

GLOUTKY 4x (0,080kg)

SORBIT 0,150kg

VAF C\ODA 4PL (0,050kg)

BELKY 4x (0,120kg)

SSL g p e (0,803kg)

POL OHR WBGKA 0,190kg

KAKAO 0,010kg

T.P.

Gl o weskritemv y g | ezag met up 8 ®hwWa $a0¢,dos v NG || uatuGptN@ y .
B2l ky, se gpetkou soli, vygleh8me v tuhl sn2h,.

Dog | outpaowy® c H Sis& | pkSTi, dpdlovimumouky,s m2 ¢ bkaankBa e m, pp SNy € me
dal g2 | 8st b2l kT a zbytek kakaoaw®y tmoku kby2, | T.om2 ct
Kr § tale%e§ dorr b m2 avij@meeor § fop u T n22-23om.

Peleme pSi 150AC 35min.



1 0 p o r(Ipérce =

TNsto:

DROGDE 0,035kg
CUKR KRUPICE 0,125kg
ML £ KO 400ml|
P OL OHR WBUKA 1,000kg
VEJCE 0,100kg
CITROPASTA 0,020kg
SsL 0,015kg
MCSLO 0,120kg
T.P.

MTgeaneed DHEDmpTsoby.

1.)AplbwmdsRun

Kvg8sek:

Dr o ¢toghucukrumo u |+krechuh | a ohdul®+| Stsé¢ p IMd Bkaz m?2 ndk&@d § mat e M2 ® t o
vykynout.

TNst o:

Os t auroNidy+r oz e m$ §#k@& § d § kle kotleazap o st up 8 ®h®e 8 Im® ®xad Nt Bme o .
Ne vgdy ml ®o pougijeme cel ®, nRhRkdy, naopak, ml ®ko p
Hot ¢ W@&hbadklG| n®!

2. )A%Rmazh

Vgecduovwny+d | out by e m$ §4d® od 8 mlekotleazap o st up & ®ht®e & Im® ®kaad N1 § m
t Dst o.

Nev g dny ®kmu § icjeehnBek dappakm!| @k i d § v § me .

Hotov® tNDsto je hladk® a vl 8] n®!

T Nsstroo z d Map2Sries p o e dl k T

( m8 nligecepturtnal 0 p eaje520 k wsvTg,gstt nikescelkovouv 8§ Wiy d DB, 2 fme€ m vz ni kn
v8ha jednoho boch8nku, rozv§8§g2me si tRDsto na 5 ¢
Ugoul 2me kulilky a na pomoul nDn®m stole nech&8me
Vy ky kwt ®dznkayl k 8 mealopplrasctay| gkryT m&mun e € & & mweykyroogt. D t

Vev Nt Gricisir o z e h Blejjdevnyek ynutd o p BB d | enc i dviepnstyd T | akoyto-
vricdmn?anou vkl 8d8me do ol ej e.

Zvolnas ma ¢ domia@ovaap o mo @S eolbkr ya ¢ 2 mevdolkyvI yant dagsmeousekn e ¢ h Gkapat
a m2rnhD vystydl ® mageme povidly a sypeme strouhe

Dohotoven?:
POVIDLAna pomaz §n 8400kg
TVAROHT VR D&$ht r o u h a®2b0kg




Hr a b N® ésivarohem
1 x Vviapsk3d0x40cm

2 4 k 84009

TNsto:

HL A D KMDUKA 0,500kg

HERA 0,250kg

CUKR KRUPICE 0,120kg
GLOUTKY 4x (0,080kg)
PRCGBBPELI VA | (0,007kg)

ML £ KO podlep o t $ceas0ml)
T.P.

V g®p o jddhmmadyavypracujemén | ad R ®t o .
1/ 3 tNsta zabal82mme zdno za®Iuk u
2/3t Ns ba v 8dvzent ekka@pbleyr § fpkou o geap ® mo u | PIEChu® m

NE§pl R:

M’n K K AVAROH 1,250kg
GLOUTKY 3x (0,0600)
KRE£ MOWRCGEK 0,040kg
CUKR KRUPICE 0,100kg
VANI LKOVh CUKR 0,040kg
T.P.

Vkot!l 2 lpu olm2 et maurovingae Elph R rmaz By S@fmleu .

BELKY 0,250kg

CUKR KRUPICE 0,050kg

T.P.

B2 |dk§yngd e hdaskoroa g | e hta2nI{ k Bthkp88 npaS)i s ycpkeache g | evh Straehd h .
B2l kovi sn2h rozetSeme na tvarohovou n§plR v r§f

Natytovrstvyyr o v n o mBs b 0 onath 1§ unist@hadlezmrzloul/3t N ad &mpedcC t .
Pel eme pSi 150AC cca 35minut.

Dohot oven?2:
CUKRMO UL Knaposyp 0,020kg



HrabNDnlin Sez s jablky
1xv e | kiapisl30x40cm

2 4 k B90§

TNsto:

HL ADKMDUKA 0,500kg

HERA 0,250kg

CUKR KRUPICE 0,120kg
GLOUTKY 4x (0,080kg)
PRCGBBPELI VA | (0,007kg)

ML £ KO podlep o t $ceasoml)
T.P.

V gep o jddhnomadyavypracujemén | ad R ®t o .
1/3 tNDsta zabal?me do s8]l ku a d8me zmrznout.
2/3t NDs ba v 8ldvzenh ekk@pbley § fpkou o geap ® mo u | PIEhu® m

NEpl R:

JABLKA (lerstvsg8 oligthnDn81,000kgebo sterilovan8, okar
CUKR KRUPICE 0,150kg

SKOF IndEt § 0,003kg

T.P

Jablkar 0 z v r sat % posypeme cukrems k 0 Si ¢ 2 .

BELKY 0,250kg

CUKR KRUPICE 0,050kg

T.P. N ) N

B2 Idk8ynge e hdaskorom g | e hanI( kK Bh*kpS@npaS)i s ycpkeache g | evh Straeh?d h .
B2l kovl sn2h rozetSeme na rozvrstven8 jablka v r

Natytovrstvyyr o v n o mB s b 0 onath 1§ unist@hadlezmrzloul/3t N ad &mpedcC t .
Pel eme pSi 150AC cca 35minut.

Dohot oven?:
CUKRMO U L Knmaposyp 0,020kg



Agar - poleva
1d 8§ v k1a150litru

VODA 1,000kg
CUKR KRUPICE 0,400kg
AGAR-AGAR 0,01(kg

BARVIVO stopa( b ar siv gnggguzetomn o g &t wfo@e ntp® It SB b uj e me)

T.P.

CukrsAgar-agarenmv m2 ¢ hd§vodyap Si v ekda@ume
PovaS2Zme 2 minuty.
Podl e ¢poh &rewbyme.

Agar Diai poleva

1 d§s8vka = 420ml
VODA 0,500kg

SORBIT 0,050kg

AGAR-AGAR 0,00kg

T.P.

Sorbits Agaragaremv m2 ¢ h SwodyapdSi v ekdaume
PovaS2Zme 2 minuty.
Podlep ot Se@ibyar v2 me.

Ov o gmoleva

1 d 8§ v=/,2a00litru

VODA 1,000kg
OVOGEL 0,500kg
T.P.

Vodup Si vekdamae, vOnachiflmedst av?2 me.
NEVAF ¢ ME! ! !



Korpuss v Dt | T

1x 0,450kg

VEJCE 0,200kg

CUKR KRUPICE 0,145kg

VANI L K GVUKR 0,010kg

HL A D KMDUKA 0,170kg

KYPi PRE GBBP EL | \ 0,007kg

BARVIVOGL UT£ 1LL(0,004kqg)
CITROPASTA 0,005kg

T.P.

NejdS2ve siazmabdbla$eéjmeme\&Eicasbukrenkcitrapastot,

barvivemav a ni | kuerenivip g | edotfBuntn®y. Do t® pak rulnhD vm2ct
mouku, sm2chanou s pr8gkem do peliva.

( Pr 8lgpeekl & moakunu s 2pmeopsSetst k o)

Kr § tale%§ dpnr b m2 aviij@meelor § fop u T n22-23em.

Pe|l eme pSmn 150AC 35

~

Korpust ma v |

1x 0,450kg

VEJCE 0,200kg

CUKR KRUPICE 0,145kg

VANI L KQUKR 0,010kg

HL A D KMDUKA 0,170kg

KYPF ®PRE GP®P EL | \ 0,007kg

KAKAO 0,010kg

T.P.

NejdS2ve siazmabl$eémeme\Ecastukrenlat a mat kukrenivig g | edoffumet @
pRNny.

Dot @akr u |vnm? ¢ hnukes m2 ¢ hspm & gdoe enl akakaem )
( Pr 8gek ,mookugp ed d veao mus2 me pros2t pSes s2tko)
Kr 8§ aleS§ dpnr b m?2 @wviijgmeelor 8 fob u T nA2-23om.

Peleme pSi 150AC 35min.



Got kDpV §|

10ks

KYNUTEnSTO 1,000kg

T.P.

TNsstrm z v §racéamBcms i Iph Bek t e v® ko &jod rdd1@Fcmav § 108g

Pot Seme vejcem a doprostSed kagd®ho vytlal 2me v
Nech8&8me kynout a po vylswmnut2 pel eme pSi 160AC 1
Povychl sedoug k apl lnd @naggme hal kou.

Y
(

KREM

ml ®k o litr
m8sl| o 0,125kg
Rum 50ml
Smetankeg | e B®mn 2 0,500kg

cukrmo u | n&pasyp 0,020kg



Kr ®m st §ciovl

1kg
MCSLOWKMREMCKLADNE 0,850kg
KARINAP | ST CMIX E 0,100kg

VODA NA ROZMECHCNGE P AGDH0Kg

T.P.

Karinap i s tmxc ioeg m2 sh@dneu, h=2mih@umte

dokr ®mu .

Kr ®&m kaovl

opdopzof oi vnuo upt r, auwmA 2c chh8§mee

1kg
MCSLOKREMCKLADNGE 0,950kg
KAKAO 0,050kg
T.P.

Dok r ®pnasejemeakaoa$S § dpnrf m2 ¢ h § me
Pozor!Kakaojep o k ajigakt®ma p ®i d §ted3§1meo gp o
f2dz2me se barvou kr®mu a chu

Kr ®ar ag2dov ]

?upmnshédtmler ®mvtg e c h n c
2 1

1kg
MCSLOXKIREMCKLADNE 0,850kg
ARAGCMLYET £ 0,150kg
T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ h § meaSa& rdmrd® rd2yc h § me .

Kr ®&mr okant kovl

1kg
MCSLOKREMCKLADNGE 0,900kg
KROKANTKA 0,100kg

(krokantkun a h r amd 2em el Srei-a h @ §,050ky)

T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ lkk§moek ant kau (DPe@ima o h § me .

Kr ®@m kol §dovl

1kg
MCSLOKXIREMCKLADNE 0,900
L OKOLCDA TMAVC NET EDnQado

T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ h § me r-rehofkauly b Ko 8FS&dpr D m2 ¢ h § me .



Kr ®@mu g8t ovl

1kg
MCSLOKMREMCKLADNE 0,850kg
NUGETAL ¢ SKOOF ¢ GKOVC 0,150kg
T.P.

Dok r ®mm?2 c megeteaS § dprrd m2 ¢ h § me .
Pokudje nugetamoct u Im& rsnjl1  n a v Bikrgvlece e

Kr ®@mSechovl

1kg
MCSLOXKIREMCKLADNE 0,900kg
ARAGCNLYET £ 0,100kg
T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ hnfl neet ® a& § eporibym2 ¢ h § me .

Kr ®&mg v ovl

1kg
MCSLOWXMREMCKLADNE 0,950kg
KCVMLETC 0,050kg
T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ hnf neet oméﬁ@mmmzch§me.
Pozor'lK 8§ iep o k ajigati®a m| 23 i8d Stedgmmeo g p 6 § € m p mD §idoke ®dn&tg e c hnu
F2d2me se intuic?2 a chut 21

Kr ®m ovenskI

1kg
MCSLO 0,250kg
100%TUK 0,300kg
FONDCN 0,350kg
KAKAO 0,100kg
T.P.

M& sdtukemm? rmath S eav § mé edo® MPyS.i dfSomedkkaoaz a g1 e h § me .



Diakr &m k aov]

1kg
DIAMCSLOXKXREMCKLADNGE 0,950kg
KAKAO 0,050kg
T.P.

Dok r ®pnasejemeakaoa$S § dpnrf m2 ¢ h § me .
Pozor!Kakaojep o k ajigait®ma p ®i d Stedmmeo gp 6 ¥ 2 m p mO shéddolke r ®an8vtg e c h n
f2d2me se barvou kr®mu a chut 2!

Diakr @ kol §dovl

1kg
DAMCSLOKMREMCKLADNE 0,900kg
DIAL OKOLCDA TMAVC NEF EDn NX100kg
T.P.

Dok r ®mm2 ¢ h § me r-nelogkaul b Ko 8F&dpnr D m2 ¢ h § me .

Diakr @nsechovli

1kg
DAMCSLOXMREMCKLADNE 0,900kg
ARAGCMLYET £ 0,100kg
T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ nfl neet ® a& $ eportibym2 ¢ h § me .

Diak r &g v ov I

1kg
DIAMCSLOXMREMCKLADNGE 0,950kg
KCVMLETC 0,050kg
T.P.

Dok r ®mm?2 ¢ hnfl neet 0 &S & b m2 c h § me .
Pozor'lK 8§ iep o k ajigati®a m| 23 i8d Stedgmmeo g p © § € n p mO gidoke ®dn¥tg e c hnu

~

F2d2me se intuic? a chut 21



PaS?2 dogt k1
1c eBl2423cm( k r § pazléke

v 8§ Hporce 80g

KORPUS TMAVHh 1x 0,450Kg
PAF 6 GSKC GLEM®%L KA 0,750ml

LOKOLCDGWUR | mMa¥ b sy p 8020kg

Dohotoven?2:

L OKOLCDOVE GUPI NY M0aOkgp z do b u

T.P.

Negyy nd@gime haddhicemu s 2nme gkev T r dootup Si praveno.

RozehlSG@k ola & dnazkd o beeIndb h A d K Bartuav geo p | Smouynpdéatebu.
(lokol 8dov® Qgupiny, atd)

D& buwlemegp ot Se b opraprakv2tdg@oudeme o | @ma hpyd prak t, elorth Se n & me
polpiotpe2S2 padnN dort owloiu ke adarcti . k IChjyett . § mkE&§me si va
Korpusd v a lpr &tk r adj§2niele eShSadvypchlazenow | ehal k u .

Zu gl e hram®fhsiodebereme ds § |siSe z amoub gl bk @ aben? .

Zbytekg | e hsiilokeprr 0 z d Mat28nkel y p SDjmdzir w z S %karpusat Bed 2Imelne hal k-
dort obmageme.

Sesadoem$enesetmee d kp@&hp*okolon Bhpsypemg upi ny .

Po mdkartyjev y t § hpoe kne adprtukolemdokolaaihnedp S e n sé§meenpye prelborovnoudo
krabice na podlogku.

Pokudm § moortk r § jve ®ft ®wk r § jab mmk dome | o f §mroovuaic®F | 2d b2 me .
Pokud je dort celig) ehcholk?ome aodokzdabdaj e me.




PaS?2 dost k droskvemi *
1c eBl2423cm( k r § pazléke
v§}1a MﬁQh

v 8§ Hporcel00g

KORPUS TMAVH 1x (0,450kg)
PAFT ¢ GSKC GLE3%L KA 0,750ml

BROSKVE steril ovan@®0kd i st &8 v8ha)
LOKOLCDGVUR | Na¥ b sy p §0nl20kg

Dohot Qven :
L OKOL CDGVYf | hagzdobu 0,010kg

T.P.

Neyy nd@§ime halddkicemu s 2nmAe gkes T r dootup Si praveno.

Z odvs&genTch br osklve? tsein knlackhr 8§pjl28mek Tc cnaa 102z d o b u .
(podletoho,jak hobudemezdobitajestlijek r § j pekadano,mu 3 nak a § kauskui kousekbroskve)
Zbytek odvg8genich broskv2 nasek&me nadrobno.
RozehlS@k ola & dnazkd o beeIndb h A d K Bartuav geo p | Smouynpdéatebu.

(l okol 8dov® gupiny, kokos, at dég

D§ bublemep ot Se b oprapraku, etdgboudemep o | @ma npy prak t, aortb S e n & me
polpiotpe2S2 padnN dort owloiu ke adarcti . k IChjyett . §mkE&§me si va
Korpusd v a kpr ®tk r adj§2nidle eh8adiypchlazenowy | ehal k u .

Zu gl e hmm®dhsiodeberemeds § |siSe z amoub gl kb daben? .

Nas e lraskv@sir o z d Dapdlowiau.Zbytekg | e hsiilokeynr o z d D&t 28nkel y p S Djmdzd u

rozS2znutlT korpus a tSet2m d2lem ¢glehalky dort c
Se s addtmek a gvast®y,nag | e h p B k dpdlovieub r o sakbytkemg | e htob k pna g e me .
Sesazeni dort pSeneseme na stSed vel k®ho pap2ru

Po mdkartyjev y t § hpoe kne adpréukolemdokolaaihnedp S e n ahdmeenpya preborovnoudo
krabicengpp od | og k u.

Pokud m&§me dort kr&jenl, v t®to f8zi ho kr §j 2 me
Pokudije dortc e Iz 1d o bddebemnowy | e hal| k ou, koliskyp G tpu jarmeansiéeste at n 2 mi
ozdobami dle fantazie



Hr u g kdortv T
1c eBl2423cm( k r § pazléke
dld! u

v § Mpporce 65¢g

KORPUSSACHR 1/2

HR U G KOMPOT 0,230kg(1/2 plechovky)
MARMEL CMRARU®KOVC 0,125kg

SMETANA 0,250kg
KARINAHRUGK A 0,050kg

VODA DO KARINY 0,025kg
Dohotoven?z:

GLAZE 0,125kg

TOPINGL OKOL CDA 0,001kg

T. P.

Korpusp o | o0 § & mreartoF § f pkout, Sreanteme lagodypeme o s e k lomgdotem.
Karinu sm2ch8me s vodou a nech8me odleget.
Ugl e 8 rmédadbrktuu |vn? ¢ ho&nhee arihudTaektoochucenow | e h @ lak ckempet
v r8fku, urovn8dne mr.@f8leu zmr znout
PSedd§veylkermgje2prodd o z dontzz 18T pkaut, Sgel neep ® e s t ®pinkgenme



Pi F'{agdort§da
1c eBl2423cm( k r § pazléke
v.8ha | d1a00dg u

v § Mporce 65¢g

KORPUSSACHR 1/2

ANANAS KOMPOT 0,230kg(1/2 plechovky)
MARMEL CDRRU®KOVC 0,125kg

SMETANA 0,250kg

KARINA KOKOS 0,050kg

VODA DO KARINY 0,025kg
Dohotoven?z:

GLAZE 0,125kg
TOPINGKARAMEL 0,001kg

T. P.

Korpusp o | 0 § & mreartoF § f pkout, Sreantem e lagodypeme o s e k komgdotem.
Karinu sm2ch8me s vodou a nech8me odleget.
Ug!l e g rmdadbrktuu |vnni? ¢ hoSdnhee ¢KarihuoTaktoochucenow | e h @ lak &wempet
v r8fku, ur onzmégtine rmar.aAB8neu z

PSeodd§veykermgje2grod) o z dont zr 18T pkaut, Sgel neep ® e s t ®inkeinme



Har | adrtf n
1c eBl2423cm( k r § pazléke
v 8§ ha did00g u

v § Hporce80g

KORPUST MA V h 0,450kg
PAT CGEKEHAL F35% 0,500ml
SMETANAKEGL E HC 35% 0,250ml

LOKOLCDGUR | Ma¥ b s y p §0n20kg

Dohot oven?2:

L OKOLCDOVE GUPI NY M040kgp z do b u

T.P.

Negdg Vv yadld&maddhicemu s 2 me gkea?l tr dootup Si praveno.

RozehlSGk ol §dnazkd o bcelnéb h & d K Bartuav ge o p | §mouyrpéatebu.
(lokol 8dov® gupiny, kokos, atdeée

D§ buslemep ot Se b opraprakv,2tdg@oudemep o | @mea hpy prak t, elortb Se n & me
polpiotpe2S2 padh d drhtyswlumeke adbarcti .kr §j et, d&me si va!
Korpusd v a lpm &tk r adj§2rmmee § B dvirchlazenowy | e h NEJRRVEBE L OU.

Zu gl e hram®dsiadeberemelos § IsiSe z armmoub ] ke bt & 0 bRtn@laZm@® o g st v 2
ccacielov®ho mnogstvz2.

Ves t e jkro® ristejoumetlouu g1 ep B Be gsledal ku.

Zu gl e hmm®hsit a&l@beremelos §|siSe z amoub gl kb daben?2 . otfbadhnt o
v2c neg b2l ®.

Zbytekp a S 2 gl sekh@ailokepr o z d Madvach @ Ueglerd 2nlat Shastpeo d 88 adz S2 znut ®h
kor pusu, pSiI9g2me dal g2 korpus, na nhj nat Seme
korpusu a cell dort obmageme zbytkem paS2gsk® gl

Sesadogem$enessetmee d p@&hpRokolon Bhpsypemg u pi ny .

Po mdkartyjev y t § hpoe kne adprtukolemdokolaaihnedp S e n cdhdmeenpya prebiorovnoudo
krabice na podlogku.

Pokudm§ mdortk r § | ¢ ®ft ®wk r § jab mk dome | o f §mroovuaic®FE | 2Zd b2 me .

]
Pokud je dort cell, zdob2me odebranou gl ehal ko



v 8§ Hporcel25g

1x SV'n T KBRPUS R 2-23cm
1x BATUL svDbDtlT
IXBATULr Tgov 1

1x BATULt mav T

MARMEL Ciapr o ma z § ®20kg

CUKROW®ZVAR I litru VODA
0,600 CUKRKRUPICE
50ml RUM

50ml P UNL OXROMA
Voduscukremp Si v ekd/@uaminutup ov a S2 me .
Dom?2 rzncth | ardzVvafybh i | iupnaanomaap r o m2 ¢ h 8§ me .

Dohot oven?

MARMELCDA na obmaz §n20,100kg

L OKOLCDA F EDNnNC t mav§0180kg pol i t 2

L OKOLCDA FEDhNNC b2l § (moaSkgp Sest S2k§n?

T.P.

Korpusv y S 2 zzm & mkktuesiplo | ogat Bvey | ogamir e m.

Do r 8f ku vlogzme vrchnz d2| kor pusu, Sezem nahor
Vedlenap a pip o | 08§ E)md?kcﬁrpusut af ®zrmamoruabad 2 h gyt Sreameme | § d odu?.1 V1
mus2 blTt natSenlT ag k r8&8fku, aby n&m rozvar nepr

Batulyv y k r caj 2vigem @tk m yha2emnmgel r m&ksRk y .

Doz ¢ h | ardzia@h o e b hset u d exraTmi§)|s?t iSepdBaskkéyt m? Tjewly § d 2 asSknie§ d § m
jedokola dovnitS r§&fku.

V ¢ deginokolo, jednabarvanecphSBHyp r paSvsekny® 2dareo r t u nl\aaspkllxﬁﬁlmwﬁel ij e
zbytkem rozvaru, pSiklop2me spoma2mdijd2d eny Dip&Su kd
S§dim@ v no Adatn2g 2 me .

Takton e c hi@imei mi®@d mWhdedoa | e et .

Ses eadd ITedprevlylS 2 zzn erngeft lod (¢ pned M8 meerNa h avSrec dole,2akemu s 2 me
otolit tepodpakbpae S8akPenahoSe)

Pot Sneanteme lagotij@metmavoul ok ol § d @ . n il mepda ap e g erf)§ mo k ohag d a
dortu zatuhne, stS2k8&me b2lou | okol &8dou hust§ Kkc



Tvary a velikosti r8fkT a dr
pot Selkwl clp @®n | o doMhlR@22-23cm

S v Nkoipls-1d § v k a
r 8§ fRe2423cm N
pozorz § k | tead nelzehonahradif i ntvamem!

u
jedno, jestli bude | d8vky wupelena v u
p8sky.

RT§ okerpus-1/ 2d 8§vky

batul3 1 5 ¢ m

-n e n @ ttrma®hatomtotvaru,d T | gejabysé®l § vikeaglbdaa n ® h oJetedy f k u
j , Jest i bude I d8vky upelena v ku

d
s
I e podle receptury na svhietnbutokkkoe gu s
receptuSe.

D D w @D

no
p Ky.
P em
i \%

—

Tma «kdrpus-i d §v ky

batulR 1 5¢c m

-n e n & ttrma®hatomtotvaru,d T | gejabysé®l § vikeaglbdaa n ® h oJetedy f k u
jedno, jestli bude I d8vky upelena v kulat ®m,

Sv Nkoipls-1/ 2d 8vky

batulR 1 5 ¢ m

-n e n @& ttwanatomtotvaru,d T | gegabytsé® § vikeaglbdaa n ® h oJetedy f k
k



Pun| seti
1xv e | kiapisl 30x40cm

pun| $e& 484k u $£90g -
punl| $ental | 168ks§45¢g

1xV E L K KAPSL

1x MALR KAPSL svDtlTl1

IXMA L ®KAPSLr Tgov 1

1x BATUL rTgovl

1IXMA L ®KAPSLt ma v T

1x BATUL tmavl

MARMELCDA 0,90kg

CUKR O\WR®DZVAR 1 litru VODA
1,700kg CUKR KRUPICE

150ml RUM
140ml P UNL OXROMA
Voduscukremp Si v ekd/auaminutup ov a S2 me .
Dom2 rzncth | ardzbafp i | iujhaanomapr o m2 ¢ h § me .
Dohot oven?2:
MARMELCDA 0,420kg
LOKOLCDA F EMmaN& pol i t(®420kg
L OKOLCDA FbBPhBCpSest S2k&§n2 0,170kg
T.P.
Ve lkladslvy S2 zzn ernfeft ksip,io | ogat vey | ogapir em.
Do r8fku viog2zme vrchn2z d2]| kapsl e, Sezem nahort
Vedlenap a P o | ogE)md?kFapsI 8 e zrahok @bad 2 h gt Sreammeme | § d odw?.l Vr
mus?2 blt natSenT ag k r&fku, aby n&m rozvar nepr

Ost &arpn3v y k r o v § menhaakyr §ia22cnmre gp § sokky®.

Doz ¢ h | ardzia@h we b hset u d @ B ME )s2t MSepdBaskkyr p u s Jev ym2dr megkrie§ d § r
vSad&§ch dovnitS r&fku.

SKLCDCMP ODEHRATGSEIRANY!Pokud ale dnRlI §me mall kapsl,
Vg cjeyinaSadedna barvaV g e cm$nyp rpaSvsekoy® 2 me dnoa skkal p8sdl aet .

Napl kapsipl S e | kbjytkemrezvarup S i klsoqoo?ddeﬁlnmfm k rpyg pe2npee Img gah 1 ¢
dSevhDnou deskruovrnvesmigt Al SBe.nn

Takton e c hi@imei nmi®d muwhdedoa | e get .

Ses eddITekgpslV ¥ S2 zzn erngeft lou (2snpeal dm& mteerNa h avSrec dole,takjemu s 2 me
otolit tsakodm?k kpwdeS2dol e a vrchn2 nahoSe)

D e Istgahiukapsle st o z d N 164 méc'[mlkai)slr ozkr 86p?8msel .n a

Pokudp o t S e bnajlpe@md DevaRy tf@tzdir podn Pt8lsipw @ 2 pod e g 7 jaenga N
p'[lpoaogzme je na Sez.

Kagp§s po st naandvatc hu mat Se mpBobj@netmavoul ok ol §dou.
lhnedp Se n el mep a P e § €8 mo k o haBottezatuhnep Sest B2 K ®tkeo | §dou p
kr 8§t k® stranhD a pemtd2 og8rodtkma.a dl ouhlch



Tvary a velikosti r8fkT a dr
pot Selkwml cphil@d| oS8 ¢ ovelikosti 30x40cm

7z 8§ k| wat-mda 97 0 8 \S& 7 fvan

Vel kT ka
30x40cm

3 d § kdrpusu _
ugl ehsgmd8vRRykarcphus T

Ma |kapsl tento tvar nen2?2 tolik dTlegitl, po upel
20x30cm DT ejg abys@€doz v o | evar@heogatod § v(k,%korpusu) N
1,5d8v Stejn® je to i u r-Tgovlch a tmavlich kor

Ma | kapsl
20x30cm
1,5dS§

Ugl elR8Bes v Ytk o rcpmoszdn? sgtl ou thadviivap o u gi j e me
barvivo | erven®, a to jednou tol ik,
KorpusbymD | | me2?r tv karvo u

Ugl el28lda kna vk @wrhpus T




Li s tSoe

10ks§ 100g

LI STOPUELTY 2ks(0,450kg)
MCSLOWXREMCKLADNGE  0,750kg

DohotO\(enZ: )
MARMELCNZDIARerKOVC 0,100kg
FONDCN na polit?2 0,150kg

T.P.
PSi prsadva@ me p lo §capx58cm) o
Kr ®&m an dd&mé | skalkouSe z ammoub ( | kain@jedenv y s t py&8idals t S &k 8§deeelr gazn

t Si | 8ry kr®mu vedle sebe a ve druh® vrstvD dal ¢
PSi k| drptplgms alen.b r §-¢ B h fibhama!

Mar mel Stdoam, gpddt Seme cel T p§gs.

D § nzéuhnout.

PSi prsinag tme§ d mdku § jbedemiqy o t Senbookvma‘[t'gapot aSjeefznu?n d8nem.
Fond8n si nahSejeme a naSed?me na potSebnou hust

Nab Nr aihab enalijemef o n drmk ri any gahler o z e tp&ceetie®|Sceez U .
Po zaschnut? kr 8j 2 me.

Li s tpd \&lt

5ks § 0,225Kkg

LI STOVE TnhSTO 1,200kg

T.P.

T N svtyov § Holo el ® | valikoktin ,0 v ns@®hSo? b plesh@.h o

N e v § In&plechu!

Pomwdd el k$ e n engeonmo u pleemrio z ma3 8dd + ke B2 mbe§=]. (cca
9x58cm)

Vi dl iSISkdorid p2 eileg m@imei nd@rhimutb d |l eget .

Peleme pSi 180BGnutfo rTgova (10




10ks

LI STO®PUELTY 2ks(0,450kg)
DIAMCSLOXMREMCKLADNGE 0,750kg
Dohotovenz,: ) )

DIA LOKOLCDA TMAVC  EDNnNXI50kga pol it 2
T.P

PSi prsadvé@l mes p b §c@a@x58cm)

0,600kgk r ®situa n d om & | skalkouS e z amoub ( | kand@jedenv y s t pyShdals t Spok § me
del g2 stranhD tSi HBuh®kve®muviWDedhegsedeNal ey Kkr G
PSi k| drp? & alew.b r §-¢ 2 h fibhamal!

D8me ztuhnout .

Zbytkem kr®mu nast S2k8&me po obou dlouhlTch stranté
naljemen a b N r AIA k © ki 0 &n§edcuh Bum®utPoz t u hj neugordbutkers | ok pS8d b 62 k
cell Sez i pSes | 8ry z kr®mu.

Poz t u hknrugtj22 me .

Dial i s §8v Ry

10ks 8§ 50g

LI STAOWETO 0,450kg
VEJCE 1x(0,050kg)
DIAMCSLOXIREM 0,500kg

Dohot oven?2:

DI A LOKOLCDA TMAVC F EDNNXD20kga pSest S2k§n?

T.P.

T Nsrtooz v 8do?bnde® lo metikksti 20 x 50cm.

Pom@paZzavre § k@l loa m,rndlj 2 vmé&rxdtem.

(to znamen8, ge budeme m2t 2 x 5 |tvercT)

Vejcemn at Se njee dvggrdryshekdayd ®h o e .

Do pr olstt \Sezmbuelgrohu,p o | o getkauer ubm ¢ kotrofe $d h pSS u baplok Ben
pSes nhj. Pol og2me na plech s f-1i2, udbDl 8me dorg
Nechg&merdpiol pebetlié8 0ddETgov a.

JegtnD tepl ® t9gr8u kKkiyl ek ahuj eme z

Pl nSme amoub ad tk Duiad me&k ol §do u .

Pokudn e m§zmeed a n o up ¥IBk®rbaiz v & led @ektt canr§ @ledispozici,na2mms i lph &t
tvaru obd®l n2ku a podle pravz2tka si namhNS2 me | t\
T.P.




Rol ®dB& chov § , ,
Vel k§25ks§60g st 8§ljegdme ol Pobe Isg% ann
Mal § 50ks§30g zjednohop | &m8umeé vie nrgéd | &d yo lpecheRlsg ¥ an N

SVNTROLCDORKCT 1x(0450kg)
OF ECHOK/RE M 0,600kg
Dohot oven?2:

Of ECH&o bal en? 0,060kg
T.P.

Ro | Sloupnemep ap p o maa 2 h(Ghtoe | o Djakdh o | § d & § | ahatueostranur o z et Se
Kkr®m. Zamot 8me rol 8du (obr | .1) a pomoc?2 prav?z2tk
spoji!

D § mzéuhnout.

Poz t u hjivwtb2a kg aned o 6t kern@nma@m a I[voSe ch §c h .

<
)

8§
§du m2rnhD pomau llpAampd?ir oa os|l2omep neéme z pap?2ru, n
ej o jal@hol §d@d | z2pnideatutostranur o z etk 3 ®Rwel e Isd ¥ pnrPd z d P& 2 m

Zat ol 2me dv0ihD mal ® r otl8hdnye nfeo bdro |p a2p)2 rau .r
st§|y na spoji!

- ~ —

0
s
v
0
8§

O<W)

P
§d
meguhn
oz t hvnyubtath?armf) pt Kern@ena® b a lvoise ch§ch.

pelioRniE-Raplby

obr | .1

TT ﬁ

smBt §Vehko® 8§dy e

obr | . 2

ﬁ ﬁ ____________________

smBt §meh®I| §dy
""""" pod®Ilore® NI e A2——p-1-&t-u

R T P —

s mBt § !.na h® | § d y T R TV




Rol kdb&osov
Vel k 85ks§870g-st §|jedme ol patiielsg s anh
Mal 8§ 50ksS§ 35g-zjednohopl gn8umeé vie nrgé | $d y lpedhe’Rlsdg ¥ an i

SVNTROLCDORKCT 1x(0A450kg)
MCSLOKMREMCKLADNE 0,50kg
MARMELCDA 0,1Mkg
Dohot ovenzz:

KOKOSnao b al en?2 0,060kg
T.P.

Rol 8du sl oupneme z pap?ru, pomoc? druh®ho (stejr
mar me |ngkiemur,0 z e tk $ ®mMme  Z a mb &Bommee ¢ 2a vjizutt K daprag Hi & ds§ me
aby rol 8da st8la na spoji!

D 8§ meéuhnout.

Poz t u hjivwtb2a kg aned o u Skern®ne® b a | vkokasu.

Mal §
Ro |l #éd upnodno u lo2 mé¢jizname 9 & mslaupneme papR t e sePadaP o mala 2u h ®h ¢
(stejnhD vel k®ho jako rol 8da) ji otol2?me zpDRo a t

del g2 stranhD pl 8t. rZoaztdoldl22nmee dnvald dnvaal & 8rsoyl 8dy a po
pap2ru. HIrradl8§mky ssit,8layjpyna spoji!

D 8§ ne¢uhnout.

Poz t u hvnyubt a2k anped b t Kern&ena® M a | vkakasu.

obr | .1

smBt 8Vehko® 8dy

: I

Smlt §!,nam®| §dy N T
"""" }"p0d®| n® r ozdRF+en3 p-+--8-t-u

; : o

smBit §malm®| §dy



Rol §d& ol ;
Vel 25ks860Qg-st § |jedme ol BoHielsg s ann

Ma | 50ks 8§ 30g- zjednohop | &nt8umé vMe nrgé | &d y |pedcells ¢ ¥
TMAVROLCDORKCT 1x 0,4%kg
KAKAOXREM 0,600kg

Dohotqvenz: ) )
L OKOLCDA TMAVC FEDNNCO1BOkg pol i t 2

T.P.

Ro |l Sladupnemag p apdé mag 2 h(&htod j o Djak®h ol §d & § | ahateostranur o z et Se
kr ®m. Za mbd gpfommegac %a vjicutt Kgeh nogpmaep Ht & d< abgr o | K td Sdsoji!

D8me ztuhnout .

Poz t u hjivyth?a z @ arep o i § hincekmelap e 8 t Kotnautkememavou o k o 1d§ d o u

Mal §

Ro |l #éd upnodno u lo2 mé¢jizname 9 & mslaupneme papR t e sePadaP o mala 2u h ®h ¢
(stej oDjak®ho!| §da ) |z2pndeatutostranur 0 z e tk $ ®me e P @ 2 p Isr§ drzadnl@@ 2 me
dva p8sy. Zatol|l 2me dvD malu® 8rhmnle§ney deao paam@a2u .p rHd v
st8ly na spoji!

D 8§ ne¢uhnout. ]
Poz t u hjewuytb?a £ ¥ anpep o t § hinceknelap $e st Kotnautkemmavoul o k o 1d§ d o u

i il
| |

smiBt §Vehhko® §dy

obr | . 2

smBt 8mah®| §dy
pod®l n® r ozd¢HFHt-en2—pPt-St-tb—

U

smBit §malm®| 8§dy

Nl--a-nl2 n
rr-e-1 P




Rol dig §-

Vel 25ks860Q-st § |jedme ol BaHielsgx ann

Ma | 50ks 8§ 30Q- zjednohop | &tSume vide nrgé | §d o |pecnedls g &
SVnTROLCDORBCT 1x 0,49kg
NUGCTONREM 0,600kg

Dohotqvenz:, )
L OKOL (;l‘DIAD’n N'GI1A V Rap
L OKOLCDA ¥{E

@pol it? 0,150kg )
DhnNC BELC na (QOSOkgst S2 k 8§n?2

T.P.

Rol Sdwupneme omamwaph?® huod | (osutj@@ hrod § d a ) ajpatutosttarar] ¢ amet Se
kr ®m. Zambd gpfommegac %a vjicutt Kgeh nogprmaep Ht & d abgr o | K td Sdspoji!

D8me ztuhnout.

Poz t u hjiivwtb2a kb amep o tt § hincekmelap $ e s t Kotntutkenb 2 || cok o 1dEmMD2ug k y .
Mal §

Ro |l #éd upnodno u lo2 mé¢jizname 9 & mslaupneme papR t e sePadaP o mala 2u h ®h ¢
(stej oDjak®ho!| §da ) |z2pndeatutostranur 0 z e tk $ ®me e P @ 2 p Isr§ drzadnl@@ 2 me

dva p8sy. Zatol 2?me dvD mal ® rol 8dy a pomoc2 pr ay
st8ly na spoji!
D 8§ nztuhnout.

Poz t u hjivwtb2ak 2 mapdé tr &ih n e me ap &3> | K&Fdmetkenb 2 1] ok o [d§mMD2ug k vy .
.obrl .1

ﬂ ﬂ

smBt §Vehko® §dy RS

obr | . 2

ﬁ ﬁ ....................

smBt §meh®| §dy L
pod®l n® r oz-dgBt-en2r—p-+-8-t-u

ﬁ ﬂ prm— —

S m|§ ft § !,na hl @ | § d y U B .



Rol &da g2 Hem
Vel 25ks860Qg-st § |jedme ol BoHielsgx ann

Ma | 50ks 8§ 30g- zjednohop | &nt8umé vMe nrgé | &d y |pedcells ¢
TMAVROLCDORKCT 1x 0,45kg
ARAGCDRRE M 0,600kg

Dohot oven?2:
OF ECHY MLETE£ na obal e®f060kg

T.P.

Rol Sloupneme papdé mag 2 h(Gshtod | o O hakoh @ | §d @ | hatuostanu
rozetkd®e®me Za mbd SpBoome ¢ 2a vjicutt I8eh Wlaprae HI & dg abgr o | ftdfd a
spoji!

D 8§ me¢uhnout. ) )

Poz t u hjivwtb2a k@ anep o tt kernkenae b a IvorSse c h 8c h .

al §

Ro |l #éd upnodno u lo2 mé¢jizname 9 & mslaupneme papR t e sePadaP o mala 2u h ®h ¢
(stejnhD vel k®ho jako rol 8da) ji otol2me zpDt a
dva p8sy. Zatol 8chg dvpPpomat® prav2tka kagdou ut §F
st8ly na spoji!

D § ne¢uhnout.

Poz t u hvnyubta?k  anped b tt Kern@ena@ b a IvoSe c h §c h .

TT ﬁ

smBt §Vehko® §dy R

obr | . 2

I f ___________________

smBt 8mah®| §dy
pod®l| n® r oz-dHBt-en2t—pt+-8t+-u

S T p—

s mBt § !.na h® | § d y T R S




Rol dat & e
Vel 25ks860Q-st § |jedme ol BaHielsgx ann

Ma | 50ks 8§ 30Q- zjednohop | &tSume vide nrgé | §d o |pecnedls g &
TMAVROLCDORBCT 1x 0,450kg
Pl STCCIKKEBY M 0,600kg

Dohotqvenz: ) )
L OKOL (;l‘DIAD’n I\'I'CIS/IAV@apoI i t 2 O,15pkg )
L OKOLCDA FTEDNhNC BELC na (OS0kgst S2k8n?

T.P.

Ro | Sladupneme p apdé mag 2 h(&htod | o Djakdh o| §d & § | ahateostranur o z et Se
kr ®m. Zamb gpBoumegacs %a vjicutt K8 wlapraep Hit & d abgr o | $td Bdspoji!

D8me ztuhnout.

Poz t u hjivwtb2a k@ aped o b § htmavonle o k o lalcedio pr orsotl SBgpeynep r a gen 1 m
mandl ovimi lup2nky.

Mal §

Ro | 8d upnodno u lo2 mé¢jizname 9 & mslaupnemeap a p 2 rku e sePakla.P o mala 2u h ® h ¢
(steé]j oDjak®ho| §dia § |z2prideatutostranur 0 z e tk $ ®me e IP@ 2 p Isr§ drzadniid 2 me
dva @gB8s9]|l 2me dvhD mal ® rol 8dy a pomoc?2 prav?2tka k
st8ly na spojil!

D 8§ me¢uhnout.

Poz t u hjivwytb2a k@ aped o b § htmavonle o k o laglcedio pr orsotl S8gpeynep r agen 'l m
mandl|l ovl mip Slesspg2S®iky me b2l ou | okol §dou.

obr| . 1

ﬂ ﬂ

smBt §Vehko® §dy TR

obr | . 2

ﬁ ﬁ ____________________

smBt §meh®I| §dy
pod®l| n® r oz-dHBt-en2t—p+-8t-t

ﬁ ﬁ R

s mBtt § ma h® | § d y o A




10ks

LI STQVEEty 2ks(0,450kg)
B2 | ksonv2Th :

CUKR KRUPICE 0,100kg
VANI L KGQUKR 1/2(0,010kg)
VODA 0,030kg
BECLKY 0,050kg
Pudink:

ML £ KO _ 0,500kg
KRE MOWPRCGEK 0,080kg
CUKR KRUPICE 0,050kg
CIRTOPASTA 0,010kg
Dohot oven?2:

CUKRMO UL Knmaposyp 0,005kg

T.P.

PSi prsidvé® me p b §ctaPx58cm)

B2 | ksonv2Th :

2/3 cukru zalijemesodou ad § mvea Si t .

Kot ametlusiv y t Soetemeajakmilesez a | cokesvodouv a $1i§tngd ebh2altkly2. dsBsmoeu | a s n
rozvar i b21 ky!

Doskorou g | e himnIpISTH s yzpyluis cukruav a n i lcdkrav ¥ ¢ | edotghm e

Soul ses B Mo vmSanas | debjédnabublinaihnedm2 r rpirm m2 ik @ ®wme gl ehanl
bzl kT.

Negen § 2 | ks Th vy wa Sstp@ink.

Pudink:

3/4ml ®k&mea Si t .

Vez b ylI3®o z m2 cukr$kne ® mopvr] 1gaeasm § m®bk &6 § n 2 dov A B el h@kkoa

mini m§l nD 2minuty provaS?2 me.

Doh o r kp8dinku zlehkay m2 ¢ h § mes mZiHhkeewT | pi | snp2orge®y .

Hladkout r u b i | knapu§nda s 1 Gtf &iS weglesebeaved r uvhr@& d WITE veglesebe.
PSiklop2me druhTmzmgsemnahamabr §cenh

Poz t u hknru8tjaeukmgeme.



Bublanina N
1xv e | kiapisl 30x40cm

24ks§ 90g

CUKR KRUPICE 0,450kg
VANI L K GVKR 2x (0,040kg)
VEJCE 6x (0,300kg)
OLEJ 2dcl

ML £ KO 2dcl

P OL OHR WBUKA 0,600kg
KYPF PREGPBPELI VA 2x (0,026kg)
JAHODYmr agden®&r i | ova 0,500kg
Dohot ovenz:

CUKRMO U L Kmaposyp 0,030kg

T.P.

Cukr a vanilkovl cukr vygleh8me s vejci d
s p opj&i,l injj @dn@per o m2 cDoBrmogyr. u |vim? ¢ hnfbukes m2 ¢ hspm @ §
pr 8gkem.

V gijemedoz a b al re hf®kow, | opéeailmmedd § mpe® c t .

Peleme pSi 160AC cca 30minut,

smmsstG
tIm Ky



Bezep | 8§t
1x = 0,49 (cca6@m x 40cm)

BELKY 0,350kg
CUKR KRUPICE 0,230kg
HL A D KMDUKA 0,100kg
KOKOS 0,100kg
T.P.

D § nipl ebh2ald&kogtemv y t S &atl®boskorou g | e htan lhéspemeukraz a g | eDos§ me .
tuh®ho snhDhu rulnD vm2ch8me mouku sm2chanou s Kkoc
Roz etndpmenhep ap2 r e m.

Peleme pSi 200AC do rTgova.



Gt af et ka
21ks870g 42ksma 18810g

BEZEPLCT 1x (0,640kQ)
KCVOVKREM 0,750kg

Dohot oven?2:

LOKOLCDA TMAVC SedhDn§02BCkg pol i t 2

T.P.

PSi prsaitv@iane3 t ed Inodjako®o | §d a.

Bezep | foupnemeap a p &ortuo | Rat®stranur 0 z e tk $ ®me

Pl 8t rozdhRl2me na tSi stejn® d2ly. (obr |. 1)

Zat ot Hinie o | &SdSydunt I h doprae HI & dg abygr o | § td dspoji!

D8me ztuhnout.

Poz t u hvnyubta?k 2 map & md e cthéioyl \&dlesebez a k r mjukme@apodlep Si pr av er
gablony rozS$S2zneme na sedm stejnich kusT. (obr .|
Budemeedydd k i(s3Jr ox FHd kg T)

Obakoncek a ggdt®a fneatnmkoyl 1%5emedd ok ol 8ldy3 )X obr

Mal ®:

J ednondkrvgi, @ hp@tekkyr ¢pij k¥ ndenz rapolovinu.R o v kozesen a mald|20 k ol §d vy .

obr| .sImBit 8hentet ek

A A R s e, )
1 it SRR S :
A A e e, e ,
A A
al N | e
obr.| 2

RozdMlod rfra7idy | T

OIEED D D D ID ED B




Istekatoun 8§ p | n 2
8 n kokos | i

120ksma |5 ®0g

nav el k ® BYRLERYK y 30ks
namalg®@ i Dk 7VSRE GKOTY 120ks
Hmotanag pi | ky:

VODA 0,350kg
CUKR KRUPICE 0,180kg
S 0J O WIGUKA 0,050kg
KAKAO 0,070kg

L OKOLCDMAVKET EDn N C 0,400kg
Tuk dol o k o | Bnabty:v ®

HERA 0,600kg
100%TUK (Omega) 0,450kg
T.P.

Voda + cukr + sojov8 mouka + kakao pSivedeme Kk
Odst apg 8imey poeknod B e o 3amk ¢ h Slokwedsezcelaner oz pust 2 .
Nech8me vystydnout, nejl ®pe do druh®ho dne.

Pokud nem8me omegu pokojov® teploty, Il ehce ji n e
m8 s k ta sed@amazanachlebaSp ol eHerolivy gl e(fpSmeb.i d § mikm| Brnibtyy &@gt I
zkontrolujeme, ge ve vyglehan®m t)uku nem8me ¢g8dr

Do vyglehan®ho tuku po-Qt)uprpr?L,i dB S i8 mei ¢Npekoml pgotor wum i
hmotug | eraa & vsytgumedBpakmocn a d 1 ¢ Ip & mBychuanebuded r gvetpo ado v a

tvaru)
Zvy gl éunays ® S 2 dag Hie p rbaflergnel®p i § ksopteyc,ti 8 U ikt keveu® h § me zt u
pak je plnzme tekutou n8plnz,

Mu s 2simechahmotunau z a viseinlze k ! !

Pozt uhnutnt§ | @ priel kkoyl pSoddd ea p $p toddbbtjéme.

N8§pl R:

KarinaMILK MIX 0,300kg

(NeboKarina,B a n Bokos,p i s tV8icgieeR)

VODA 0,200kg

RUM 0,050kgP OKUD SE POUGEVAJE KARI NY, RL
T.P

Dovodyv m2 ¢ h 8§ me akMimhwky grli exh 8§ me .

Pokudp | n 3 mé Jinkuyp S 2 c(Karina?B a n &okos,pi s t BicreRN ep Si d§v §me ! I |
Dohot oven?2:

L OKOL CDMAVIEE DN M& o 10j6@0Rg

Kokosov® sypeme kokosem

Ban8nov® sypeme Rissellou

Pi st Soipew® b2l Tmi gupi nami

Vi g Reyper®b ar e il e m




B2 | ksonv2ih

1kg

BELKY 0,250kg
VANI L K QUKR 1x (0,020kg)
CUKR KRUPICE 0,600kg
VODA 0,130kg
T.P.

2/3 cukru zalijemesodou ad § mea Si t .

Kot dnetiusivyt Se manatjemedomliDj2 | ky .

Soub id§ miea Sukrsvodouag | ebh?altk y . sidloa d Gomarib2 | ky!

Doskorou g | e himnIpISThH s yzbyluis cukruav a n i lcdkrav ¥ ¢ | edotghm e

Soul aes § Bho vm@Sanas | debjédnabublinaaihnedm?2 r rpirna m2 mik @ ®wme g | e h an
b2 kT.

Vym2ch§8me.

Pokudm§ me2 Ivkyy | elhavarj®e geBdvaGp@oladovansm? dgyehmétn2t lak T

nech8me je zvolna m2chat. Nen? dobr® je nechat s
Pokudje to naopakam § mev a Sezvai,alem§ lug | elh2alskdyn, d ®aveezezdrojeteplaag | e h § me
b2l ky, dokud nen2? sn2h pevnl. PSed nalit2m rozve
st§8l e dost tepll. Pokud neoPkemSi hSejeme a teplc



Kremrole korpus

50ksv e | 8RM®

LI STAOWSTO 2.000kg
VEJCE 3x(0,150kg)
T.P.

T NDsvtyov § Hoo el ® lowmetikksti40x1 2 5 ¢ m. ( %105 d&lak a ) N

Jakop o mT e § mo s | bIegWIBN let| INesiay @ | kie®rolevyvalujemenav | gkeul ®&loa | k u
s drgs8tky.

Ob d ®brmeterken at Seonzeg | evdjcemanm k r § j§2d ®daR,Bcms i pn®u gk vy .

Na vel k® trubil|l ky natg|2me kremrole vejcem nahor
Kremrolejep Seeout r u b i(lobu L 1| . 2)
P e | enapkechus f-I|2dop$gd§b@CfeAafah®emeztrub|Iek

Pokud nea@aeou VI r obruozpvssel edbnies 0 & s , k k dispo@ici, me&2mms i | n T
pl etvaruo b d ®| pn?gkaud orvl ayrk@ d ®Ir loerk r Bg2Bams | lIpm ® ug@pkoyk r al uj e
d8§l eT.PdI e

Kremrole ma lk@@pus
50ks mal ® 8 10¢g

LI STOWSTO 2.000kg
VEJCE 3x (0,150kg)
T.P.

T Nsvtyov § oo el ® lowmetikksti40x1 2 5 ¢ m. ( %105 d&lak a ) N

Jakop o mT e & o s | ey WIBN letl Mesiady @ | kiedrolevyvalujemenav | g k u vc8el | é® hkou
s dr g8t ky.

Ob d ®bnmeterken at Seomzed | evdjcamanmk r § j§2d@daR,becms i pbn®u gk y .

Na vel k® trubil|l ky natg|2me kremrole vejcem nahor
Kremrolejep Seeut r ubi | ku!!
P e | enapéechus f-I|2dop$gd§b@ma$(ah®emeztrub|Iek

Pokud neam@aeou VI r obruozpvssel edbnies O & s , k k dispo@ici, me&2mms i | n T
pl getvaruo b d ®| pn?gkaud orvl ayrk@ d ®Ir loezrk r Bg2Bams | lIpm ® ug@pkoyk r al uj e
d8l e dle T.P.

obr nlat BtlIksaa ubi | ku obr slpr Zvan [ kreenrol®




Kremrole

10ks 8§ 30g

KREMROLE KOPRUS 10ks(0,200kQ)
BELKOYMEH 0,200kg
Dohot oven?2:

CUKR MOUL podyp n a 0,010kg

T.P.

Pl n hladkout r ub b B k & 8 » N meukrujeme.

Kremrole ma | §

10ks§ 15g
KREMROLEMA L &ORPUS 10ks(0,100kg)
Bé L KO¥NME H 0,085kg

Dohotoven?
CUKR MOULKA na posyp 0,005kg

T.P.
Pl n hladkout r ub b P k & 8 w 1 haeukiujeme.



Li s tgosvtkerpus

30ks§ 20g

LI ST AWE T @) 1,000kg

VEJCEnap ot Sen? 1x (0,050kQ)

T.P.

Ro z v §tl 3 sded d ® lowmetikksti 60x50cmapodlep r a vr2ot zkkarn@p $2mep o lJedfver c T
(10x10cm | tver exc 5 |6tOvexr c5[0) cm = 6

Pot Sleentied rrahk a § d|@hvoedoscteSlea gid|@hvop o ¢ © (zfonudor ohu) t rubi | k
azabal 2 me. rNetp opndpbiens]d mielSkew| a p S etoshh rnpeonimdg abgkroin | i |
g8tel kem. Na& snpao jpil egcghtue.k (soebdr . | . 1)

Pel eme nal5mi80AC 10

JegeRBU®AdIdEamt&meS2t ek.

Pokudn e m&znmeed a n o up §23Bk®mrbaiz v & led @ektt canrg @ledispozici,na2mms i Ip h &t
tvaru obd®l n2ku, r8d®l kem rozkr8j2me na |tverce

obr slprBwnlag@ipdQe®& ubi | ku

L i s tgosvtrieaklkdrpus
50ks 8 6g

LI STOWSTO 1,000kg
VEJCE 1x (0,050Kkg)
TP

TNDsto rozv§8l 2 wvebkosd@ x@d0onl ® n2 ku o

Pomapa 2 vr2§tdkial kb 2 rn@lj ©2 vn@x 7cre.

(to znamen8, ¢ge budeme m2t 5 x 10 |tvercT)

Pot Sleenied rrahR a g dl@hvodasa eSe d u | k av gpdo® hedy Polnudorohu)t r u b/it vl $2 t
a zabal 2 me.r ote pdSred »afime pSes trubi|l ku a pSes nn
g8t el kem. Na spoji ¢g8tek sed? na plechu. (obr. |.
Pel eme nal5mi8@0AC 10

JegeRBU®dIdEamt&meS2t ek.

Pokudn e m§zmeed a n o up §2G0kerbaiz v §led @ekt em Pmiedispozici,na2mms i lp h &t
tvaru obd®l n2ku, r8d®l kem rozkr8j2me na |tverce



Li s tgosu

10ks § 709
L | ST GB\CET KKORPUS 10x 20g
MCSLOXREM 0,500kg

2 -

Dohot oven?2:
CUKRMOUL KA na posyp0,020kg

T.P.
Pl nSme a mroutb adukcujeme.

Li s tgosvtieakl T

10ks § 20g
L1 ST @\Bamaykaepus 10x 69
MCSLOXIREM 0,300kg

Dohot oven?2:
CUKR MOULKA na p o s0,0i0kg

T.P.
Pl nSme a moub aduktujeme



Bufler

100ks 8§ 8¢

BELKY 0,700kg
CUKR KRUPICE 0,300kg
GLOUTKY 0,300kg

KRE£ MOVh PRCGEIOkKg
HLADKC MOUK A0,600kg

T.P.

Vkotli,vyt Secte@my g | ebh28+alégcukruvp e vand Thkr p Si d & giodehcena gl ehan'
b2l kT!

(ocetnav y t 2pro8ung?? atobodel v oabyechonodmastilin § d cbkrusley v marsd sn@Sme @ RJeth gl b &nato,
abychom mDI i b2l ky |ist®, bez | 8st?2 gloutkT, ty jsou tak®
Vedr uh ®m ykgd telhi§ mied rgu hoouut kpyol ovi p@ngukru do hust ®
Do ¢gloutkov® pRny, rulnhBD, vm2ch8me nejprve troct

f § z tnaukus m2 c hsk m ®umopvrl 81 koehah 2 | zkyfekmoukyazbytekb 2 | k T . alefychéeh k a
prom2ch§8me.

St S2 le@lkow r u b ndplagpdort Sweltkostd uf | er T.

|l hned peleme pSi 180AC do rTgova.



Pern2] ky

1kg

HL A D KMDUKA 0,550kg
CUKRMOUL KA 0,220kg
HERA 0,120kg
MED 0,100kg
VEJCE 3x (0,150kg)
J E D ISODA 2 1 g i(0l0k0kg)
PRCGBPBPERNEKU 1x (0,020kg)
NOVEOFf ENMEet ® 1LL
SKOTf IndEt § 1L L

Hf EBEImEKt T 1L L
CITROPASTA 0,010kg
T.P.

Tuk+medr ozpust 2 nvejcetopki d § me

KoSesodarpr §doe ke r rs2m «c Is§oukouadot ®¢ mlsm?2 ¢ hridoeothmotu.
Vypracujeme hladk® tRDsto, kter® nech8me al espoR
T Nsjgpoz ad N3 is&n¢2 b Nhie dh evgeenick



Laskonka

10ks

vel k§

LASKONKA v e |KOBPUS 20ks(120g)
KROKANTK GWRE M 0,250kg

DohotqvenZ: ) )
LOKOLCDA TMAVC FEDnNNCO0OMOAg o0z dobu

T.P.
10k o r plaskorieksir 0 z | ¢ ® D mé&napargp?)rn, hladkout r u b iplSk dk U ng2pr2 nthkema
pSest SPakRvIgEeou.

mal §
LASKONKA ma IK@RPUS 20ks(609)
KROKANTK BWRKE M 0,150kg

DohotqvenZ: ) )
LOKOLCDA TMAVC FEDnNNCO0OMOAg oz dobu

T.P.
10k o r plaskorieksir o z | q ®DbmEnapargp?)rn hladieout r u b iplSk &u ng2pr2 nidkema
pSest S2k8vs8&me | okol §dou.



Sachr
1 c eBl2123cm( k r § pazléke

v 8§ hdartu bezg | e h 44506gy

v 8§ Hporcel25gg | e h-eokdeba

BELKY 0,200
CUKR KRUPICE 0,200
GLOUTKY 0,100
OLEJ 1dcl

HL A D KMDUKA 0,100
H R U BNIOUKA 0,050
KAKAO 0,050

KYPiI PREGPBPEL I VA 1/2 (0,010kg)

Dohot oven?2:

MARMEL CPMRRUeKOVC 0,650

L OKOLCDMAVIEEDN M&p o | 0,200

SMETANA KE GLEHCNé 35%/ nebOpbOOpaS2gsks§ ¢glehal ka |
L OKOLCDOVE GUPI NY na 050dobu

T.P.

Dokotle,v y ma z acte®lt & nge ebh2alDogkorou g | e hlmnIpISTh dpdloviaucukrua
vygleh8me tuhl sn2h.

Gl o wtykgyl eslkirGhowgolovinoucukrudoh u ptN@®dgk t evol@av | ® voeme

ObN mouky + kakao + kypSic2 prg&§gek sm2ch8me dohr
Dogl outpamw®vnni? c H &s& | k T ,moykstn® e hskakaemap r § gdogenl i v a,
prom2ch8&8me a nakonec pSid§&me zbytek b2l KkT.
Zlehka,alerychlepr o m2 ¢ h 8§ me .

Pel erie5 0 dca@5minut.

Jedgtelkdrpusd v a lpr Dtk r p | & ma goebmea gneanteme | §d o u .
Nech8&8me mini m8Il nlRdnigidhodin odleget v

Dort polijeme Seanou~!okoI§dou, kr8j2me na 16 Kk
t rubidudinkouma, r me( Bapy? komeutkem)sypemd ok ol § d o p i mMmaThy edmlobit
i filigr8nem nebo | 8manou | okol §8dou.



Pr a gkowe

10ks 8§ 90g

BUFLERY 20ks=0,160kg
SLOVENSRE M 0,150kg
Cuk r moar:

CUKR KRUPICE 0,200kg
VODA 0,100kg

Naobal en2:

ARAGéDrYa (HRUBrinl et ® 0,250kg
Dohotoven2z:
LOKOLCDMAVEedimp 1 0,200kg
PAPERRVEELKY 10ks(44x28mm)

T.P.

Bufleryn a p | higdkoet r u b ip|Sk du axl (& 2mamianout.

Vodu s cukrem svaS2me na silnou nit.

Zt ulbufle®,pomod2| m§ lkivme k e roav@roaihnedobaluemero Sech §c h .
Pozasclhmpptodmod2d |l m§ lkayine k o d § doapanamS 2 Gakmile okapoup Se k| §d §
na pap?r. Nesm?2 n8&m na mS2gce zatuhnout! ! |

Uk | & cdi@preep 2 rloovd X lhk T .



Mo d e | obvambo@

10ks

BUFLERY 20ks=0,400kg

KAKAOXIREM 0,250kg

MANDLOVKA nao b al en? 0,400kg

KAKAO nao b al en?2 0,020kg

CUKRMO U L Knmaozdobu 0,003kg

PAPERRBROEELKY 10ks(44x28mm)

T.P.

Buflerynapl n2 me hl apl&iokil ¢ p 2uzluénbuk odi§ me

Mandl ovku rozv§g8l2me do obd®l n2ku orgdli kemtio2Rr
| t v 40xdG&m.Nak a gldtilv po ¢ © § b expoeflerdic e hob b a Imtaimmed | o v k 0 uvkakauy v ¢
a pomoc?2 noge udhDl &§me proti sobN tSi z§Sezy.

Do pr orichragypeme p e md w| k ocuk@abvamborw | o gddpmaep 2 r loo @%hlok u .



Glazura
ccanajednud 8vieger n2 | kT

BELKY 1-2 (40-80g)
CUKRMOU L K A 0,800kg
Cl TRONGYCVA 0,010kg

SOLAMYL (bramborovl n®@Bo kukuSilnT gkrob)

T.P.

B2 ¥ e c epdPersamn®tpkSoi ,d § me ¢ iSGapwrsd w@din Ny p&Sve Sk Pbmalu

m2 ¢ h-8 ;m§ | ejak@mmtel ks o vhihotabybylamocn a d | calloapal&ysepakz per n2 | kT.
Hmota m8 konzistenci hustg?2 kage, pomalu st ®k§ z
Zakryjemef - &n e c¢ h\gledmicialespR30minuto d po |l i nout .

Hmotu bRhem zdoben? wudr gujeme pod mokrTm hadS$S2 ke
Bar vpodiep ot Peoliy av i a®dns k T mi




DIAm§~SIdDr\tIIOko*sovT
1 c eBl2{23cm( k r § pa?léke
vE&ha di®00g u

v 8§ Hporce 75¢g

DIAKORPUSS Vn T L h 1x=0,450kg
DIAMCSLOXIREM 0,750kg
KOKOSna obsypg8n?2 0,050kg
T.P.

Korpusd v a lpm ®tk r 0 js28msk.uS ®p a n o 8iodebrenerhei 2005 d v § § e n ®maozddbua ® mu
zbytkems e s a d 8 me ,posktt reaoibSacl hkokasu. v

Poz t u hknru8tjRdleke,b a | dome | odz&mWj2 enen &usy. i v ®

Dozdobujeme kokosem.

DIA m§slovl dort | okol §dovl
1c eBl2423cm( k r § pazléke
v8ha di200g u

v 8§ Hporce 75¢g

DIA KORPUST MA V h 1x=0,450kg
DIAKAKAOXREM 0,750kg

DI A LOKOLEDANC 0,150kg
T.P.

Korpusd v a lpmr ®tk r o jsz§msk.u§ ®p a n o siodebrenerbei200g d w § g e n ®Maozddbua ® mu
zbytkems e s ad & me ,polijehe¢ ok ol §dou.

Poz t u hknru8tjRdlbke,b a | 8ome | odz&mWj?2 enkn &usy. i v ®

Dozdobujeme Dia | okol 8dou.



DIAm§s | donwd Sechov
1c eBl2{23cm( k r § pa2lékhse
v § lartu 1200¢

v 8§ Hporce 75¢g

DIAKORPUSS VN TL h 1x=4509
DIAOf ECHOKRE M 0,750kg

OFf ECHY na obsyp 8n20,050kg

T.P.

Korpusd v a lpm ®tk r Dgs28nskladkou r u b sibdeb@rem@00go d v § g & n ®Maazdobua
zbytkems e s a doft,kne eoslt r aonbSaclh®o rBe ¢ Pd&ct hu.hknrustjidleke,b al dome | of §r
a zdob2me jednotliv® kusy. Dozdobujeme o0Sechy.

DI A [n§slovT dort DUO svDnDtlI]
1c eBl2423cm( k r § pa?léke
v8ha di200¢g u

v § Hgorce 75¢g

DIAKORPUSSVn TL h 1x=4509
DIAKAKAOWXREM 0,750kg

KOKOS na obsypg8n2 0,050kg

T.P.

Korpusd v a lpm ®tk r 0 js28meS e zDabrr oulb i bdebereme 200g d v § § e n ®taozddbua ® mu
zbytkems e s ad & me ,posktt reaorib§ac| hxkokasu..v

Poz t u hknru8tjRdlbke,b a | 8ome | odz&mWj?2 enkn &usy. i v ®

Dozdobujeme kokosem.



DIA m&slovl dor
1c eBl2023cm( k r § pazléke
v § lartu 1200¢

v 8§ Hporce 75¢g

DIA KORPUST MAV h 1x=4509
DIAMCSL OXMREM 0,750kg

DIA LOKOLCDA ¥{ EDn NGIL50kg

T.P.

Korpusd v a lpmr ®tk r 0 js28mek.u b rSuetziaboeberemé&@digo d v § § & n ® mazdabua
zbytkems e s ad & me ,polijerme¢ ok ol §dou .

Poz t u hknru&tjRaléke,b al dome | odz&mWj2 encen &kusy. i v ®
Dozdobujeme | okol 8dou.



DIADortovo@amlar ov 1
1 c e’l12i23ecm( k r § na2léke
v 8§ ha dla50g u

v 8§ Hporce85g

jahodamr agen §

DIADORTOX®RPUS ( sebod b ¥ T ) 1/2 (0,225kg)

DIA MARMELCDA | ervens§ 0,120kg

DIAMCSLOXIRE M 0,250kg

OVOCE MARAGENE 0,300kg

DIA AGAR 0,250kg

VODA naz S e éGdam 2 0,100kg

Dohot oven?2:

DIAMCSL OKMRE Mao b maz § n 2 0,080kg

KOKOSnaobsyp&gn?2 0,050kg

T.P.

Polovinukorpusur 0 z k rapjromergpe mme | §d o u .

Promazanl korpus vliog2me do r 8&fku.

Korpusvr § fzkau Ser n®emid ens minfe§ d reoisi e b e nekulinkd,jinakn Sagarv yt e | e .
Na rozetSenllokZm®en ovoce (neskl &§d&me) a zalijeme

S e d ¥odau. )

Pokudp o u g2 mi8 ang@evac®p S @ d u g hoto?bma | vKabe

Nech8me zatuhnout na stol e, pak pSeneseme do | e
Poz t u hpnoutt &eamyk r ® na®  a | vkokesu.

Obmaz 8§y®&unze korpus a kr ®m.

AGARz Tstl§wg 1!

J e d n ckoukkyzvd® b kKokosem.




DIAr ol 88achov 8§

25ks860g-s t § |ppdelsg  ann

DASVNnTROLCDORKCT 1x=0,640kg

DIAOF ECHOKRE M 0,600kg

Dohot oven?2:

OF ECHao b al en?2 0,060kg

T.P.

Ro | Sloupnemep ap p o maa 2 h(Ghtoe | o Djakdh o | § d & § | ahatueostranur o z et Se
Kr®m. Zamot 8me rol 8du a pomoc?2 prkna ji ut 8hneme

HI 2 dsgaber o | Std &dsmoji!
D8me ztuhnout. ) )
Poz t u hjivwtb2a k@ anep ot kernkenae b a IvorSse c h 8c h .

DIAr ol Edkhosov 8§

25ks8 609-5 t §lppdnelsd ¥ an Dm

DASVNnTROLCDORKCT 1x=0,640kg

DIAMCSLOXMREMCKLADNGE 0,550kg

DIAMARMELCDA 0,1Mkg

Dohot oven?z:

KOKOSnhao b al en?2 0,060kg

T.P.

Ro | Slaupnemep ap p o m@a u h(&htoe ¢ n KeRdr o | § d & ) |adutostranup ot Se me
mar mel §dou, na kterou rozetSeme kr®m. Zamot &me r

Hl 2 dsgabgr o | td Bdspoji!
D8me ztuhnout. )
Poz t u hjivwtb2a k 2 mapad tr Skernena® b a | v&kaokasu.

DIAr ol Bdkol §dov §

25ks -& §!6ZQ”|Q pog;f’f’ﬁétrann

DIATMAVROLCDORKCT 1x=0,640kg
DIAKAKAOXREM 0,600kg



Dohotovenz,: ) )
DIA LOKOLCDA TMAVC T EDNNC na pOdbOgt 2

T.P.

Ro |l Slodupneme p apdé mag 2 h(Ghtod j o Djakdh ol §d @ 9 | ahateostranur o z et Se
k r ®ma. mo tr8om e§pdoum er&rfajiut 8 h nogpmae 2 r u .

HI 2d8me si, aby rol8da st8la na spoji!

D § nzéuhnout.

Poz t u hjivwytb2a £ 2 meapdlijemel ok ol Fpdattuha Ljf@ @SB s t Kotnautkeme

DIAr ol PUCt mav §

25ks860g-s t § |ppdelsg ¥ ann

DIATMAVROLCDORBCT 1x=0,640kg
DIAMCSL OXIRE M 0,600kg

Dohotoven?2:

DIAL OKOL CDMAVICEDN M&p o | i0t180kg
kokosnaposyp

Mandlel u p 2nap&syp

T.P.

Ro | Sladupneme p apdé mag 2 h(&htod | o Djakd®h ol §d & § | ahateostranur o z et Se
k r ®ra. mo tr8on egpdoum @r&rfajiut 8 h Klopme 2 r u .

HI 2d8me si, aby rol8da st8la na spoji!

D gneztuhnout.

Poz t u hjivwytb2a £ 2 maeapdlijemel o k o |afkicepasypeméokosemama nd | d wipin ky .

DIAr ol PdACas v Nt | §

25ks860gst § Ippdnels g * a

DASVNnTROLCDORKCT 1x=0,640kg

DAKAKAOXREM 0,600kg

Dohot oven?2:

KOKOSnaob al en? 0,060kg

T.P.

Ro | Sloupnemep ap p o maa 2 h(Ghtoé | o Djakdh o| § d & § | ahatueostranur o z et Se
kr®m. Zamot8me rol 8du a pomoc2 prkna ji ut 8hneme

HI 2 dsgaber o | Std fdsmoji!
D8me ztuhnout. )
Poz t u hjivwytb2a £ 2 maap 0t Bker nena® 1 a | vkaokasu.



Karamel i dochucovadlodo smetanyak r ® mT

1,800kg

SMETANAKE G L E H C3B6 1litr
CUKR KRUPICE 1kg
T.P.

Smetanz ah Sej e me.

Z8&r owed Ry hv®ymy, §ricisv y s o énermt a v eukrehcen a mo |vedn.® S/ia Se n 2clkt av e
nem2ch8me, jen za obl asn®ho prom2ch8n2 sl eduj e me
Dout av euk@®h m2 ¢ hvEanse ¢ 2 a$ §ndprir @M cabys me o Bddl o spdjily.

V karamelun e spﬁzkbuskycukru!
Povychl p8abidgn8mdeo by . Uvelbdois.8v 8 me

Krokantka

1kg

MCSLO 0,150kg
CUKR KRUPICE 0,250kg
OF ECHY JEMNnN ML ET £0,650kg
T.P.

Cukrzas t § m® s bust na2vnamesrlaleramels v ht nl Ndr@y,dok t e P&h & yopSeenceh y

pr om?2 @leoe r a Hinaotup .S e n cdplechan e ¢ h\§stydnoutPovy chl admndt & 2 me
v kutru.

Uc h ov SwsiEme

Kul ®r

1kg

CUKR KRUPICE 0,700kg

VODA 0,500kg

T.P. N )

Cukr,lehcen a mo |veordiu (vn e o & pzaatSled spnr ®@hno? © th & wékarameh n Dbdar@y.

Me z i t2m pSivedeme vodu k varu. Do utaven®ho cuk

Ob®l ogkyj 2 me, appdyp t A v p Bie L HofnéSdew by . Uveledoic. § v § me



M8 s | ov 8§

42ks8 859

ROLCDORBCIVNTLH 1x 0,640kg
ROLCDORKCTMAVH 2x 0,640kg
MCSLOVh KRE£M ZCKLADNE2400kg sesazan?
RUM | dcl

AL GI NCeTk an T 0,400kg

BARVIVORS GOV £ stopa

MCSLOXIREM ZCKLnadiNma z § G600kg

Dohot oven?2:

L OKOLCDA TMAVC f EDn NCO0,750kg

T.P.

Kr @nbar nasmdlt | eadroT draninderme

Zes v Ntdz®h ana v &hyk rpgj62tmaec 2 rv&fl Kkup B o ®lon & k ynIBO>e46dm.To
znamen8 maw®ho a dva ze svDtl ®ho (obrg&8zek | . 1 +
sal gingtl&8m. (obr .

D8me ztuhnout .

obr| . 1 rozdipll &na obr| .

obr| .j3e dn arstlyi v ®

sv il gt
I lk r @l gi n8t em

I e v pl st

| lk r ®mnl gi n8t em

svhRDtl T pl &t
| lk r ®mnl gi n8t em

I i s

Poz t u hknrustjRdéme& s Tl (e pr

obr| .




Kagp§sh!l oprSo?zlknr@bij| 2. aBgap Si | dadsmes,n @k atbrydpdll § t jsméstl earbln

pot Seli kr®mem bez algingtu.

D8v8§me pozor,

proudgky rol §d ombus? .b7T)t svisl el
St Sé eipyf M&e D Mlysen § mg e cvhengyajgdenp | §t .
Sesazen® st Sechy potSemebkrPm8&8m a oddDI 2 me

obr ¥hl ® prSo?zl knr@sjseun 2 (

7 |
/

obr6e¥h.l o prSo?z| knr@Sjseain 2

obr7zpTsebasmmerPpedhotsilt iSwmicdh Spllod

Po sesazen? obmaz8§vsg&§me kr ®me m.

obr| 8j edn tdISZe® SpeRend | i t 2 m

Poz t u ﬁpntahujérhe!e okol §doul.

Zali gSuj eme.

abyct

noger



Smet agehs@et §nko
1x vel kil kaps.|

smet Brelkeo 24ks§100g

s met Sretza | B8ks§40g

nasl epen?

SVnTR®OLCDORKCT 1x0,640kg
MARMELCDA 0,350kg
samod el®®

AGAR 1litr
SMETANAKE G L E H C3506 Alitr
BARVIVO | ervalRodov § stopa
MARMEL CD®ednNn § 0,150kg
J AHOD OAROMA 0,080kg
Dohotoven2z:

MCSLOXIRE M 0,300kg
LOKOLCDGUYPRI NY 0,100kg
T.P.

Zjednohor ol 8dov ®h o pld&av a lokb® EJippkerkey] kKkéapble

S| e pjé(nklinami)nasebema r me lag d o gnapriea tsp la b ddowe anl kk@bleS | e pd R8R y
v r8fkurdZIkBademe, nesm2me m2t ¢g8§dnou, ani seber
S m2 c hg8 neeh arbnleama r medv8ydep o | vy niNe h 8§ me

Uv a Sdgane b a r nar Me odliijemesil/3ad § sgist r an o mn o § b wgar@lijeme do

ugl ehan® ¢glehalky a ihned, ruln2z metlou, dTkl adr
pSipraven®ho r&§8fku. Nech§8me zatuhnout na stol e,
z al ®gb§lon&/30 b a r v agar®khtogsmésip S e ddali stranou.

Kr 8j 2me na 24Kks

Z d o bpusirkoum§ s | okvr@@meypenad ok ol §gdopi mami .

Ma |g@ $e®NVa8 Isntie j n Nk r §jeeiDipZBiserae z dse. b 2



Ra k v rkbrpua

60ks§ 149
CUKRMOUL KA 0,720kg
VEJCE 0,048kg
GLOUTKY 0,240kg
VANI L KGQUKR 0,012kg
100% TUK na vymaz8®m®BOkgF or mi | ek
T.P.
G| o uttvdjcg+ uk r grhe thdSémaehpuldi3@inut

PSi dvamei chkrtay?agmimtygl e h8&me.

Vy gl e hnotuotuS 2 Hakoue r u b ddviyonia z & rolr anidofl/2jéjichv T g k y .

Peleme pSi 140AC 10mi 50mihué.. po 15mi nut §ch 90AC
Pozapeh@mo%avystpmukmjz,st§hte;m|alnuadosugujeme.

L8stelnhD vychladl ® korpusy vynd8me opatrnhD z for



Cukr §pisk®ot y

1kg

10bal § 100g

BELKY 0,360kg
CUKR KRUPICE 0,450kg
GLOUTKY 0,240kg
HL A D KMDUKA 0,450kg
CITROPASTA 0,002kg

CUKRMOUL KMAPOSYPp Spdl en 0,100kg

T.P.

Dok ot Iv2yk uS,ectemsid § ngd ebh2altloy a g | e b & hpkSd hs ylf8eukmead o g | e h § me .
Gl outky + 2/ 3 cukru vygleh8me do pDny.

Dovy gl eéfh an@ Novy® c mEjprvel Slsx lakTom2 c h Sean& hmotab g d | eRFak i | a
st S2davh mouku se zbytkem b2l kT a rychle, ale | e
St S2 Ike@lkow r ub ndpled ®acB2 rl p DY & BH5cy),d | o ochl®cm.

PSed pakrieméami hned odp®k §me.



Vani |tkrouwbSkotpls

v e | 1R0Rs8 17¢g ma 12@ks§ 9g
CUKRMOUL KA 1,000kg
VANI L KQUKR 0,040kg
VEJCE 0,950kg
VODA 0,240kg
HL A D KMDUKA 1,080kg
CITROPASTA 0,010kg

A R A G EMRA G EjN&E mmINDenap®syp 0,200kg
Dohotoven?2: ) )
L OKOLCDA TMAVC FEDNNCO500kg pol it 2

T.P.

T S e wejeescitropastolascukremav a n i | kukrenizap o st up & ®hw@dy§ n 2
Dovzniklhk®&?2 c hp& nnesrBouko.M?2 ¢ h BroneNe gl e h 8§ me !
Rozt2r §mef nlai Pl p$édssgabl ony (ov§gl ky)

Ga b Isoenjume me paplechuploky p e mai e d kyd p®k 2ne 1 a
Pe| eprf66 0 AC.

Zatepla tvarujemét o | P pn®eé Se vil¥yro&2 t k a .

NepoMvdltk& b=ilAgk a
Nepolit8 mal 8§ trubil ka = 7g¢g
Obakoncet r u bni ad nkoyld2oméd o kCadl/2 any .

obr .| .1
Smidrt § v eh kircuhbtijaksypato Se (pbkyr at govEt kahh

obr| . 2
SmBBrt § MAhHh GH u b ijaksypato S e (phdye | g2 0w 8§ Ir kan)D



Gr i | it8rgwlvkdiplks

v e | 1R0RsS 22¢g

CUKR KRUPICE 0,800kg
BELKY 0,300kg
ARA GEMRA GEjN&EmMMINe t 0,230kg
SOJODBY emn § 0,230kg
VODA 0,500kg
DROBELjKermn ® 0,100kg
HL A D KMDUKA 0,130kg

Dohoto,venZ:, )
L OKOLCDMAVICEDnM& ol i t2 0, 500kg

T.P.

Dr o b @rosejgme S em@t o. panSlenmhjye mndd)j $.2 Nleim8&maeg n o smu sj2eme
jet a g ®epsSFets Mn2@t o .

Dostrojed § me k v g modkyat Selime NEGL EHCME!

Dov y m2 chmatyr & |vnni? ¢ mBukean e c h@imei m8Sminmtb 1 po| 2 vat .
Rozt2r&me na plech s pel2c2 f-1i2 pSes gablony (
Sejmemgy ab | on p el pfE& WdzEteplatvarujemeit o | 2prie@ Se Y& 2t k a .

Nepotlr ulBildgk a = ]
Trub | gl ®v 8§ BelddndcRiak§athyd § nenateklad o v m ir u $ i | k y okaphtaepcohk8 nged § m
na pap?r na spoj trubil ky.

Mal §:
Pop o Itir tu2bipilkok-w p a tabymdprasklar 0 z S2 z n e me .
Z jedn® vel k® tak z2sk8me 2 kusy mal ®.



Kokoskyv § ¢

1kg —

BELKY 0,300kg

CUKR MOULKA 0,600kg

KOKOSSTROUHANH 0,300kg

OCET 0,010kg

MARME L CidéAr u Rk ¢ 0,200kg

CITROPASTA 0,005kg

T.P.

B2l ky s octem, marmel 8dou a cukrem n @lBSanoe ma kwal
mT ¢ esp@mocikarty, alerukajep o n o Sodimo8y! Pokudbudememn2 cha e Ml gwen § m2 | ky
srazit (uvaSitl]). VaSelku to nep6gl?2

Po dosagen? pogadovan® teploty pSi dé&me kokos a z
t S elime Jakmileje hmotaz ¢ h I (laed I §dem @ ¢snteSriap a | félic BKladkout r u b pusikkgou
vel i kosti cca , cm. PSi pelen?2 svTj objem zvDt

lhnedo d p ®k § i Q

Kokoska-korpus nap | n Koko8ky

100ksv e | 8B®

CUKR KRUPICE

CITROPASTA

T.P.

B2l ky s octem, marmel §8dou a cukrem nahSejeme ve
mT ¢ esp@mocikarty, alerukajep o n o Godimo8y! Pokudbudemem2 cha e Ml gwen § m2 | ky
srazit (uvaSitl)). VaSel ku to nep8gl 2

Po dosagen? pogadovan® teploty pSid§me kokos a z
t S elime Jakmileje hmotas t u dne[y &srte$riak a | félic Bladkout r ubplukonky poga
veli kosti. Vel k® cca 6c¢cm, mal ® cca 4cm
lhnedo d p ®k § me .

Hmotapouv aSen2 =2, 530kg



J 8 dr ekerpua

v e | 1k(ks8 8g ma |1280ks8 4g
CUKR KRUPICE 0,900kg

BELKY 0,33(kg
PODZEMNICE 0,54%g

T.P.

Vge s mamh@&me@kmlet vu do t® doby, dokud stBDny kTtru
shladkout r ub g tk 9k 8 me fn aSitpS 2ekc&hmpe sdo tvaru pigkotu.
PSeé| eme&arh@imeei nh8dinnoSchnout.

VeljkS8dr-olv&thk § bli.|-pkDag ki d o Bcm.®
Mal § jHdrmrdkiBat-pukbkwiend!l 8uh®



Kokoskap | n

Vel k 810ks§90g

Ma |l 8§ 10ks835g

Vel k §:

LI NEOKEL E L Kofpusl3 6 ¢ m 10ks(1409)
KOKOSKA korpus 10ks(3009)
KAKAOXMREM 0,250kg
MARMEL CDéAr u Rk ov § 0,150kg
Dohot oven?z:

L OKOLCDMAVICEDN M&p o | i 0,100kg
Mal §:

LI NEOKEL E L Kousl3 4 ¢ m 10ks(459)
KOKOSKA korpus 10ks(1509)
KAKAOWKREM 0,150kg
MARMEL CBéA\r u Rk ov § 0,100kg
Dohot oven?z:

L OKOLCDMAVICEDNn M&p o | i 0,080
T.P.

Nal i n & ok 8nlaksa Spodbgodubladkout r ub k F ®mt ak abtyRioblyd|ak ad via s ¢
d o p r okerhoBtkeninebos § | kem mar mel §du, pSiklop2me kokosko
Poz t u hspodédk kokoskm a mo Ivi mé& ol §d DN.

( I i nkeocl keGk k d@udapod| o k o | j@ndkakeskanebudep ol i t §. )



Li n etclk

1kg

CUKRMOUL KA 0,145kg
VANI L KQUVKR 0,005kg
HL A D KMDUKA 0,500kg
HERA 0,300kg
VEJCE 0,055kg
KYPF PREGPB®PEL | \ 0,002kg
CITROPASTA 0,005kg
T.P.

Vgem? c déhromadyavypracujemen | ad R ®t o0 .

Ne s mife-h a tmscdlouho.l. 2 th®1 Bpr opr ac ¢ ?\Bije®d me mo v ®fi

F2k&me tomu, ge je spaSen®. TakotvaBhuijlst o nedr g2
PSiozvapou§hpoene zbmn o ®s t vhoukyhap d H ® y pp§S/e8enr?i,pul ac 2

svyv §|tedjere GD ®metemendp S e b yrhoakly.ba®l njotkudot Neeaapr acopwadNVisIr
by seZtnBsnila udDIlI 8me v 8| pd pkrdogsdmad 2 me do folie s

Li netclks®tma v ®

r———

1kg

CUKRMOUL KA 0,145kg

VANI L KQUKR 0,005kg

HL A D KMDUKA 0,450kg

KAKAO 0,050kg

HERA 0,300kg

VEJCE 0,055kg

KYPF PREGBBPE L | \ 0,002kg

T.P.

V gem?2 c héhrmadyavypracujemeénh | ad R ®t o .p S(i ki Bkvpspamebarvy)

Nesm2 me-hm2shatmoc dlouho. L2Zm d®l e tNDsto proprac
F2k&me tomu, ge je spaSen®. Takov® tRNRsto nedr g?

Pé’iozvapgughpblﬁzenezbm[u@@st v houkyhap d B ® y pp§Sregenrei, p u | ac:?
svyvVv 8§l telhdjer¥ GD ¥metemeodp S e b ynoakly.Da®l njotlkudot Neta apr a cowaBYi8In
by seZtnlgsn'a udD|I 8me v 8l|pdeksdogsdmal 2 me do folie s



10ks
V'n NE . KORPUS 10ks(160g)
SMETANA KE G L E H C3B6 300ml

Dohot oven?2:
CUKR MOULKA na p o s0020kg

T.P.
Korpusyr 0 z k ramja?prhea § me hjd redhwaP ki okul .acpkeujenge.

VDnes

neakS 2 ggsl keohua | k o u

10ks

VNNELKY KORPUS 10ks(160g)
PAFT EGSKC GLEHALKA 30@EHKC
Dohot oven?2:

KAKAO na posyp 0,020kg

T.P.

Korpusyr o z k ramjazprha § me hgd redhwaP i okul .asypénd@kaem.

VDneAld&kr |l ekl ni

10ks

VnNEL KORPUS ~ 10ks(160g)
SMETANA KE GLEHCNC¢15@nb %
PAF EGEKEHALLKEAHK C 150ml

Dohot oven?2:

KAKAO naposyp 0,010kg
CUKR MOULKA na p o s040a0kg
T.P.

Korpusyr 0 z k ramjazprhen @ md §% e tparSé uj ¢ e dahak @ g | e th&rdgduehal kou.
PSi k| aehepogypeme/2 kakaenmadruhou polovinumo u | k a@ukrerm



Laskonka-korpus
Vel k 800ks§12g

Ma |l & 300ks§6g

CUKR KRUPICE 0,700kg
VODA 0,110Kkg
BELKY 0,200kg
KOKOS 0,300kg
CUKR MOULKA 0,110kg
T.P.

Voda+ 2/3 cukrukrupices v a $asmedeh T

Z§&r ogvleeRnb&midik t e pPISe g | e §in dzBytoe cukrukrupiceav y ¢ | ethuSenhe? h . |
vyglehanTch b2l kT, slablm pram2nkem, zvolna vl ®\
Vy m?2 c lgakieu | vim® c hkékose r o m2 srhcawn|l k @ukierm

Ro z t 2prS§me |Inapleghs f Nektahtjiemémotua gag a b | mencuh \§stvev y gapynebyly

| askonky pS21lig slab®.

Por ozes Srea@antelad B useu gi t .

Nej diS$iv e0miAutapakd o s u g p B PAnB&lapkoucca60 minut.



Ov o cangl a r ®eaiAnanas,broskev,b o r T wéliaa, jahoda, mandarinka
1x vel kT kaps!| 30 xneloenirovoce

Sez 24ks§100g

Sez m™a8l Tks § 40¢g

nas |l epen?

ROLCDOVh PULICTI T nebo tmavi 1x648kg kombi nace obou
MARMELCDA 0,350kg

MCSLOXIREM 0,500kg

OVOCE| i ¥ €8 a 0,800kg

AGAR 0,550 litr

Gs C VZZOVOCEnaz S e cdan 2 200ml

Dohotoven2z:

MCSLOXIREM 0,300kg

LOKOLCDOVE GUPI NY 0,100kg

T.P.

Zjednohor ol 8dov ®h o pld&av a lokb®@ Eppderkeyj kkéapale
S| e pjé(lmbklinami)nasebema r me lag d o ghapriea tsp la b ddowe enl kk@pbleS | e ppd R8R y

v r§fkul§rz(@1~nneérre.meNesm2me m2t g8dnou, ani sebemeng?
Nar ozek 6@mlz | odpeéemee s k | &alijgmeagpremk t gsmen a S g dsi§le kmmpotu.
Pokud nem8me ovoce se ¢gS8vou, Sed2me vodou.

N e ¢ h gamlenounastole,pakp S e n edsledmiee.(neboz a | ® naStaier boxu)
Kr8j2me na 24Kks
Z d o b pusirkoum§ s | okvr@®neypenad ok ol §dop i mami .

Ma la® ar o vsed I$le/apjy 8nt Ik jenrp Ikir § pee MAa28ksan e z dse. b 2




M8s | ow §

v el k T10ks §80g

ma |l T 10ks§45g
Vel k®p2 me nalébe ov §1 ky

ZESVNTLRHOQLCDOVLPHAGTU

VYKROJENE VELKE OVCLEK 30ks(200g)
MCSLOKREMCKLADNE 0,300kg
Dohotoven2z:

MCSLOWXIRE Mao b maz §n? 0,200kg
OF ECHnY enad®b al en?2 0,050kg
LOKOLCDMAVEEDN M& ol i t 2 0,040kg
OF E C HnY entcRdobu 0,010kg

Ma | I®e p 8vaev § halsepe

ZESVNnTLROQ CDOVPHGTU

VYKROJENE MALE OVCLKY 20ks(60Q)
MCSLOKREMCKLADNGE 0,200kg
Dohot oven?z:

MCSLOXIRE Mao bmaz §n 2 0,100kg
OF ECHnY enad®b al en?2 0,020kg
L OKOLCDMAVEEDN M& ol it 2 0,020kg
OF E C HnY entcRdobu 0,005kg
T.P.

Vy kr oojveSns®& § masebek r ® me m, cch8rghnout.a
Ob maglm@mebng IvoiBe c p ® enlo ¢ 2 nahegempakvy ¢ h @wWl@K rkauj, T, al okol
dozdob?2?me o0Sechy.



Mac e

v el k 810ks §80g

mal 8 10ks8§40g

vel k@ pt | ehskbel 6CM

Z TMAVEHO ROLCDOVEHO PL(

VYKROJ WEC KKCOL E L KéEm R 30ks(200g)
MCSLOKREMCKLADNGE 0,300kg
Dohot ovenzz:

MCSLONXIRE Mao b maz §n?2 0,200kg
KOKOSnao b al en?2 0,030kg

L OKOLCDMAVEEDN M& ol it 2 0,040kg
L OKOL CB&LFCE D'n Ma&bzdobu 0,010kg

Mallee p 8 wkBo | endskba | 4,4cm

Z TMAVEPOCDOVPLPHGTU

VYKROJEMWRE HDVCLKY 20ks(60g)
MCSLOKREMCKLADNGE 0,200kg
Dohot ovenzz:

MCSLOWXIRE Mao b maz §n? 0,100kg
KOKOSnao b al en? 0,020kg

L OKOLCDMAVEEDNM& ol it 2 0,020kg

L OKOLCDA BéLC FEDNNC na (0025 b u
T.P.

Vy k r okjoel negll kegnasebek r ® me §nnmac h vztuhnout.

Ob ma ¢ le m® me bma | vkokasu,p o md @3 dakesemeavrichma c elgk ko &z8ddoub P aneo ¢ 2
kornoutkus b2l ou | okol §8dou.

Doj e § € Rturha@va®k o h & kl Iy els2lk2c@h espbdbvduma ¢ eapkoynp@ &% &tok & | k o
porug2me smRrem do st Sedu.

Vzniknen § ma k k y todtbhkra®zeMac e g k a fi



VNDned¢feokn d 8§ nem

-

v el k T10ks §60g

ma |l | 10ks §30g

Vel k®:

V' n NE L KORPUS 10ks(160g)
MCSLOXIREM 0,300kg
Dohotoven2z:

FONDCN 0,200kg
Mal ®:

V'n NE L KORPUS 10ks(100g)
MCSLOXIREM 0,150kg
Dohotoven2z:

FONDCN 0,100kg
T.P.

Korpusyr 0 z k ramja?prheh @ @mem. Vgdy st S2k&me dvhDVvymgk§hiverens
f on d Spnool ve®& N .

VDnel ek s | okol 8§dou

v el k T10ks §60g

mal T 10ks§&30g m

Vel k®:

V'n NE L KORPUS 10ks(160g)
MCSLOXIRE M 0,300kg
Dohotoven2z:

L OKOLCDMAVEEDNNC 0,200kg
Mal ®:

V'n NE L KORPUS 10ks(100g)
MCSLOXIREM 0,150kg

Dohot oven?
L OKOL CDMAVECEDnNC 0,100kg

T.P.
Korpusyr 0 z k ramjaprhek ¢ @eédgndy st S2 k&me dvhD vrstWrygrkgd & Imev
| okol §dD.



Ban§8asalekkol §dou

el

o

v e | k T10ks §80g

o]

mal T 10ks§30g

Vel k®:

BAN C N KWRPUS 10ks(2809)
KCVOVKRE M 0,500kg

DohotqvenZ:’ )
LOKOLCDMAVEEDNNC 0,200kg

Mal ®:
B ANCNKWRPUS 10ks(100g)
KCVOVKREM 0,100kg

Dohot ovenzz:
L OKOLCDMAVICEDNNC 0,050kg

T.P.
Korpusyr 0 z k ramja?prheh ¢ @ mgrkg/| 2lmek ol §d DN.

Eem——

Ban§9fed<nd§nm

v el k T10ks §80g

mal T 10ks§&30g

Vel k®:

B AN C N KORPUS 10ks(280g)
KCVOVKRE M 0,500kg

Dohot,ovenZ:
FONDBMRVEKNNLERENWN 0,200kg

Ma | ®:
B ANCN KOORPUS 10ks(1009)
KCVOWRE M 0,100kg

Dohotoven2z:
FOND@BWRVEKKWLEREN 0,050kg

T.P.
Korpusyr 0 z k ramja?prhek ¥ @mémgrkg/| 2vefeond 8 n u.



Ovo Cdpfbrtmandarinka, ananas,b o r T Ybriskey,jahodamr a § enalia,
vel kI115ks890g

mal T 16ks§30g

Vel k®: ) )
TVARYVYKROJER®LCDOVPHQCTU
KAPKY-KOLEL-BERDCL KA 15ks(1209)
MCSLOXIREM 0,400kg
OVOCE 0,520kg
OVOGEL 0,350kg
Mal ®:

TVARYVYKROJER®L CDOVHLHCTU
OVCLKIYROJDHELNGEETI HRAN 16Kks(489)

MCSLOXIREM 0,250kg

OVOCE 0,240kg

OVOGEL 0,150kg

T.P.

Vy k r otjagwn I®o gddéforemy- BUBLINAMI NAHORU!!! malouhladkout r u b ndndsemedkraje
ke kraj.i kr®m, na kterl naarangujeme ovoce tak,
Nakoneczalijemepoo k r aj ocad @ gzeihneum

Poz t u hma mdmtkusu formyy g e ctvanywy t | al 2 me..

Vel k®
mandarinka ananas bor Tvka broskev

V -

jahodamr a ¢ . malina




VDt rknrka mep o &

10ks § 70g

KORPUSYV n T R N ¢6am 10ks(290g)
MCSLOXIRE M 0,200kg
SMETANAKE G L E H C35R6 0,40kg
KARAMEL ochucovadlo 0,040kg

Dohotoven?2: N
FONDCN barvenl kul ®r e(®00kg

T.P.

Korpusyr 0 z k r o ppbdela a sh &k rk@otvaruv DneGlkeha § k @ b b m b skaramdlerma
nast S¢ikr§askeozua i outb ndk k ®un.

Vr gvelkt rnna nkoulvéfnoen doSbnaur viewn |®@w te Snagnekpr®i k I nagl2 enrea | k u .
VDt rnpBi pam2ng pootevSenou mugli

VNt rkna2rka mell cokvd | § d a

10ks § 70g

KORPUSYV'n T RN &R6aM 10ks(290g)
MCSLOXIREM ) 0,200kg
SMETANAKE G L E H C3pR6 0,4Mkg
KARAMEL ochucovadlo 0,040kg
Dohot oven?2:

LOKOLCDA na polit? 0,400kg
T.P.

Korpusyr o z k r magpbdel@ a s t Skerk@ovaruv DneGlkeha§ k @b B ok skaramdlena
nast S¢ikrgaskeozua m aub ndk k ®um.

Vr gvelkt rnna nkoulvéfnoen doSbnaur vikewn |®@w te Snagniekpn®i k I nagl? enfea | k u .
VRNtrn2k pak op RivpiSeem2oru§ mu gl i



VDt rspals? ggsl keche

e

10ks § 709

KORPUSYV n T R N ¢R60M 10ks(290g)
MCSLOXRE M 0,200kg
PAT EGEKEHALKA 0,330kg

Dohot oven?2:

LOKOLCDA TMAVC SedDNDn §0,400kg

T.P.

Korpusyr 0 z k r o ppbdele a sh Sk rk@mvadwNDneGkehag keb p meanlasi S2 k §
gi r oSkeozua rr outb hdk k ®um.

Vr gvelkt rnmna nkoull 2orkeo b § $ Bgriekpr®i k I nagpl? enfea | k u .

VRDtrn2k pak pSipom2n§ pootevSenou mugl.




L i

10ks

VEL KLCI N E CKYTKA KORPUS 20ks
MARME L CID&r ven § 0,200kg
Dohot oven?2:

CUKRMO U L Knmaposyp 0,020kg
T.P.

Naspodkykytekn a s t Sraekr§meeV § d k gotvaregm)r o z | ma@p2anppbaukrujemeap Si k |l map 2 r
nast S2kanou mar mel 8du.

10ks

VEL KKEOL E . K@QRPUS I 8cm 20ks
MARMEL CID&Ar ven § 0,200kg
Dohot oven?2:

CUKRMO U L Knmaposyp 0,020kg
T.P.

Naspodkykytekn a s t S ekr§meeV § d(ky gotvorem)r o z | map2anppbaukrujemeap Si k|l op 2
na nast S2kanou mar mel 8§du.



Li nesdeeSmar me |

10ks

V E L KLCI N E CSRDCEKORPUS 20ks
MARME L CIDé&r ven § 0,200kg
Dohot oven?:

CUKR MOULKA na posyp 0,020kg
T.P.

Naspodkys r sh@a % t S akr§meeV & d(ky gotvorem)r 0 z | mdp2ampe? r , p ap ik k lug 2
nast Shaamelu8du.

Li nesdkeSmar me | rgotivo u

10ks 8k

V E L KLCI N E CIRODCEKORPUS 20ks
MARMEL CIDAr ven § 0,200kg
Dohot 0/ven2 -

L OKOLCDRDNnNC 0,230kg
MANDLOVKA 0,200kg
T.P.

Naspodkys r cv@s t SrAakr§medpsSd uk | Bozamer mB Lt ok o lag d o br2 Trien T mi
motivy z mandlovky.



Kel 2 podirk i jahodamr a g dm § ,T wéliaa,

15ks

ML £ KO 2litry
CUKRKRUPICE 0,160kg
KRE MOWPIRCGEK 0,160kg
KAKAO 0,005kg

Pl GKQTM s k ® (30ks)0,050kg

OVOCEmr a g(mhodamalinab or Tv k 0,200kg

Dohot oven?2:

SMETANAKE G L E H C3m6 0,4%kg
L OKOL CDGYR | hayzdobu 0,050kg
T.P.

Z jednohdlitru ml ® 80gcukrua80gk r ® mop Pk a S2amei Ipudiokat d r ithu @tbytku
cukru a kr®mov®ho pr&§gku a kakaa uvaS2me kakaovl
D § neehladit.

Ovoce(jelit S epboak)r & & md Mo15knel 2k Tk el 2 mkT d§vE&me vgboy | e
kel 2rnokzTd Dd ¢ Bpal di nk, 2kl g Pgrekeot, pSelijeme tmavim j
vystydnout.

Dozdobujemer g | e Wjd redhas| ykpoeume | o kailp 8 chkaendii 3umakvy? r § me .

Zestej n@dd§ Bkae | 2 Ak v sdk k @mdImPr vy .
(doskl enpon gV SBkspi gkot)

Nal O Kk e kE 426dovoce



Kel 2 lmaeoh jahodamr agdmo§ T wmaliaa,
8ks

TVAROHGOVRE M 2dg§vky
OVOCEmr agen® 0,150kg

Dohotqvenzz _
LOKOLCDOVE GUPI NY na O30#gp b u
T.P.

Ovoce(je-lit S epoboak)r &f & me Mokzenh e Vngk(Iy d8v_8&8me pouz®dokeld2emk Tdr
nast St2vkasrmdelr dBwsyipemd ok ol § g o p i akaemi2zmakvy? r § me .

Na 10 k=€l90y ovtacg



TSemdangseR

50ks

HL ADKMDUKA 1kg

CUKRMOUL KA 0,300kg

HERA 1kg

VANI L KGUKR 0,010kg

VEJCE 2ks(100g)

Dohot oven?2:

MARMEL CIDAr ven§ 1,300kg

LOKOLCDMAVIECEDN M& Sest 0,200kg

T.P.

Moukud § mmat e pnl? ®ntach S §t . plethl w bog & meameukynan vysypemePokudje
mognost, | ze moukuahehB8¢ ¥vYok&8wéktomat u,

Herun a h S ¢ j peonmkahariu) kotli ascukremav a n i | kukrenivig ¢ | edo@inrey .
PSidg&§me vejce a zagl eh§8me.

Teploumoukur u |znalin? edo€ ;g | e huauaiBrieds t S 2 dag meSerz, a moub iblakndwn ,k y
12cm dlouh®. (100ks)

Pou p e |pelavidub a n 8rnkZ]l @ § o rim@pna®mh a p | ma mme |l §dou.

PSi klop2me a pSestS2kg&me | okol §dou.

TSekdl &lneakv T

50ks

HL A D KMDUKA 1kg

CUKRMOUL KA 0,350kg

HERA 1,100kg

VANI L KGQUKR 0,010kg

VEJCE 2ks(1009)

KAKAO 0,100kg

Dohot oven?2;:

MARMEL CIDAr vens§ 1,300kg

L OKOLCBALICEDN M&p Sest S 0,200kg

T.P.

Moukud § mat e gl ®ntach S § t . p{chvl yul boogkal m@maukynan vjsypemePokudje
mognost, | ze moukuahehB88t¢t ¥vok&B8weékt omat u,

Herun a h S ¢ j peonmkahartu) kotli ascukremav a n i | kukrenivig g | edo@inrey .
PSidg&me vejce a zagl eh§8me.

Teploumoukur u |znalin2 cdo€ ;g | e huauaiBrieds t S2rag meSerz, a mouw iklok &U Kk y
B7cm. (100ks)

Pou p e |pelavituk o | §lokzT ®@d 2ordn@pna@ah ap | ma mmel §dou.

PSi klop2me a pSestS2ks&me | okol §dou.



Li nem&dl lowll §

v e | k T10ks §55¢

mal T 10ks§25g

Vel k®: ]

LI NECK@L EL NEL KKORPUSR 7, 5 ¢  20ks(170g)
MCSLOXIRE M 0,250kg
Dohotoven?2: )

LOKOL CDhaivBDn M&p ol i t 2 0,100kg
Of E CHW E Tnfozdobu 0,020kg
Mal ®: ] ]

Ll NECK®L EL KA L ®ORPUS 20ks(4509)
MCSLOXIREM 0,100kg
Dohotoven?: )

L OKOLCDMAVECEDN & oIl i t 2 0,050kg
OfF E C HW. E Tnfiozdobu 0,005kg
T.P.

Ko | etdkjalabylanaplechunap| k2 @me m, pa8 & kziilmput. me
Pol ®v8me vrgek kol 8l ku | okol 8dou a

do

st Sedu

SYTF



Li nepikdt 8kcoil of

v e | k T10ks §55g

ma |l | 10ks§25¢g

Vel k®: ) )

LI NECKQ@L EL ¥ &L KICMA VKORPUS 20ks(1709)

R7,5cm

PI STCCKBYM 0,250kg

Dohotoven?2: )

L OKOL CDmaivEEDn &b ol i t 2 0,100kg
PRAGEMANDLONVNBPENKY 0,020kg

Mal ®: ) ) )

LI NECK®L EL MA L GORPUST MAV C 20ks(450)

Pl STCCKB®YM 0,100kg

Dohotoven2: )

L OKOL CDMAVCEDN & ol i t 2 0,050kg
PRAGEMANDLONVNBPENKY 0,005kg

T.P.

Kol etdkjalbylanaplechunapl k? @me m, pa8 § kaifnput. me )
Pol ®v8me vigkk|l BdbB| Rudo st Sedu sypeme o0Sechy.



J8dr

v el k 80ks8§70g

mal T 10ks§30g

Vel k §: )

J C DR O WKEAL KKDRPUS 10ks(80g)
KROKANTKOVh KREM 0,400kg
Dohotovenzz:

L OKOLCDMAVEEDN N®@apol it 0,200kg
Mal §: )

J C DR O VMKML ®ORPUS 10ks(40g)
KROKANTKRREM 0,150kg
Dohotovenzz:

LOKOLCDMAVEEDNM& ol it 2 0,100kg
T.P.

Napi §lso tSy Ha8koue r u b ivriulkyppaz t u hrm8ult2Rme®mo k ol §d N.
Pigkot i kousek kr®mu mus?2 koukat.



Ko g 2d vedi

v el k @Oks§50g

ma | ® 10ks§25¢g

Vel:k®

K OGEé LVEEKL KKORPUS 10ks(70q)
MCSLOXIREM 0,300kg
BROSKVEsteril 0,080kg
ANANAS steril 0,080kg
ALGI NCT 0,050kg
Dohot oven?z:

AGAR poleva 0,200kg
Mal ®:

K OGé LMEAL iKORPUS 10ks(30kg)
MCSLOXIREM 0,150kg
BROSKVEsteril 0,050kg
ANANAS steril 0,050kg
ALGI NCT 0,030kg
Dohot oven?2:

AGAR gl utT 0,150kg

T.P.

Ko g2nakpyl 6 & mamroub iolzkdounyocemaa | gi m@ § mehnout.

Po ztwmam8lt 2 me

kr ®m a

ovoce Vv agar u.



Ko g2d Sekc harvd ¢

v el k @OKks 8559

ma | ® 10ks §30g

Vel k®

K OGé LVEEKL KKORPUS 10ks(70g)
OfF ECHONCPL 0,400kg
Dohot oven2: ]

L OKOLCDMAVEEDNNC 0,200kg
OF ECHWNM. ETE£ 0,050kg
Mal ®:

K OGeé LMEAL iKORPUS 10ks(30kg)
Of ECHONCPL e 0,200kg
Dohot oven?2: )

L OKOLCDMAVEEDNNC 0,100kg
OF ECHWM. ETE 0,010kg
T.P.

Ko g 2n akpyl mg?kcmée z @& mroub and & mehnoutPoz t u hnm8ul t2Angepvll R k o &ilghedn
sypeme o0Sechy.



Kog?2nuegks:

v el k @Oks§50g

ma | ® 10ks§25¢g

Vel:k®

K OGé LVEEKL KKORPUS 10ks(70g)
MCSLOXIREM 0,300kg
Dohotovenzz:

LOKOLCDMAVEEDNNC 0,200kg
LOKOLCDGVUR I BI¥L £ 0,050kg
Mal ®:

K OGé LMEAKL iKORPUS 10ks(30kg)
NUGCTONREM 0,150kg
Dohotoven2z:

L OKOLCDMAVICEDNNC 0,150kg
LOKOLCDGVUR I BI¥L £ 0010kg
T.P.

Ko g 2nl akpyl me?kcrgée z @ mroub nd & mwhnoutPoz t u hrm3ul t2Angepvl R o kaohhe8id N
sypeme b2l I migulpoka@am@dovI mi



DIAl i nenSlsil oo §

10ks 8§ 559

DIA LI NECKC KOLELKA VELKC KOKWRPO®E R7,5cm
DIA MCSLOVh KREM 0,250kg
Dohotoven?2: )

DIAL OKOL ChmaivEBD nM&p ol i t 2 0,100kg
KOKOSnaozdobu 0,020kg

T.P.

Ko | ethdkjalabylanaplechun ap!| k2 @me m, pa8 & kakilnput. me
Pol ®v 8me vrgek kol 8l ku | okol §dou

DIAmS8s | mwd | ek

10ks 8 80g

Vel k®p2 me naSeébe ov §1 ky

ZESVNnTLOMROLCDOVLHATU
VYKROJENE VELKE OVCLKY  30ks(200g)

DIAMCSLOXIREMCKLADNEGE® 0,300kg
Dohot oven?2:;:

DIAMCSL OKIRE Maob maz §n 2 0,200kg
KOKOSnao b al en?2 0,050kg

DIALOKOLCDMAVICEDN M& ol i t 0,040kg
KOKOS naozdobu 0,010kg

a

do

st Sedu

SYI




DIAv Dne

10ks § 50g
V'n NE L KORPUS 10ks(160g)
DAMCSL OKIREM 0,300kg

Doho,t ovenz2:
DIA MCSL OWIRE Map o ma z 8108kg
KOKOS na obal en?2 0,050kg

T.P.
Korpusyr o0 z k ranja?prhe&k ¥ @ me m. )
Vr gkkgyt Seme p &maare mg t Iialkoiosu gprse k| op 2 me .

- 2%

DIAvDnedlloskol §do

10ks § 55¢g

V'n NE L KORPUS 10ks(1609)
DIAMCSLOXIREM 0,300kg
Dohotoven?:

DIAL OKOLCDA 0,100kg
KOKOS na posyp&8&8n?2 0,010kg
T.P.

Korpusyr 0 z k ramja?prhed # @me m.
Vr grkymo | 2 me dadehdepodypemdsokiogem.



DIAv Dt r

10ks § 70g

KORPUSV n T R N €36dMm 10ks(2909)
DAMCSL OKRE M 0,100kg
SMETANAKE G L E H C3pR6 0,250kg
Dohotoven?2:

DIAL OKOLCDA 0,100kg
KOKOS na posyp&8n2 0,010kg

T.P.

Korpusyr 0 z k r o ppbdeka a sh Sk rk@nmvadiwo DneGlkeha § k @ hrBanet S¢ikr§arkeo u
Sez amoub ndk k ®un.

Vr gvelkt rmna nkoull 2orkeo o § & Bgniekpm®i k | map R ene ¥ Nk pakp Ki pom2 n §
pootevSenou mugl i

Do pr ommasy®ma r o kphosu.

DIAvV Nt r sp?akSy? ggsl keohua | k o u

10ks § 70g

KORPUSV n T R N 360 10ks(290g)
DIAMCSL O‘b_(HRE M 0,100kg
DIAPAT EGEKEHAL KA 0,250kg
Dohot oven?z:

DIALOKOLCDA 0,100kg
KOKOS na posyp8n2 0,010kg

T.P.

Korpusyr 0 z k r o ppodel® a sh Sk rk@mvadiw DneGlkeha § k @ hrfanet SF ikr§arkeo u
Sez amoub ndk k ®un.

Vr gvelkt rnmnankoull 2orkeo b § $ Agriekp®i k | magp R entea | k u .

VRDtrn2k pak pSipom2n§ pootevSenou mugl.i

Do pr omasy®ma r o kphosu.



DIA mNDc hu

10ks § 70g

KORPUSV n T R N C[¥6oMm 10ks(2909)
DIAPAT CGEKEHAL KA 0,250kg
Dohot oven?2:

KAKAO naposyp 0,050kg
KOKOS naposyp 0,010kg
T.P.

Korpusyr 0 z k r magpbdel® a s t S kiSertPA @S2 ¢ $ le didguil rk afkeozua,moutb i | ko u
Vrgek ypPRitsrypekne kakaem a gi kmo pSiklop2me na ¢l el
VRDtrn2k pak pSipom2ng§ pootevSenou mugl.

Dopr owrt ghlesypbeme r o lkiphosu.



DIA k 0 g 20lveok
S

10ks 8§ 50g
DIAK O G ¢ LKBRPUS 10ks(70g)
DIAMCSL OXKIREM 0,300kg

OVOCEL ER S TredoMR A G E NIALINY 6ks 0,210kg
(malinyj e npuStend® pougiKabd m obal it v
Dohotoven?2:

DIA AGAR poleva 0,200kg

T.P.
Ko g 2nlaepkl 8 & ma rouwb io|zkdmunyosemad § raehnout.
Kr®m a ovoce nam8| 2?me v agaru.

DIAKk o g 2m8eskd ov 1

10ks 8§ 50g

DIAK O G ¢ LKDRPUS 10ks(70g)
DIAMCSL OXIREM 0,300kg
Dohotoven?2: ] ]

DIAL OKOLCDMAVIEDNNC 0,200kg
KOKOS naposyp 0,010kg
T.P.

Ko ¢ 2nl akpyl wetkous e z a rouwb ad & rahnoutPoz t u hnm8ul t2Angepvl R o kaohhe® d N
sypeme kokosem.

DIA k 0 § 20|Seekc haorvd g2 dy

10 ks
DIAK OG ¢ LKBORPUS 10ks(70g)
DIAOF ECHONCPL ce 0,300kg

Dohotovenz’: ) )
DI A LOKOLCDA TMAVC [ E@C2AOMC

T.P.
Kog2nakpyl n2me vel koud$§emeanzo whinuwumiSil {2#ssul Rkwl §dND.



DIAb an 8§

10ks § 80g
B AN C N K®RPUS 10ks(280g)
DIAKCV OVKR £ M 0,500kg

Dohot oven?z:
DIAL OKOL CDMAVIEDN N C0,200kg
KOKOS na posyp 0,010kg

T.P.
Korpusyr 0 z k ramja?prhek ¥ @eé mgrk§/| 2| noek o | Idhckjibsypemekokosem.



v 8§ Hporce75g

KORPUST MA V h 1x0,450kg
ARAGEDRRE M 0,550kg

Dohotoven?2:

MCSLOVh KREM na o z@200ky

OF ECHY na obsyp8n2018kna ozdobu

T.P.

Korpusd v a lpnr ®tk r 9 ¢ 8 ma 2 a@ 2 Kl 0 @ frawbeypeme Sechy .
Poz t u hknru§tjtametipme | odz&owj2 enkn kusym§w® okwr T&me m.
Dozdobujeme oSechy.

| dostk ok osovl
12123cm( k r § nazl6re

MS§ s
1ced
v 8 ha dlaodog u

v 8§ Hporce75g

KORPUSS VNN TL N 1x0,450kg
MCSLOXREM 0,500kg
MARMEL CIDAr vens§ 0,100kg

Dohot oven?z:

MCSLOVh KREM na o z@200kg

KOKOS na obsyp8n2 @lOGkgp o0z dobu

T.P.

Korpusd v a lpm ®tk r ededdripdo t Sreammeme lagadio @ v r sjt e/ § 8@t ® Zhytkemk r ® mu
dort sesad?me a obsypeme kokosem.

Poz t u hknruStj®?ametipme | odzfmowj2 enen kusymigws® okwrT®me m.

Dozdobujeme kokosem.




I @ontﬁ)i S
| 24123cm( k

M§ s
1c el
v 8§ ha dlaoog

v 8§ Hporce75g

KORPUST MA V h 1x0,450kg
Pl STCCKBY M 0,550kg

Dohotoven2:

L OKOLCDMAV@apol it?2 0,200kg

L OKOL CBALICEDN M&p Sest S2 k § n0,050kg

Pl STCCI OVh KRE£M na ozdo b0R200kg
PRAGENE£ MANDLOVE LUPENKYOO0R0Eg o0zdobu

T.P.

Korpusd v a lpm ®tk r ® £ 8 m@ 2 sne § & ir ®@wiolilemetmavou] ok o lap $est B2 k 8§ me
| okol 8dou.

Poz t u hknruStj®ametdipme | odz&mowj2 anken &usypii s® § & ir ®@wke m.

Dozdobujeme mandl ovI mi l up2nky

| dostk §vovl
12123cm( k r § na2léks
a diaoog u

§ Hporce75¢g

M8 s
1ced
vV 8 h
Y

KORPUSSVNn TLh 1x  0,450kg
KCVOWIRE M 0,550kg

[_)ohotovenZ: )
GUPI NY LOKOLCDOVE TMAVE n&Okgob sy p &n?2

K CV OVKIR £ Kaozdobu 0,200kg
GUPI NY L OK O InZd2dohu£ 0,050kg
T.P.

Korpusd v a lprm ®tk r 9 ¢ 8 akd § me k f @ naebeypemert ma vg wrhi n§c h.
Poz t u hknrustj¥?anetdpme | odz8&mwj2 enkn usypii v®@ 8§ & ir ®@wnle m.
Dozdobujeme | okol 8dovIimi gupi nami



M§s | dotf okol §dov
1c eBl2423cm( k r § pazléke
v 8§ ha dlaodg u

v 8§ Hporce75g

KORPUST MA V h 1x0,450kg
KAKAOWRE M 0,550kg

Dohot oven?z:

LOKOLCDMAVRRapol it 2 0,200kg
K AKA OXR £ Maozdobu 0,200kg
LOKOLCDOVE GUPI NY na oz dogobOkg

T.P.
Korpusd v a o ®tk r ¢ 8 anlé & kna okvr |@magatijemetmavoul o k o | §dou.
Poz t u hknrugtj®anetipme | odz&mowj2 enkn dkusyl iok® | 8kdro® rhemm.

Dozdobujeme | okol 8dovimi gupi nami
M&s | ovl do+atr aggSedcyh o v 1

1c eBl2423cm( k r § pazléke

v 8 ha dlaodog u

v § Mporce75g

KORPUSS V' n TL h 1x0,450kg
Of ECHOK/RE M 0,550kg

Dohotoven?2:
MCSLOVh KREM na o z@©200xq
Of ECHY na obsyp8n2018kna ozdobu

T.P.

Korpusd v a lprr ®tk r 9 ¢ 8 mé S eneh o v I raobkypetnmeSrac hy .
Poz t u hknruStj¥?ametipme | odz&mowj2 enen &kusym8w® okvr I@Me m.
Dozdobujeme o0Sechy.



I(gmtananasovT
|2123cm( k r § pafléke

M8 s
lcel
v 8§ ha dib0Og u

v 8§ Hporce90g

KORPUSSVNn TLh 1x0,450kg
MCSLOXIREM 0,550kg
MARMEL CID&Ar ven § 0,100kg

ANANAS S E K A thril 0,200kg

Dohot oven?z:

MC S L OXIR £ Maozdobu 0,200kg
ANANAS KOUSKY naozdobu 0,100kg

OF ECHY na obsypg8n?2 0,100kg
LOKOLCDNMAVEEDN NMEp Sest §0658k§ n 2
T.P.

Korpusd v a lpmr ®tk r o] 2drida t $ eemee nmananimred erdsgtuy § i@t ® knt gosypeme
| sekaanarfasaup Si k | dsupculm& &orptisup 0o ma gkern@nagasypemelruhoupolovinou
sekan®ho ananasu. Zbytkem kr®mu dort obmageme,
Poz t u hknrustjb?ametipoe | odz&mWj2 encen &kusypuswnkbum§ s | okvr@&hnmkterou

pol og2me kousek ananasu.



| dothug§tovl
12123cm( k r 8§ nazl6ke

v 8§ Hporce75g

KORPUSS VN T LN 1x0,450kg
NUGCTOKRE M 0,550kg

Dohotoven?2:

NUGCT OKR £ Maozdobu 0,200kg

LOKOLCDA TMAVC na @lO60kg t 2

LOKOLCDA BéLC na p00ackg S2 k§n?2

L OKOL CDGQ3EP | Narvozdobu 0,050kg

T.P.

Korpusd v a lpmr ®tk r & ¢ 8 e 8 gn® t lo v ® magotijemetmavoul ok ol §do u.

Po ztuhnut 2 dkor &je2? rod,8 ntua la2 medrow @ §nteo \ Terd nlort @ mes®. k u s
Dozdobujeme | okol §8dovimi gupinami .

ME§s | dostkar amel ovl
1 c ekl2i23cm( k r_§ naZl6ke)

v § Wartu 1200¢g

v 8§ Hporce75g

KORPUSS VN TL h 1x0,450kg
KARAMEL G\RE M 0,550kg

Dohot oven?2:

KARAMELOVh KREM na0,200kgd o b u

OFf ECHY na obsypg8n20/18kmna ozdobu

T.P.

Korpusd v a lpm ®tkr 9 ¢ 38 ad & ma me | o v laobsypem@®Berm hy .

Poz t u hknruStj®?amedpme | odz&rowj2 enkn kusykiaw & mek ro® rhenm .
Dozdobuj gme oSech




Rak viségK & h ¢

10ks§ 40g

RAKVI LKORPUS ' 10ks(140g)
SMETANA KE GLEHCNC¢ 3 50250kg
L OKOLCD@WE | N WAV fiaozdobu 0,050kg

T.P.

Glehagkelh§enmatrroulbiz!dlobraaﬂevi!ky. N
Sypeme | okol 8dovIimi gupinami tmavl mi
Rakvi l paS2gskou ¢glehal kou
10ks 8

RAKV I LKORPUS 10ks(140g)

PAFT ¢ GSKC GLEHAL KA L E HG80kg
L OKOLCDOVE GUPI NY BELEOXOkg ozdobu

T.P.
Gl ehagkehSanmamoauwizdobrRanevi | ky.
Sypemd okol §dopi maimi mi .



Vani |tkrowhe

v el k 810ks §50g

ma |l 8 10ks§30g

Vel k®:
VANI LKORE B LKRRPUS 10ks(170g)
MCSLOXIREM 0,200kg

Dohoto,venZ:, o )
LOKOLCDMAVEEDN M&p Sest Sz 0,020kg

Mal ®:
VANI L KORE B LKRRPUS 10ks(90g)
MCSLOXIRE M 0,100kg

Dohoto,ven"‘:' o )
LOKOLCDMAVECEDN M&p Sest Sz 0,010kg

T.P.
TrubnéaplyB8e mamouw anakoverp Sest fSeEFe@k ol §dou .



Gri | it§rgwlvspl akSaz

v el k 810ks 8509

ma |l &8 10ks§30g

osl keohua

Vel k®:

GRI LI CGRWB | LKRRPUS 10ks(220g)

PAFT E GEKEHALLKEAHK C 0,200kg

Mal ®:

GRI LI CGRWAB | LKRRPUS 5ksv e | krl @wzk r ongmoloving h
PAFT e GSKC GLIEEHAK&A 0,100kg

T.P.

Ugl ep@arBe ¢ ¢ ledahladkout r ubipl kémabi | ky.

Gr i | it8rguwhvs®l2kilgd e hal k ou

v el k 810ks §50g

ma |l 8§ 10ks§30g

Vel k®:
GRI LI C@RWMB | IKRRPUS
SMETANA KE G L E H C3BR6

10ks(2209)
0,200kg

Mal ®:
GRI LI CGRWB | LKRRPUS

SMETANA KE GLEHCNE

5ks vealoklka onamloving h
0,100kg

T.P.

Ugl egd ménahladkaut r ubpl kédmaebi | ky.



Margaretka

50ks§ 409

LI NECKES TS nTL £ 0,800kg
TF ENEl NECKENTL £ 0,800kg
MARMEL CBdéAr u Rk ov § 0,700kg
OF E C HnY enticdobu 0,050kg

Dohotoven?2:

CUKR MOULKA na posyp 0,020kg

T.P.

ZI i neck ®lyw 8tl Psntdia7k blcan Zeeapd®T me

K d yjsipuz polovinyu p e | wenrgdj@aneast Sfak § me amoub v Dk ezl etkSen®h ot I
dopel eme.

NahSemarmeedtéplduji s t S2dok mke aillpe ko mardgaetiyaihned,nateplouma r me | §du
sypeme, oSechy.

Nakoneccukrujeme.

TSen®:

Moukud § nmat e pni2 ®ntach S§t .

Herun a h S evikatlimgcukremav a ni | kuarenivig ¢ | edof® ey .

PSid§me ¢gloutky a citropastu a zagl eh&8me.



Vaf |roovhi

50ks & 55¢g

HL A D KMDUKA 0,820kg
CUKRMOUL KA 0,420kg
VANI L K GVKR 0,040kg
HERA 0,820kg
VEJCE 0,100kg
OFf ECHiY et ® 0,250kg
SOJODRs 0,130kg
SKOi IMLEETC 0,005kg

Dohot o,ven2 g
LOKOLCDMAVEe dinp 9 | 0,500kg

T.P.

Vgem?2 c déhmmadywz ad Nt Bme o.

Hot o W®iz o § g éelkowouhmotnostv y d N 6.2 me

Ro z v §djtedgteN s t58 t B adn?T LRha § dk@sitoN s &y & § V § mekl teakrolz d M&1® me
stejnlich kouskT. Z kagd®ho kousku vytvoS$S2zme kuli
Kul iulvk8yl ddvn&| elbckdil ou tk®awulpr ost BawWtagufemer ohl 2| ek .

Pel eme na pl ech6odsC pe[lg2oov2a.f - | i 2 pSi

Povychl adkoncen2a mold & mé& oV §d DN.



L AJOVEPEL IVO




L AJOVEPEL IVO

LI NECEKENTISFPANE
dkghot op®h o v a

HL A D KMOUKA 1,400kg
CUKR MOULKA 0,500kg
HERA 1kg
VANI L KQUKR 0,030kg
VEJCE 0,150kg(3ks)
CITROPASTA 0,020kg
Dohotovenzz:

MARMEL CIDAr ven § 1,500kg
CUKRMO U L Knmaposyp 0,230kg
CUKRVANI LK@anhoul ky  0,090kg
T.P.

Vgem?2 ¢ déhromadyavypracujemen | ad R ®t o .

Vy v §lodme@dcalirks i | nkit, e na®hjuemer T ztnv@ r yspodekg ld g r ¢setikorem.,
Peleme naudh®m®m echu pSi 160AC do rTgova.
Pou p e |pd maByp S e n ddkjalkebyly naplechunap a méptatoan a p | hlddkoet r ubi | kou.
Tvary s otvorem pSeskl 8d&me na pap2r, pocukrujer
Nechgthkeeget .

Pozat upBahd 8opSmeer avky.



L AJOVEPEL IVO

LI NECEKENTIMEL ENE
dkgh ot op®h o v a

HL A D KMDUKA 1,400kg
CUKR MOULKA 0,500kg
HERA 1kg
VANI L K GVKR 0,030kg
VEJCE 0,150kg(3ks)
CITROPASTA 0,020kg
Dohotovenzz:

MARME L CIDAr ven § 1,200kg
LOKOLCDMAVEednNDnE 0,400kg
LOKOLCP®ALLedNnNn § 0,400kg
T.P.

Vgem? c ldémmadyvypracuiemeén | ad R ®t 0 .

Vy vV § lodm@dcaRirks i |zekit, e vyRbjgemer T ztvarg.

Peleme naudh®m®m echu pSi 160AC do rTgova.
Pou p e Ipelavitut v @ rSE n ddkjakebyly naplechunap | a tsp la b 8an@m | hlddkoe
trubil kou a pSikltop&dmE. druhou pol ovinou
Nechgmkeget .

Pozat upau®ali8de@bl2aneo | §dou

Po zatuhnut2? pSend§8vs8&me do pSepravky.



L AJOVEPEL IVO

LI NECKMAVEICLENE
dkgh ot op®h o v a

HL ADKMDUKA 1,300kg
CUKRMOUL KA 0,450kg
KAKAO 0,090kg
HERA 0,900kg
VANI L KGUVKR 0,020kg
VEJCE 0,100kg(2ks)
Dohotovenzz:

MARMEL CIDAr ven § 1,200kg
L OKOLCDMAVEednNn E 0,400kg
LOKOLCP&ALLed NN § 0,400kg
T.P.

Vgem?2 ¢ déhromadyavypracujemen | ad R ®t o .

Vy v §lodm@dcalirks i 1zekit, e vy®rjgemer T ztvar@.

Peleme naudh®m®m echu pSi 160AC do rTgova.

Pou p e |pelavitut v @rSE n ddkjakebyly naplechu,nap | a tsp kap éameam | hladkoe
trubil kou a pSiklop2me druhou polovinou tvarT.
Nechgthkeeget .

Pozat upau®as8de@bl?2aneo | §dou

Po zatuhnut?2 pSend&8§v&me do pSepravky.



L AJOVEPEL IVO

VAFLOWELENE
dkgh ot op®h o v a

HL A DKMDUKA 1,100kg
HERA 0,900kg
CUKRMOUL KA 0,450kg
OFf ECHiY et ® 0,320kg
Dohotoven2z:

MARMEL CIDAr ven § 1,200kg
LOKOLCDMAVEedNn & 0,400kg

L OKOLCBP&ALLed NN § 0,400kg

T.P.

Vgem? c démmadyvypracuiemeén | ad R ®t 0 .

Vy Vv § lodm@dcairks i |zekit, e vyRrjgemer T ztvarg.

Peleme naudh®m®m echu pSi 160AC do rTgova.

Pou p e Ipelavitut v @ rSE n ddkjakebyly naplechunap | a tsp la b 8an@m | hlddkoe
trubil kou a pSiklop2me druhou polovinou tvarT.
Nechgtkeget .

Pozat upau®ali8de@bl2aneo | §dou

Po zatuhnut2? pSend§8vs8&me do pSepravky.



L AJOVEPEL IVO
ROHLGELKY

4khot opy®hova

HL A D KMDUKA 2,250kg
HERA 1,600kg
CUKRMOUL KA 0,460kg
OF ECHY et ® 0,460kg
VANI L KGQUKR 0,030kg
GLOUTKY 8x(320g)
Dohot oven?2:

CUKRMOUL Knraobal en? 0,400kg
VANI L K@VYKRdomou| ky 0,060kg
T.P.

V gem?2 ¢ lkdéhromadyavypracujemd Nst o.

Odeberemsi| §ts D sutve,lv28ned |eedkajakomal 2 | e k .

Po mdkartysiv § | & loekd Das2t nekousk®dcmd | o zdk@,er T ¢ hmalv@SlRanekyst Se
m2rnhD silnDjg?2.

Pel enalei st ®m,plechupcSHeodoE T Jo v a .

Pom2 rme® h | aobafujerhe? cukruaihneds k | § dopBe pr av ky .



L AJOVEPEL IVO

PRACNY
dkphot opy®h 0 v a

HL ADKMDUKA 1,600kg
HERA 1,250kg
CUKRMOUL KA 0,800kg
Of ECHnY et ® 0,400kg
SKOfF IndEt § 0,050kg
VEJCE 0,150kg
CITROPASTA 0,020kg
Dohotovenzz:

CUKRMOUL Knasob al en? 0,400kg
VANI L K@UYKRdomoul ky 0,060kg
T.P.

Vgem? c héhromadyvypracujeme NDskttoe,pT minemE ®r mi | ky.
Pel eme pSi 160AC do rTgova. )
Pom2 r z®&nrh | avdyrkd te2pz8f vosr mmeioldalajémev cukru aihneds k | 8 dopBe pr av ky .



L AJOVEPEL IVO

TF ENEANCNKYYav ®
__4kghot op®hova

HL A D KMDUKA 1,400kg
KAKAO 0,120kg
HERA 1,500kg
CUKRMOUL KA 0,500kg
VANI L KGUKR 0,010kg
VEJCE 0,150kg
Dohotoven2z:

MARME L CIDAr ven § 1,500kg
L OKOL CDMAVICEDN M& Se st 0,300kg
T.P.

Moukus m2 ¢ hskakaemd § rmat e pn2 ®@ntach S§t .pleth v b o § & meameukunan N j
vysypeme) Pokud je mognost ,allez eb ento ufkouu knS8anle,S 8§t v K
Herun a h S ¢ j peormkat@mriu) kotli ascukremav a ni | kukrenivig g | edb® ey .

PSid&§me vejce a zagl eh§8me.

Teploumoukusk a k a e mv ma ¢ m&megd | e hubuaiBrieds t S2dag mpSerz, amoub i | ko
mal ® ban8nky max. 5cm dl ouh®.

Pou p e IpelaviAub a n 8rndkZ]| map2anmwesh a p| ma mme |l §dou.

PSiklop2me a pSestS2kg&me | okol §dou.

Pozat upB8ahd 8opSmeer avky.




L AJOVEPEL IVO

TFr ENES GI L&EKYDt | ®
4 kg hotov®ho peliva

HL A D KMODUKA 1,500kg

HERA 1,500kg

CUKRMOUL KA 0,500kg

VANI L KQUKR 0,010kg

VEJCE 0,150kg

CITROPASTA 0,020kg

AL G| Nradzdobu 0,400kg

Dohot oven?2:

MARMEL C!DeAr vens 1,500kg

T.P.

Moukud § rmat e > ®ntach S§t . p(lhd cuhb ovkyhl p@ grieakanan IvjsypemePokudije
mognost, | ze moukuahehB8# VvYok&kB8wékt omatu

Herun a h S ¢ j peonmkah@ariu) kotli ascukremav a ni | kurenivig g | edo(® ey .

PSid&me vejce a zagl eh§me.

Teploumoukur u |vnni? ¢ hd§vmeg | e hubduaiBreds t S 2 rag meSerz, amoaub i | kusinky ma
B 4cmoloviny nast S2kanTch pusinek polog2me kul.
Pou p e |napolévinubeza | g innaSstt uSHalkume u b imh k me dp8&Sd wk | puginkom e

s alging§tem. Po zatuhnut? pSend§8v&me do pSepr avk



L AJOVEPEL IVO

PODVODNICE SVnTLE£E
4kgh ot o pe®lhiov a

POL OHR WBUGKA 2kg
100%TUK 1kg
SMETANAkeg | e B586n 2 Alitr
Dohot ovenzz:

CUKRMOU L K A 0,500kg
VANI LKOVh CUKR 0,100kg
T.P.

Vgem? c ldéhromadyavypracujemen | ad R ®t 0 .

VyvVv §lodme®d inleakdmm,zek t e wvyRrajoiemer T zdnr & tvary®

Peleme na |ist®m, such®m plechu pSi 160AC do r T¢
Pom2 r re®&rh | aobafujerheacukruaihnedp Se n d SopSreer av k y .



