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Opakování – Servis vín

Jméno žáka:			Třída:

1) Napište pomůcky pro servis vín?



2) Napište fáze servisu?





3) Napište fáze otevírání lahve s tichým vínem?



4) Uveďte co je to víno? 



5) Načrtněte tvary sklenic na červené a na bílé víno?






6) K uvedeným obrázkům vývrtek napište názvy.
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Opakování – Servis vín

Jméno žáka:			Třída:

1) Napište pomůcky pro servis vín?
Otvírák, sklenice, izolační obal (dekantér), talíře na odkládání, ubrousky, příručník.


2) Napište fáze servisu?
1) sejmutí plastového obalu z hrdla láhve,
2) zapíchnutí spirály otvíráku do korkové zátky (cca do 4/5),
3) vytahování zátky, 
4) otření hrdla láhve ubrouskem a poté zátkou,
5) nalití do sklenice.
3) Napište fáze otevírání lahve s tichým vínem?
1) prezentace vína,
2) otevření vína,
3) nalití vína hostiteli k degustaci,
4) nalití vína ostatním hostům,
5) dolití hostiteli.
4) Uveďte co je to víno?
Slabě alkoholický nápoj vyráběný z hroznů vinné révy.

5) Načrtněte tvary sklenic na červené a na bílé víno?

červené víno[image: ]bílé víno


6) K uvedeným obrázkům vývrtek napište názvy.
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dvoufázová vývrtka
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motýlek
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číšnický otvírák
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T-vývrtka

Zdroje: ŠEDIVÝ, Rudolf. Gastronomické pojmy – slovníček. Příbram, 2002 (interní materiál ISŠ HPOS Příbram).
[bookmark: _GoBack] Obrázky – vlastní tvorba, otázky – vlastní tvorba, fotografie – vlastní tvorba.
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