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Téma: Opakovani — Sumivé vino
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Obor vzdélavani: Hotelnictvi
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Anotace: Ovéfeni znalosti ze servisu Sumivého vina.

VY_32_INOVACE_360




el ..
*
** *t .o.
- * * L]
evropsky LR g

socialni MINISTERSTVO SKOLSTV OP Vzdélavani
v fondvCR EVROPSKA UNIE 1 ) \ CHC( pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Opakovani — Sumivé vino
Jméno zaka: Trida:
1) Napiste, pomiicky pouZivané pri servisu Sumivého vina?
2) Postup servisu $umivého vina?
3) Jaké je spravna teplota pro servis Sumivého vina?

4) Co je to sabrage?

5) Co jetoagrafa?
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6) Vysvétlete, co je to perlivé vino?

7) Vysvétlete, co je to sekt a uved’te priklady znacek, které znate?

8) Vysvétlete, co je to Sampaiiské a uved’te priklady znacek, které znate?
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Opakovani — Sumivé vino

Jméno zaka: Ttida:

1) Napiste, pomiicky pouZivané p¥i servisu Sumivého vina?
Chladic, talitky na odkladani, sklenicky na Sumivé vino, piirucniky.

2) Postup servisu Sumivého vina?
1) doneseni lahve v chladi¢i, ktery je naplnéni vodou a ledem,
2) prezentace hostovi,
3) otevieni lahve — odstranéni krytky hrdla a agrafy (6x oto¢eni), pod thlem 45°, palcem
jistime korek proti uvolnénti,
4) Kkorek uvolnujeme tak, ze jej ptidrzujeme jednou rukou v piiru¢niku a druhou rukou
pootacime lahvi,
5) uvolnéni kokru ma byt nehlu¢né, po jeho uvolnéni hrdlo lahve ocistime a nalijeme
hostiteli,
6) poté nalévame ostatnim hostim podle spoleenskych pravidel.
3) Jaké je spravna teplota pro servis Sumivého vina?
Spravna teplota je 7°.

4) Co je to sabrage?
Odstteleni hrdla 1dhve nejcastéji pomoci Savle.

5) Co jetoagrafa?
Dratény kosicek jistici korkovy uzavér.
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6) Vysvétlete, co je to perlivé vino?
Nejcastéji se jedna o stolni vino nasycené oxidem uhli¢itym.

7) Vysvétlete, co je to sekt a uved’te priklady znacek, které znate?
Vyrabi se pomoci sekundarniho kvaseni z révového vina. Bohemia Sekt, Chateau Radyné,
Znovin Clasic, Chateau Bzenec.

8) Vysvétlete, co je to Sampaiiské a uved’te piiklady znacek, které znate?
Jedna se o slavné Sumivé vino pochazejici z francouzské oblasti Champagne. Bollinger, Moét
& Chandon, Taittinger, Mercier.
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Zdroje: SEDIVY, Rudolf. Gastronomické pojmy — slovnicek. Piibram, 2002 (interni material ISS

HPOS Piibram).

Tvorba otazek — vlastni.
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