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Anotace: O\iéfeni znalosti z mist péstovani vinné révy
v CR.
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Opakovani — Mista péstovani vinne revy v CR

Jméno zaka: Ttida:

Do mapy Ceské republiky dopiste nazvy jednotlivych podoblasti péstovani vinné révy.

1)
2)
3)
4)
5)

6)
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7) Stru¢né charakterizujte vinarskou podoblast Litométice?

8) Strué¢né charakterizujte Mélnickou vinafskou podoblast?

9) Stru¢né charakterizujte Znojemskou vinaiskou podoblast?
10) Stru¢né charakterizujte Velkopavlovickou vinai'skou podoblast?
11) Strué¢né charakterizujte Mikulovskou vinai'skou podoblast?

12) Strué¢né charakterizujte Slovackou vinaFskou podoblast?
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Opakovani — Mista péstovani vinne revy v CR

Jméno zaka: Ttida:

Do mapy Ceské republiky dopiste nazvy jednotlivych podoblasti péstovani vinné révy.

1) Litoméfticka

2) Mélnicka

3) Znojemska

4) Velkopavlovicka
5) Mikulovska

6) Slovacka
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7) Struéné charakterizujte vinaiskou podoblast Litoméfice?

Mezi nejpéstovangjsi vina v této oblasti patii Miiller Thurgau, Ryzlink Rynsky, Modry Portugal a
Svatovaviinecké. Podoblast Litoméfice patii mezi nejmensi podoblasti.

8) Struc¢né charakterizujte Mélnickou vinafskou podoblast?

,»V ¢eském regionu patii k t€ém nejvetsim a nachazi se zde 18 péstitelti. V Mélniku ptisobi vinatska
skola. Mezi tradi¢ni péstitele patii vinafstvi Lobkowicz. (SEVCIK, 2002)

9) Stru¢né charakterizujte Znojemskou vinarskou podoblast?

,.K nejvyznamnéj$im podnikiim patfi Znovin Znojmo se sidlem v Satové, roéné produkuje v lahvich
30 000 hektolitrti vina. Znovin patii k prukopnikiim vinatské turistky, zpracoval program a trasy
s ochutnavkou vina.“ (SEVCIK, 2002)

10) Stru¢né charakterizujte Velkopavlovickou vinai'skou podoblast?

,»Ze Slechtitelské stanice ve Velkych Pavlovicich pochazi nase ptivodni vyslechténd modré odrida
André, pravé zde a v okoli dava nejlepsi vina.* (SEVCIK, 2002)

11) Strué¢né charakterizujte Mikulovskou vinai'skou podoblast?

,Mikulovska podoblast patii mezi nejvétsi v CR, v této oblasti sidli nékolik vyznamnych vinatskych
podnikti Vino Mikulov, Vinné sklepy Valtice, Vinselekt. Ve Valticich sidli i Stfedni vinaiska Skola a
v sousedni Lednici Zahradnicka fakulta brnénské Mendelovy zeméd¢€lské a lesnické univerzity.*
(SEVCIK, 2002)

12) Strué¢né charakterizujte Slovackou vinaFskou podoblast?

Z této podoblasti pochazi vina Bzenecka Lipka z Bzence, Blatnicky Roha¢, péstuje se zde i odruda
Cabernet Moravia.
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