Kurz BARISTA JUNIOR
Vzdélavaci kurz Ceské barmanské asociace.

Zakladni kurz techniky, vyroby a pfipravy kdvy espresso a
cappuccino, sefizeni mlynku, jako prvotni seznameni s
oborem barista.

Kurzje zaméfen na praci na profesiondlnich pakovych Py IR eIAr
kdvovarech a profesionalnich mlyncich kdvy. i
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oboru barista a dalsi dllezité informace, jez by méli o kdvovém
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ZAKLADNI KURZ BARISTA JUNIOR  je  doporuc¢en  Ceskou 1 fome
barmanskou asociaci z.s., jako zakladni odbornd pfiprava pro T A
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potwmaného Prezdentom CRA

minimalné 15 osob a vice (cca
8-14 hodin s prestavkou na obéd
nebo dle dohody) (vice nez 25
osob = doporucuji usporadat
dva  kurzy za  sebou) o i 34 et Senan) . i)

Kok AT KA B
| Faeel DHOTA. PANT @ &

This Certificate is issied by Scerced lectures authansed by CBA President

Praktickou &ast tvofi 2 profesiondlni dvoupakové kavova ry a 2-3 profesionalni mlynky kavy. Nechybi
ukazka pripravy v dZzezvé, french press, vaccum press, mocca a dalsi

Kurz je zakonéen teoretickou a praktickou zkouskou.

Prvni den teorie a prakticky nacvik alternativni pfipravy kavy a pfipravy espressa, druhy den teoreticky a
prakticky nacvik pfipravy cappuccina.

Uspésni absolventi obdrzi certifikat.

Cena Kurzu 1.600 K¢ / za studenta - (celkem min. 24.000 K¢ za kurz)
Po dohodé je také mozna ucast osob z fad verejnosti.

TERMIN: 25.01.2024 - 26.01.2024

Kontakt pro prihlaseni do kurzu:
Bc. Erika Smatldkova, tel. 318 623 595, e-mail: smatlakovae@isspb.cz




