Kurz BARISTA JUNIOR
Vzdélavaci kurz Ceské barmanské asociace.

Zakladni kurz techniky, vyroby a pfipravy kdvy espresso
a cappuccino, sefizeni mlynku, jako prvotni seznameni

s oborem barista.
Kurzje zaméfen na praci na profesiondlnich pakovych Sy IR raar
kdvovarech a profesionalnich mlyncich kdvy. -

Bé&hem teoretické ¢&asti ziskaji uUcastnici zakladni informace £
tykajici se kavy, prazeni kavy, historie a soucasnosti ( E RI IF I KA I
oboru barista a dalsi dllezité informace, jez by méli o kdvovém

svété veédét. Kurzje urcCen predevsim pro studenty ZAKIADNI KURZ BARISTA JUNIOR
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This Certificate is issied by Scenced lectures authonsed by CRA President.
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Praktickou &ast tvofi 2 profesionalni dvoupakové kévovary a 23
profesionalni mlynky kavy. Nechybi ukazka pripravy v dZezvé, french press, vaccum press, mocca a dalsi

Kurz je zakonéen teoretickou a praktickou zkouskou.

Prvni den teorie a prakticky nacvik alternativni pfipravy kavy a pfipravy espressa, druhy den teoreticky a
prakticky nacvik pfipravy cappuccina.

Uspésni absolventi obdrii certifikat.

Cena Kurzu 1.900 K¢ / student

1. termin: 16.02. — 17.02.2026

2. termin: 18.02. - 19.02.2026




